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Wir danken Ihnen für Ihr Interesse an unserem 
Lieferprogramm. 

Kreativ und mit Herzenslust begleiten wir 
Sie „seit 1965“.

Gern versichern wir Ihnen, daß wir uns seit jeher
einer Zubereitung aus hochwertigen, frischen
Produkten in eigener Herstellung verpflichtet füh-
len und für Sie nur beste Qualität verwenden.

Die Begeisterung für´s Detail steht traditionell im
Vordergrund!

Ob belegte Brötchen, Canapees, verschiedene
Wahlmöglichkeiten an Platten, Buffets oder hei-
ßen Braten mit Beilagen…

„Wir stehen an Ihrer Seite und unterstützen Sie
bei Ihren Feierlichkeiten, gleich welcher Art und
Größe.“

2

Willkommen!
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Ob Taufen, Einschulungen, Konfirmationen,
Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläen, Party´s gleich
welcher Art und Größe. Lieferungen auch bei Be-
erdigungen und sonstigen Anlässen.

Des Weiteren organisieren wir auch gern Ihre 
Ausstattung, wie Gläser, Geschirr und sonst so 
wichtiges für Sie, um Ihnen Ihre Planung und 
Umsetzung Ihrer Veranstaltung zu erleichtern. 

Bitte fordern Sie uns heraus!

Wir freuen uns über Ihre Bestellung und wün-
schen Ihnen und Ihren Gästen eine entspannte
Veranstaltung, eine schöne Feier und

Guten Appetit!
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Häppchen / Canapees
„Feinschmecker“
8 Häppchen bestehend aus:
Aal, Räucherlachs, Roastbeef, Schinken, Puter,
Kassler, 2 x Käse
__________________________________ pro Person € 14,90

„Hanseaten“
8 Häppchen bestehend aus:
2 x Räucherlachs, 1 x Aal, 2 x Forelle, 3 x Käse
__________________________________ pro Person € 15,50

„Fingerfood“



Satè-Spieße
Wahlweise:
vom Schweinefilet / Hähnchenbrustfilet
ab 10 Spieße______________________________ Stk. € 3,50

Spieß / Hähnchenbrustfilet (im Kokosmantel an
Ananas)
ab 10 Spieße______________________________ Stk. € 3,50

Spieß / Datteln im Speckmantel
ab 10 Spieße______________________________ Stk. € 2,90

Spieß / Tomate-Mozarella
ab 10 Spieße______________________________ Stk. € 3,50
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Standard-Platte
auf Roggenbrot angerichtet
Kochschinkentaschen Mignon, Kassler garniert,
Schinken, Mett, Käse, Salat, Party-Brötchen
_________________________________ pro Person € 13,90
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Exquisite-Platte
Auf Brot angerichtet oder als Buffet 
mit Brotkorb extra
Aal auf Sahnemeerrettich, Räucherlachs auf Sahne-
meerrettich, Putenbrust mit Früchten, Roastbeef oder
Schinken, Kassler garniert, Käse, Salat, Partybrötchen

_________________________________ pro Person € 16,50

Kaltes Buffet �“nach Art des Hauses“
Auf Brot angerichtet oder als Buffet 
mit Brotkorb extra
Schweinefilet-Medaillons garniert, Kassler garniert,
Putenbrust garniert mit Früchten, Aal auf Sahnemeer-
rettich, Räucherlachs auf Sahnemeerrettich, 
Roastbeef oder Schweinebraten, Käse, Salat, 
Partybrötchen

_________________________________ pro Person € 17,90
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Schlemmerplatte
angerichtet auf einer Platte:
Aal, Räucherlachs, Forelle, Roastbeef, Remou-
lade, Schweinefilet-Medaillons, 2 Sorten Braten,
gefüllte Eier, Melone mit Schinken, Käse, Krab-
bensalat, Waldorfsalat, Krautsalat, 
dazu einen Brotkorb, Butter
ab 4 Personen _____________________ pro Person € 18,95

Braten Platte
bestehend aus:
5 Sorten besten Aufschnitts wie zum Beispiel:
Putenbrust, Roastbeef, Kassler, Jungschweinrü-
cken, Schinken und dazu Remoulade dekorativ
aufgelegt
ab 10 Personen ____________________ pro Person € 11,90

Für den verwöhnten Gaumen etwas Besonderes...
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Putenbrust (kalt)

Reichhaltig mit Früchten und Pastete verziert,
Waldorf- und Krautsalat, Remoulade, 
Zwiebel- und Meterbrot       
ab 10 Personen ____________________ pro Person € 11,90
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Lust auf “Brunch“
Hochzeitssuppe, Kassler & Ananas (heiß)
Aufschnittplatte, Fischplatte, Käsebrett, Krautsalat, 
Eiersalat, Schinken/Melone, Mozzarella/Tomate, 
kleine Brunch-Frikadellen, sowie Brotkorb mit 
verschiedenen Brötchen, div. Brotsorten, Croissants, 
Butter, Marmelade, rote Grütze/Vanillesoße

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 23,90

Das kleine Abend-Buffet
Kassler (heiß), Roastbeef oder Schweinebraten (kalt)
Melone mit Schinken, Mett oder Frikadellen, Forelle
oder Aal und Räucherlachs, gefüllte Eier, Käsebrett,
Heringstopf, Kartoffelsalat und Krautsalat, umfangrei-
cher Brot-und Brötchenkorb

ab 15 Personen _____________________ pro Person € 17,90
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Kleine Abendplatte
4 Sorten Braten (kalt): 
Pute, Kassler, Roastbeef, Schinken, Remoulade, Aal,
Räucherlachs, gefüllte Eier, Käse, Salat, Brotkorb incl.
Partybrötchen und Butter

ab 5 Personen ______________________ pro Person € 16,90

Hamburger Fischplatte
Aal auf Sahnemeerrettich,
Räucherlachs auf Sahnemeerrettich, Forelle, Makre-
lenfilets, Matjes, gefüllte Eier mit Shrimps, Fischsalate,
umfangreicher Korb mit Brot- und Partybrötchen,
Butter

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 15,90
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Der Klassiker! ... für verschiedenste Anlässe, flexibel erweiterbar, 
auch beliebt als Basis für Hochzeiten, Weihnachtsfeiern etc.

Unser großes Buffet
- Putenbrust mit Früchten
- Burgunderbraten und Kassler garniert
auf Wunsch Kassler & Burgunder heiß

- Schweinebraten oder Roastbeef mit Remoulade
- Schweinefilet Medaillons
- Melone mit Schinken
- gefüllte Eier
- Aal mit Sahnemeerrettich
- Lachs mit Sahnemeerrettich
- kleine Frikadellen
- diverse Salate
- Käsebrett mit diversen Sorten
- Remoulade 
- Butter    
- umfangreicher Brot- und Brötchenkorb

ab 12 Personen __________________ pro Person ab € 20,90

“dazu empfehlen wir“

Kartoffelgratin ______________ pro Person € 2,90
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Hanseaten Buffet
- Burgunder Braten (heiß)
- Kassler Braten (heiß), auf Wunsch im Blätterteig
- geschnetzelte Schweinefiletspitzen oder
Curry – Ananas Hähnchenbrustfilets (heiß)

- Roastbeef mit Remoulade
- Melone mit Schinken
- Räucherlachs
- Aal
- Krabbensalat
- geräucherte Forelle
- Mozzarella / Tomate
- Eier mit Shrimps
- Frikadellen
- diverse Salate
- Käsebrett mit diversen Sorten
- umfangreicher Korb mit Brot-und Partybrötchen
- Butter

ab 15 Personen _____________________ pro Person € 24,90

Für den verwöhnten Gaumen!
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Salatbeilagen “zu den Buffets“
- Matjessalat - Geflügelsalat
- Farmersalat - Waldorfsalat
- Krautsalat - Heringstopf
- Majo / Kartoffelsalat - Eiersalat
- Speck / Kartoffelsalat - Hirtensalat
- Fleischsalat - Cole-slaw

Nudelsalate:
- Curry-Nudelsalat mit Ananas und Walnüssen
- Pesto-Nudelsalat mit frischem Ruccola, Parmesan
und Pinienkernen

___________________________________ pro Person € 3,50

- Frische Salatplatte, Dressing nach Wahl

___________________________________ pro Person € 3,50
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Unsere“heißen“ Spezialitäten 
des Hauses ab 10 Personen, Preise pro Person

Burgunderbraten incl. Beilage 1 € 11,90
(400 g Frischgewicht, € 8,90) 2 € 11,80

3 € 11,40
4 € 12,40

Kräuternacken Braten incl. Beilage 1 € 11,90 
(400 g Frischgewicht, € 8,90) 2 € 11,80

3 € 11,40
4 € 12,40

Kasslerlachs incl. Beilage 1 € 11,90
(400 g Frischgewicht, € 8,90) 2 € 11,80

3 € 11,40
4 € 12,40

Jungschweinerücken incl. Beilage 1 € 11,90
(400 g Frischgewicht, € 8,90) 2 € 11,80

3 € 11,40
4 € 12,40

Nackenbraten mit incl. Beilage 1 € 11,90
Backobst gefüllt 2 € 11,80
(400 g Frischgewicht, € 8,90) 3 € 11,40

4 € 12,40
Putenbrust incl. Beilage 1 € 12,90
(300 g Frischgewicht, € 9,90) 2 € 12,80

3 € 12,40
4 € 13,40
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Beilagen zu den“heißen“ Gerichten
ab 10 Personen, Preise pro Person

Beilage 1: Krautsalat, Speckkartoffelsalat,
Remoulade, Brot € 3,00

Beilage 2: Kartoffelgratin € 2,90
Beilage 3: Bratkartoffeln € 2,50
Beilage 4: Kaisergemüsegratin € 3,50
Beilage 5: Sauerkraut € 2,90
Saucenbeilage:
Bratensauce, Champignonsauce etc. € 1,00

Geschnetzelte Filetspitzen vom Schwein (300 g Frischgewicht) 

mit Champignons, Zwiebeln in Rahmsoße,
Krautsalat, Weißbrot oder Reis

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 12,90

Medallions vom Schweinefilet
mit Zwiebeln und Pilzen, dazu Kartoffelgratin, 
Krautsalat

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 14,90

Hähnchenbrustfilet in Curry – Ananas – Sauce
mit Reis

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 12,90
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Immer mal wieder...
“Rundstück warm“
(Jungschweinrücken, 400 g. Frischgewicht)
mit Bratensauce, Toastbrot, Gurkentopf 

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 10,90

“Spanferkel, ohne Beilage“
(Frischgewicht 1 Kg /Person)

ab 20 Personen _____________________ pro Person € 10,90

“Spanferkel, mit Beilage“
gebraten und garniert, Meterbrot / Zwiebelmeterbrot,
Krautsalat, Speck-Kartoffelsalat, Remoulade

ab 20 Personen _____________________ pro Person € 13,90

Der Klassiker!
“Roastbeef mit Bratkartoffeln“
und Remouladensauce

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 14,50
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Oktoberfest / Bayerischer Schmaus
(heiß geliefert)

Leberkäse, Krustenbraten, Weißwürstchen,
Laugenbrez´n, Speck – Kartoffelsalat, Krautsalat, baye-
rischer süßer Senf, Partybrötchen, Remoulade

ab 12 Personen _____________________ pro Person € 14,95

Eine besondere Delikatesse für echte Kenner!

“Filet Wellington“
zartes Rinderfilet im gefüllten Blätterteig, 
ohne Beilage, 250 g pro Person

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 22,90



24



25

köstliches Italien…

Italienische Platte
Melone / Parmaschinken, italienische Mortadella
Mozzarella / Tomate, italienische Salamivariationen
Käsevariationen, frische gemischte Salatplatte mit
Dressing, dazu reichen wir Weißbrot / italienisches
Brot, Butter / Kräuterbutter

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 17,95

...bitte beachten Sie unsere italienischen Nudelsalate!

Lasagne Bolognese

ab 12 Personen ______________________ pro Person € 8,90

als Ergänzung...
ab 10 Personen

Melone / Parmaschinken pro Person € 5,90
Mozzarella / Tomate pro Person € 4,50
Antipasti pro Person € 8,95
Vitello Tonnato pro Person € 8,95
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Kinderbuffet
- Dom Würstchen - Chicken Wings
- Mini Salami - kleine Frikadellen
- Pizza “Piccolino” - Nudelsalat
- Laugenbrötchen
- Götterspeise mit Vanillesoße

ab 10 Personen _____________________ pro Person € 10,90

zusätzliche Köstlichkeiten:
Eine Pampelmuse mit Käsehäppchen € 10,90
Eine Ananas mit Käsehäppchen € 19,90
Medaillons Stück € 2,95
Mettbälle Stück € 2,00
Birne „Helene“ gefüllt mit Shrimps Stück € 2,80
Kleine Party-Frikadellen Stück € 0,80
Ein Käsebrett für 10 Personen € 38,50

Dessertplatte mit Käse
Bestehend aus Datteln mit Käsestreifen, Birne gefüllt
mit Frischkäse, Pumpernickel mit Käse, Kiwi mit
Frischkäse

ab 12 Personen ______________________ pro Person € 9,90



Diverse Suppen
lieferbar ab 10 Personen

Tomatencremesuppe pro Person € 5,50
Gulaschsuppe pro Person € 5,50
Erbsensuppe pro Person € 4,50
Hochzeitssuppe    pro Person € 4,50
Kartoffelsuppe mit Fleischeinlage pro Person € 5,50
Spargelcremesuppe pro Person € 5,50

Als Dessert empfehlen wir:
Mousse au Chocolat pro Person € 3,50
Rote Grütze / Vanillesauce pro Person € 2,90
Obstsalat mit Sahne pro Person € 3,80

Wein - Wein - Wein
Wie können wir Ihnen helfen? 
Bitte sprechen Sie uns an... 
Wir beraten Sie gern, 
ob rot, weiß oder rose. 
Wir haben immer eine passende 
Begleitung für Ihren Schmaus!
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(Oktober 2016 -  Alle bisherigen Prospekte und Preise sind hiermit ungültig)

Anstatt fester Öffnungszeiten am Nachmittag, möchten wir uns nach telefoni-
scher Absprache Zeit für Sie nehmen und einen Termin mit Ihnen verabreden,
um Sie persönlich in Ruhe zu beraten.

Telefonisch sind wir immer für Sie zu erreichen!
040 / 572 60 400

- Unsere Lieferungen sind Barlieferungen. Wir bitten
daher um Bezahlung bei Anlieferung.

- Ferner bitten Sie das Leihgeschirr an uns innerhalb
einer Woche zurückzubringen. Alternativ berechnen
wir Ihnen gern einen Reinigungszuschlag und eine 
Abholpauschale nach Vereinbarung.

- Bestellungen erbitten wir bis spätestens 7 Tage vor 
Lieferung. Ab- bzw. Umbestellungen bis 3 Tage vor 
Lieferung.

- An Sonn- und Feiertagen kommen wir nicht umhin,
Ihnen bei Bestellungen bis € 300,- / Lieferungen nach
20.00 Uhr einen Aufschlag von 10% zu berechnen.

- Bei Auftragswerten über € 300,- soll eine Pauschale
gelten, die zu verabreden ist.

- Sämtliche in dieser Feinschmeckerfibel genannten
Brutto-Preise beinhalten 7% Mehrwertsteuer.

Geschäftsbedingungen:

Öffnungszeiten: Montag bis Samstag    9.00 - 11.00 Uhr
Am Nachmittag nach Vereinbarung 

MAINS
Partyservice - Catering

Inh. Stefanie Junge


