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Renvenuti Cari Ujpiﬁ

Wir begrtfBen Sie in unserem
,Ristorante Classico im Prinzesshof”
und hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen !

Die Kliche unseres Hauses mdchte Sie mit original italienischen
Spezialitaten und Weinen verwdhnen. Da wir in unserem Hause alles
frisch zubereiten, bitten wir um Verstandnis, dass die Herrichtung der

Speisen eine gewisse Zeit in Anspruch nimmt.

Wir danken fur Ihren Besuch und winschen einen Guten Appetit !
Sergio Sisca

Sowie Ihr Team vom Ristorante Classico Prinzesshof

Unsere Offnungszeiten:

Montags Ruhetag
Dienstags bis Sonntags
von 12:00 - 14:30 Uhr

sowie
Dienstag 17:30 - 21:30 Uhr
Mittwoch 17:30 - 21:30 Uhr
Donnerstag 17:30 - 21:30 Uhr
Freitag 17:30 - 22:00 Uhr
Samstag 17:30 - 22:00 Uhr
Sonntag 17:00 - 21:30 Uhr

...im Dezember 6ffnen wir far lhre Veranstaltung auf Nachfrage auch
gern an den Montagen. Sprechen Sie uns an.



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 1

1. Entenbrust auf Feldsalat,
mit Pinienkernen, Parmesan
und Balsamicodressing

*k*

2.. Filet vom Steinbeisser auf Proseccosauce
mit einer Kreation von Zucchini, Porree
und Cherrytomaten

*k*

3. Panna Cotta mit heiBen Pflaumen und Zimt
in Rotweinsauce

€ 35,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind fur Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche MenUs zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, fUr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 2

1. Melone mit Parmaschinken

*k*

2. Variation von Steinbeisser und Scampi
an Hummersauce, dazu Avocado mit Garnelenflllung

*k*

3. Panna Cotta mit Friichten der Saison

€ 37,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 3

1. Carpaccio vom Rind

*k*

2. Schweinefiletspitzen mit Steinpilzen, Cognac,
grinem und rosa Pfeffer,
dazu verschiedene Gemiusesorten und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Waldfrichte mit Mascarponecreme

€ 33,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 4

1. Broccilisuppe

*k*

2. Lachsfilet in Porree-Sahnesauce,
dazu ein kleiner, gemischter Salat oder —auf Wunsch-
Gemise der Saison mit Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Frisches Obst mit 3 Kugeln Eis

€ 33,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie lhre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche MenUs zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, fUr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 5

1. Parmaschinken mit Melone

*k*

2. Schweinemedaillons mit Champignons in Sahnesauce,
dazu Gemusevariation und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Gemischtes Eis mit frischem Obstsalat

€ 32,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 6

1. Tomatensuppe

*k*

2. Saltimbocca alla Romana
Schweinemedaillons mit Parmaschinken in WeiBweinsauce,
hierzu servieren wir Rosmarinkartoffeln und Gemuse der
Saison

*k*

3. Waldfriichte an Mascarponecreme

€ 28,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 7

1. Rindercarpaccio auf Rucola
mit Parmesan und Champignons

*k*

2. Rinderfiletspitzen mit Champignons in Marsalasauce,
mit Gemulse und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Tiramisu

€ 35,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 8

1. Vitello Tonnato
Kalbsfleisch in Thunfischsauce mit Kapern

*k*

2. Seeteufel vom Girill, mit frischen Krautern, Tomaten
und Knoblauch in Alufolie gebacken,
dazu ein Beilagensalat oder —auf Wunsch-
Gemdise der Saison und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Dessertvariation ,Classico”

€ 39,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 9

1. Kartoffelcremesuppe mit geftllten Ravioli,
Steinpilzen und gebratener Ente
2. Fischvariation vom Steinbeisser, Zander und Scampi
in Hummersauce, dazu mit Gemuse gefillte Champignons
und Wildreis
3. Rinderfilet an Cassis und caramelisierten Schalotten,
dazu verschiedene Gemuse und Rosmarinkartoffeln
4. Panna Cotta mit Feigen, Amaretto und Zimt
auf Mascarponecreme, mit hei3en Kirschen

€ 45,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche MenUs zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, fUr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 10

1. Rote-Beete-Suppe mit Garnelen

*k*

2. Rinderfilet mit Pfifferlingen in Barolosauce
an Gemusen der Saison und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Dessertvariation

€ 38,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie Ihre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 11

1. Mozzarella mit Tomate und Basilikum
auf Rucola und Balsamicodressing

*k*

2. Lammricken mit Pfifferlingen, Cherrytomaten und
Walnissen
auf Balsamicosauce, dazu saisonales GemlUise
und Rosmarinkartoffeln

*k*

3. Creme Caramel

€ 35,00



Ristorante Classico Prinzesshof

Verehrte Gaste,
die folgenden MenUs sind far Gruppen ab 10 Personen
ausgeleqgt.
Wir bitten Sie, wenn Sie lhre Feier planen,
sich mit der gesamten Gruppe fur ein, hochstens 2
unterschiedliche Menus zu entscheiden, da unser Team
es nicht leisten kann, flr Sie mehrere, verschiedene
Menus in angemessener Zeit zuzubereiten und zu
servieren.

Menu 12

1. Ravioli, geflllt mit Steinpilzen und Pfifferlingen,
in einer mit Sherry verfeinerten Bouillon

*k*

2. Entenbrust auf Cassis-Sauce mit Rosmarinkartoffeln
und verschiedenem Gemuse

*k*

3. Vanilleeis auf einer Krone von Apfeln mit Zimt,
auf einer heiBen Rotwein-Vanillesauce,
garniert mit pikanter Schokosauce

€ 33,00



