Kallos, oni
%U\QML Wﬂkommm!
Wir begriiBen Sie herzlich in unserem Restaﬁrant. Unse; Haus und dessen-éastlichkeit
~ sollen dazu beitragen, Ihnen Stunden der Entspannung zu bereiten.
Unsere griechische Kiiche erwartet Ihre Wiinsche und yvir._d alle Speisen frisch fiir Sie zubereiten.
Sollte mal etwas nicht zu lhrer Zufriede'n-heitvséin, teilen Sie uns das bitte mit,

damit wir Ihren Wiinschen gerecht werden knnen.

Wir wiinschen lhnen eine schone Zeit und

Ko onenid "

lhr Syrtaki Team

Offnungszeiten:

Montag, Mittwoch - Samstag ~ 11:30 - 14:30 Uhr | 17:00 - 23:00 Uhr
Sonntag & Feiertag 11:30 - 22:00 Uhr

Dienstag Ruhetag

T

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. oy
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Griechische Gastlichkeit

Montasg, Miwoch. - Fu
M30-1430 U
(nicht an Feirtagen )E] e i




Monfag, Mitbwoch, - Freifag 11:30-14.30 Uhn
( nicht an Feierfagen )

Gyros® dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,00
Gyros mit Metaxasauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat ' 7,50
- Gyros mit Metaxasauce und Kase iiberbacken®S3, dazu Reis und Krautsalat 9,00 -

Gyros mit Sahnesauce®’, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,50
Gyros mit Sahnesauce und Kése iiberbacken®-=, dazu Reis und Krautsalat 9,00
Suvlaki®’ 1 FleischspieB, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 6,50
Suzukakia®® 2 Hackrdllchen, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,00
Bifteki*S Hacksteak gefiillt mit Schafskase, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 8,00
Schweinesteak in Sahnesauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,00
Schweineschnitzel®’, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,50
Rinderleber’, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat : 6,50
Putensteak mit Metaxasauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,50
Hahnchenbrustfilet in Sahnesauce®”, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7.50
Kalamaris®N, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 7,50
Seezungenfilet®®, dazu Reis, Tzatziki und Krautsalat 8,00
Bauernsalat mit Gyros*S-, dazu Brot 8,50
Aus dem B%koém

Mousaka? <643 : : : 7,00

griechischer Auflauf mit gebratenen Auberginen, Kartoffelscheiben,
wiirzigem Hackfleisch, Béchamelsauce und Kése Giberbacken, dazu Tzatziki und Krautsalat

Pastizio®6+3 ~ 7,00
griechischer Nudelauflauf mit wiirzigem Hackfleisch, Béchamelsauce und Kase
iiberbacken, dazu Tzatziki und Krautsalat
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Kallte VOW

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen Brot* dazu.

1. Oliven® und-Peperoni2 5,00
2. Oktopussalat" mit Ol-Zitronenmarinade I 7,50
3. Calamari-Salat" Tintenfischringe in Ol, Essig und Zwiebeln eingelegt 7,00
4. Tzatziki® griechische Quarkspeise mit Gurken und Knoblauch 4,00
5. Taramas® Hecht-Kaviar Cremé, Brotaufstrich 5,00
6. Feta Natur® mit Olivenél und Zwiebeln 6,00
7. Chtipiti® pikant gewiirzte Schafskése Cremé 6,00
8. Gigantes-Salat® Dicke Bohnen mit Zwiebeln (nach griechischer Art) 5,00
9. Mix-Teller*®P Tzatziki, Taramas, Chtipiti, dazu Pitabrot - 6,50

Warnme Vorspeiren

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen Brot* dazu.

11. Dolmadakia*“® Weinblitter gefiillt mit Reis 6,00
12. Peperoni gebraten mit Knoblauch und Olivengl 6,00
13. Zucchini gebraten*€in Ei und Paniermehl, dazu Tzatziki 6,00
14. Auberginen gebraten®® in Ei und Paniermehl, dazu Tzatziki . 6,50
15. Saganaki®€ gebratener Schafskése in Ei und Paniermehl 6,50
16. Weichkase® (aus dem Backofen) mit Tomaten und Zwiebeln 6,50
17. Tiropitakia*® Blstterteigtaschen gefiillt mit Schafskése 6,50
18. Oktopus vom Grill*N mit Olivendl, Balsamico und Zitronenmarinade, dazu Pitabrot 11,00
19. Knoblauchbrot*" 3,50
20. Dicke weiBBe Bohnen in Tomatensauce mit Schafskase® _ ; 5,50
23. Warme Platte*“5® Zucchini, Auberginen, Dolmadakia, Saganaki, Tzatziki, 1 Person 12,00 |
Oliven, gebratene Peperoni und Chtipiti, Scampi 2 Personen 24,00 |
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35.
36.
37.
38.

50.

51.

52.
53.

54.
55.

56.

S’uﬁ@m

Zu allen Suppen reichen wir Ihnen Brot* dazu.

Gulaschsuppe g2 il 4,50

Bohnensuppe nach griechischer Art 4,50
Hiithnersuppe mit Reis ' 4,50
Tomatensuppe - ' 4,50
Zu allen Salaten reichen wir Ihnen Brot* dazu.
Griechischer Bauernsalat (klein)®” | Lok 6,50
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Schafskase p oo
Griechischer Bauernsalat (groB)®~ R et AN T
Krautsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Schafskase g :
Gemischter Salat’ : =i £ 4 5,00
Thunfisch Salat® (mit Krauterdressing) 10,00
Gemischter Blattsalat, Tomaten, Gurken, Thunfisch, Edamer Kése s
Krautsalat' , - 4,50
Syrtaki-Salat€ (mit Krauterdressing) - 10,00
gemischter Blattsalat, Paprika, Zwiebeln, Mais, Schafskdse und Putenstreifen ; ¥ it
Griechischer Bauernsalat mit Gyros®-%¢ 10,50

Krautsalat, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Schafskase, Oliven und Peperom
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Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

61. Gyros mit Champignons®?, dazu Reis und Tzatziki 12,50
62. Gyros® dazu Reis und Tzatziki I 10,50
63. Souvlaki€ 2 FleischspieBe, dazu Reis und Tzatziki : 10,50
64. Souvlaki-Spezial*® Schweinefilet-SpieB, dazu Folienkartoffel, Reis und Tzat2|k| 14,00
65. Diavolo-Spezial® Hack- & Schweinefleisch-SpieB, dazu Reis und Tzatziki 11,00
66. Suzuki*® 3 Hackréllchen, dazu Reis und Tzatziki 11,00
67. Bifteki*® frisches Hackfleisch, gefiillt mit Schafskase, dazu Reis und Tzatziki 13,00
68. Schweinefilet® saftig gegrillt) mit Metaxasauce, dazu Reis und Tzatziki 14,50
69. Schweinesteak® mit Bratensauce, Reis und Tzatziki 12,00
70. Schweinerdllchen® gefiillt mit Schafskése, Reis und Tzatziki 14,00

@M-S’p@;mﬂfafm S [

Zu jedem Gericht servieren wir lhnen einen gemischten Salat’ vorweg.

73. LammkotelettsS (5 Stiick) dazu Pommes, Reis und Tzatziki | 15,00

74. Lammfilet® (zart rosa gegrillt) dazu Pommes, Reis und Tzatziki 17,00

75. Lammbhiiftsteak® (ca. 220g) dazu Pommes, Reis und Tzatziki ' 18,00

76. Lammteller (fiir 1 Person)¢ Lammfilet, 1 Lammhiiftsteak, 2 Lammkoteletts 18,50
dazu Pommes, Reis und Tzatziki

77. Lammplatte (fiir 2 Person)® Lammfilet, 2 Lammhiiftsteak, 4 Lammkoteletts 37,00

dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Alle Gerichte auf Wunsch auch mit oder gewechselt mit:

Bauernsalat®’ (Aufpreis anstatt Salat) 2,50 Hahnchenbrustfilet 3,50
Folienkartoffel* (Aufpreis anstatt Reis) 2,50 Putenbrustfilet 3,50

Griine Bohnen (Aufpreis anstatt Reis) 2,00 Schweinefilet 4,00

Leber 3,00 Lammfilet 4,00
Schweinesteak 3,00 Lammkotelett 4,00 r
Souvlaki 3,00 Calamari 4,00 |
Suzuki 3,00

:SYRTAKI ..... i
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Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

78. Rumpsteak® mit Kriuterbutter, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 17,00
79. Rumpsteak® mitin Wein eingelegten Zwiebeln, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 18,00
80. Rumpsteak® mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 18,50
81. Rinderleber® mitin Wein eingelegten Zwiebeln, dazu Pommes, Reis und-Tzatziki 12,50
82. Rinderleber®? mit Champignons, dazu Pommes, Reis und Tzatziki 12,50
83. -RinderleberS mit Reis und Tzatziki 10,50

Varianfen vor Grhill,

Jedes Gericht servieren wir Ihnen mit Tzatziki¢, Reis und einen gemischten Salat.

87. Olympia Teller Gyros und Leber _ 11,50
88. Paros Teller Gyros, Leber und Lammkotelett 13,50
89. Akropolis Teller Gyros und Souvlaki 12,00
90. Hermes Teller Gyros, Steak und Souvlaki 5 12,50
91. Artemis Teller* Gyros und 2 Suzuki 12,50
92. Athen Teller* Gyros, Suzuki und Souvlaki 13,00
93. Meteora Teller Gyros, Leber und Souvlaki 12,50
94. DelphiTeller Gyros, Lammkotelett und Souvlaki 13,50
95. Herkules Teller* Gyros, Lammkotelett und Suzuki 13,50
96. Poseidon Teller* Gyros, Suzuki und Leber 12,00
97. Rhodos Teller Gyros und 2 Hahnchenbrustfilets ' 13,50
98. Kreta Teller Gyros und Calamaris 13,00
99. Korfu Teller* Gyros, Souvlaki, Suzuki und Leber 13,50
100. Tinos Teller Gyros und 2 Putensteaks 13,00
102. Kiicknitz-Teller fiir 1 Person* : 15,00

Gyros, Souvlaki, Suzuki, Leber, Lammkotelett

103. Syrtaki Platte ab 2 Personen”®” ' ' 31,00
Gyros, 2 Souvlaki, 2 Suzuki, 2 Lammbkoteletts, 2 Leber,
dazu Tzatziki, Pommes, Reis und Bauernsalat

104. Janni Platte ab 3 Personen®” . 48,00
Gyros, 3 Putensteaks, 3 Hahnchenbrustfilets, 3 Schweinefilets,
dazu Tzatziki, Pommes, Reis und Bauernsalat




107.

108.

109.

110.

111.

112.
113.
114.
115.
116.
117.

118.

Oill Gyl pegoltiten

Zu jedem Gericht servieren wir Ihnen einen gemischten Salat’ vorweg.

Putenbrustfilet (gegrillt)® 14,00
“mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Putenbrustfilet (gegrillt)® : 14,00
mit Zitronenbuttersauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet® 14,00
mit Knoblauchtomatensauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet® _ 15,00
gefiillt mit Morzarella und Kasesauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Hahnchenbrustfilet® 14,00

mit Metaxasauce, dazu Pommes, Reis und Tzatziki

Spegialitifen aus dewt Backofen

Jedes Gericht servieren wir lhnen mit einem gemischten Salat’ und Brot’.

Lammhaxe mit griinen Bohnen 14,00
Lammhaxe mit dicken Bohnen 14,00
Lammhaxe mit Auberginen 14,00
Lammhaxe mit Okraschoten _ 14,00
Lammbhaxe Stifado mit Schalotten 14,00
Mousaka™“%!3 griechischer Auflauf mit gebratenen Auberginen, 14,00

Kartoffelscheiben, wiirzigem Hackfleisch, Béchamelsauce und Kase iiberbacken

Pastizio™“6L3 griechischer Nudelauflauf mit wiirzigem Hackfleisch, 13,00
Béchamelsauce und Kése tiberbacken

*

Gl‘l&th’ﬂtht G'lstluhkelt




Jedes Gerlch servieren wir lhnen mit Brot*.

119. Broccoli*®= mit Kase iiberbacken 6,00
120. Blumenkohl*®3 mit Kise iiberbacken . 6,00
121. Gemiise-Pfanne*3 nach Art des Hauses, mit Kase iiberbacken : 6,00
122. Griine Bohnen in Tomtensauce, nach griechischer Art . 6,00
123. Bamies® (Okraschoten), in Tomatensauce mit Schafskase g 6,00
124. Stifado® (Silberzwiebeln) in Tomatensauce mit Schafskase 6,00
126. Reis mitTomatensauce Ba‘fa@ m 2,50
127. Pommes Frites 3,00
128. Kroketten 3,00
129. Folienkartoffel*S mit Tzatziki s 3,00
130. griine Bohnen - 3,00
131. extra Sauce (Metaxa-, Zitronenbutter-, Knoblauchtomaten-, Kase-, Sahnesauce) 3,00
132. Ketchup oder Mayonnaise : 0,30
133. Brot 0,90

Uberbackene-Genichte

Alle Gerichte werden mit Kase* % iiberbacken und serviert mit einem gemischten Salat’.

140. Gyros mit Metaxasauce, dazu Reis und Pommes 13,00
141. Gyros mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 13,00
142. Keftedakia* Hackfleischbéllchen mit Tomatensauce, dazu Reis und Pommes 13,00
143. Schweinesteak mit Tomatensauce, dazu Reis und Pommes 13,50
144. Schweinesteak mit Ananas', dazu Reis und Pommes 13,50
145. Schweinefilet mit Tomaten, dazu Reis und Pommes 15,50
146. Schweinefilet gefiillt® mit Schafskase, Tomaten und Peperoni?, dazu Reis und Pommes 16,00
147. Schweinefilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes ; : 16,00
148. Schweinefilet mit Kasesauce, dazu Reis und Pommes 16,00
149. Lammfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 19,00
150. Lammfilet mit Kisesauce, dazu Reis und Pommes : 19,00
151. Hahnchenbrustfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes ' 15,00
152. Fischfilet mit Sahnesauce, dazu Reis und Pommes 16,00
153. Scampis mit Metaxasauce, dazu Butterreis und Kroketten 19,00

154. Bifteki & la Rouge”€ Hacksteak gefiillt mit Schafskase in Metaxasauce, dazu Reis und Pommes 15,00

-\'AU <.
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171.
172.
173.
174.
175.
176.

177.

178.

180.
181.
182.
183.

Jedes Gericht servieren wir Ihnen mit Pommes, Broccoli
mit Metaxasauce, Tzatziki® und einem gemischten Salat’

Calamaris" (Tintenfisch) . 13,50
Fischfilet 14,00
Lachsfilet . i o 15,50
Sardinen® : 12,00 :
Scampis® : 17,00
Dorade frisch vom Grill 16,00
Forelle frisch vom Grill g, B 16,00
Fischplatte fiir 1 Person® = atohe A8 16,00
mit 2 Calamaris, 1 Fischfilet, 2 Scampis = 5 .
Fischplatte fiir 2 Person"® c ot 32,00 -
mit 4 Calamaris, 2 Fischfilet, 4 Scampis LENNE
S £ 5 ! § 4
Halvas®" griechischer Spezialkuchen : - 5,00
Halvas*“¢L mit Vanilleeis und Sahne . 5,00
Joghurt natur® mit Honig und Niissen - 5,00

Feigen mit Honig




Warme Qeﬁwnka

198. Latte Macchiato’ 3,00
199. Milchkaffee? : 3,00
200. Tasse Kaffee’ : 2,50
201. Tasse Tee : 2,50
202. Griechischer Mocca® 400250
203. Cappuccino’ 3,00
204. Moccachino’ 3,00
205. Espresso’ 2,50
206. HeiBe Schokolade® ‘ 3,00 -
Ohiechische S'FMAJ@W)’ Luwosen
207. Ouzo Hausmarke* o 40% S 2d 2,00
208. Metaxa' 5 Sterne ' 38% 2d 3,00
209. Metaxa' 7 Steme ~ 40% 2d 3,50
9nﬁmhafwm@a . Sen
210. Bailey's™*5t 17% 2d 3,00
211. Bananenlikor R R% S "2 gl 3,00
212. Oldesloer Kornt 32% 2d 3,00
213. Fernet Branca* 40% 2d 3,00
214. Malteser 40% 2d 3,00
215. Wodka . 40% 2d 3,50
216. Bacardi 37,5% 2d 7 350 &
217. Scotch Whisky 40% 2d 350 .

218. Martinit 15%  4d . 3,00
219. Scherry 17%  A4d 3,50




220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.
227.
228.
229.

230.
231.
232.

233.
234.
235.
236.
237.
238.
239.

 Meoholfpeie Gebrinke

Afri Cola™3910

Afri Cola Ohne Zucker'?10

Fanta'31?
Sprite®
Spezi" 910
Apfelschorle®
Mineralwasser
Mineralwasser
Stilles Wasser
Malzbier

Bitter Lemon?3®
GingerAle'?
Tonic Water®

7

]

cola

l.

0,2l
2,20
2,20
2,20
2,20

2,20

2,20

2,00

0,71
0,71
0,331

2,80
2,80
2,80

 Saffe & Nelbare

Apfelsaft
Orangensaft
Kirschnektar?
Tomatensaft
Traubensaft
Bananennektar®
Kiba®

0,2l

2,50
2,50

2,50

2,50
2,50

2,50

2,50

0,4
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
5,00
5,00
2,00

0,4
4,00
4,00
4,00

400
4,00
- 4,00




240. Krombacher* 0,3l
241. Krombacher* ; 0,5l 3,50
242. Krombacher Dunkel® ; ‘ 0,3l 2,60
258. Krombacher Dunkel St 05 3,80
243. Alsterwasser* weiB oder rot 0,3l 2,50
244. Alsterwasser® weiB oder rot : 0,51 3,50
255. Hefeweizen hell* : 05 3,50
hell, dunkel, alkoholfrei . _ :

257. Alkoholfreies Bier* e e 033 #52050

i D R 2% 3
Wir bedanken uns bei: '

i - %bg ;
ombpacher
Krombacher i




. Griechische Offene WW

Weiss

Imiglikos Tsantali - lieblich
Makedonikos - halbtrocken
Anthos - trocken

Retsina Tsantali - trocken, geharzt
Samos Tsantali - Qualitits-Likérwein
Landwein - trocken

Weinschorle

Rol

Imiglikos Tsantali - lieblich
Makedonikos - halbtrocken
Anthos - trocken

Apelia Black Label - lieblich
Mavrodaphne - Qualitits-Likérwein
Landwein - lieblich

Landwein - trocken

Landwein - halbtrocken

Rosé’

Rosé Tsantali

B

0,21

3,50
3,80
3,50

3,60

4,50
4,50
3,50

0,21

3,80

0,5l

6,50
6,90
6,50
6,60
7,50
8,50
6,50




ricchische Haschen Weine

WaAA/L ' : “ 0,75l

Imigli'kos Tsantali - lieblich, Qualitatswein, mit leuchtender Farbe 12,00
Makedonikos - halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma _ 12,50
Anthos - trocken, beliebter Wein, fruchtiges Aroma 12,50
Apelia - trocken, einheimische Rebsorten, blau griine Farbe B 13,00
3 Retsina Tsantali - trocken, geharzt | 13,00
Retsina Malamatina (Flasche 0,5l) - trocken, geharzt 9.00
Samos Tsantali - Qualitats-Likérwein ks, | . - 15,00
L . - | %
EO 6 | 075l
Imiglikos Tsantali - lieblich, Qualititswein, mit leuchtender Farbe 12,00
Makedonikos- halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma = ek 12,50
Anthos - trocken, beliebter Wein, fruchtiges Aroma 12,50
Apelia Black Label - lieblich, vollaromatisch, reich an Kérper und Bouquet 13,00
Naoussa Tsantali - trocken, Qualititswein, gereift in kleinen Eichenfissern - 14,00
Mavrodaphne Tsantali ( Flasche 0,5l) | 15,00

Qualitéts-Likdrwein, siiB mit edlem, wiirzigem Aroma

EOMT | | B

Makedonikos - halbtrocken, Topikos-Wein, fruchtiges Aroma : 13,00
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Wn bedanken uns, fin

Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe 2. mit K(_)_nservierungsstoffen, 3. mit Antioxiddattionmittel, 5. enthalt Pﬁ_ényla_taninquéi_le, 6.
Geschwarzt, 7. mit SiiBungsmittel, 8. Chininhaltig, 9. Koffeinhaltig, 10. mit Saurungsmittel K

'AIIergené‘: A: Glutenhaltige Getreide (Weizen) | B: Krebstiere | C: Eier | D: Fisch | E: Erdniisse | F: Soja | G: Milch & Laktose . P
g H: Niisse | I: Sellerie | J: Senf | K: Sesamsamen | L: Schwefeldioxid und Sulfite | M: Lupinen | N: Weichtiere h




