Q@hstﬁckska Ite

Herzhaftes Bauernfrihstick

begleitet von Salat
(omlet wypelniony ziemniakami smazonymi z warzywng satatka)

10,95 €

Omlette mit frischen Champignons und Ké&se (vegetarisch)

begleitet von Salat
(omlet ze swiezymi pieczarkami i serem, podawany z warzywng satatka - danie wegetarianskie)

10,95 €

Warmes Krauterbutter-Jagdwurst-Baguette

mit Ké&se Uberbacken, serviert mit Salat
(bagietka z mastem ziotowym i kietbasa mysliwska zapiekana, serem podawana z warzywna satatka)

10,95 €

Warmes Krauterbutter-Champignon-Baguette (vegetarisch)

mit Ké&se Uberbacken, serviert mit Salat
(bagietka z mastem ziotowym i pieczarkami zapiekana z serem, podawana z warzywng satatka - danie
wegetarianskie)

10,95 €

Grol3e Portion Ruhrei

an Baguette dazu Butter und Holunder-Sanddorn-Gelee
(duza porcja jajecznicy z bagietka oraz dzemem z owocdw czarnego bzu i rokitnika)

9,95 €

3 Spiegeleier mit Schinkenspeck und Tomate

an hausgemachten Bratkartoffeln dazu Salatbeilage
(3 jajka sadzone z szynkg i pomidorami)

9,95 €
Sektbegleitung zum Friuhstlck

1 Glas Sekt mit einem unserer hausgemachten Bliitensirupe

3,95 € pro Glas

RosenblUtensirup, Holunderblttensirup, Fliederblitensirup
135 ml fur 3,95 €



Kaffee (kawy)

Tasse Kaffee*(filizanka kawy)

Pott Kaffee* (kubek kawy)

Kannchen Kaffee* (dzbanek kawy)

Tasse Kaffee Crema* (filizanka kawy $wiezo mielonej)
Kannchen Kaffee Crema* (dzbanck kawy §wiezo mielonej)
Tasse Kaffee koffeinfrel (filizanka kawy bezkofeinowej)
Kannchen Kaffee koffeinfrei (dzbanek kawy bezkofeinowej)
Espresso*

Cappuccino*

Pott Cappuccino* (duze Capucino)

Milchkaffee* (kawa z mlekiem), Latte Macchiato*
Eiskaffee* (kawa z mrozona)

Hausgemachtes Heil3es

Holunderfruchtgetrank

- aus eigener Ernte von Hand gepflickt -
Glas 3,95 €

Auch zum Mitnehmen-
1 Flasche (0,51) 4,95 €

Glas HeilRer Sanddornsaft (goracy sok z rokitkiku)

Glas Heil3e Zitrone (goraca woda z cytryng)

Tasse Heilde Schokolade (filizanka goracej czekolady)

Tasse Heille Schokolade mit Sahne (goraca czekolada ze $émietana)
Pott HeilRe Schokolade (kubek goracej czekolady)

Pott Heil3e Schokolade mit Sahne
(kubek goracej czekolady ze Smietang)

Tee (herbaty) Glas
(szklanka)
Schwarzer Tee mit Zitrone (herbata z cytryna) 2,45 €
Gruner Tee (zielona herbata) 2,45 €
Hagebuttentee (herbata z dzikiej rozy) 2,45 €
Pfefferminztee (herbata migtowa) 2,45 €
Frichtetee (herbata owocowa) 2,45 €

2,35€
3,35€
345€
245€
3,715 €
2,35€
3,55 €
2,25€
3,25€
4,25 €
3,95€
345 €

4,25 €
2,45 €
2,15€
3,25€
3,715€
4,25 €

Kannchen
(dzbanek)

3,45 €
3,45€
3,45 €
345€
345€

* koffeinhaltig



Kuchen und Tortep,

Alle Kuchen & Torten werden mit
sehr viel Liebe in unserem Haus selbst zubereitet.

Hausgemachte Kuchen(Ciasto) :

Kekstorte nach Art des Hauses (alkoholhaltig)
(Tort przektadany z herbatnikéw 1 czekolady)

3,30 €
Fruchtiger Sanddorn-Zupfkuchen

(Sernik z rokitnikiem)

3,30 €

Streuselkuchen geftllt mit Frichten der Saison
(ciasto z owocami)

3,30 €

Hausgemachte Torten (Torty)

LPG-Kuchen (alkoholhaltig)
(LPG — ciasto)

3,50 €

Mandarinen-Quark-Sahnetorte
(Tort na zimno — $mietanowo-twarogowy z mandarynka)

3,50 €

Mohntorte
(Tort makowy)

3,50 €

Erdbeer-Fruchttorte
(Tort truskawkowy)

3,50 €

Liebe Gaste, wenn es Euch bei uns gefallt, so freuen wir uns immer tber
positive Bewertungen und ein ,,Gefallt mir® auf folgenden Portalen: Goggle
plus, Tripadvisor und Facebook.



Vorspeisen (przystawki) & Suppen (Zupy)

Hausgemachtes Wirzfleisch vom Schweinefilet 6,95 €

Uznamski rogout w sosie wlasnym zapiekany z serem)

Usedomer Fischsuppe - weiR gekocht 6,95 €

nach Familienrezept
(Uznamska zupa rybna rodzinnej receptury)

Hausgemachte Soljanka
(Zupa leczo)

5,95 €

Salate (satatki)

GrofR3er Gartensalat* 13,95 €

an frisch gebratenem Filet vom Ostseedorsch
(Duza satatka letnia z filet z dorsza)

GrolRRer Gartensalat*

serviert mit Hahnchenbrustfilet
(Duza satatka letnia z kawatkami kurczaka)

13,95 €

Bei Iagensalat* (Satatka warzywna dodatek do dania glownego) 3,95 €
nur in Verbindung mit einem anderem Gericht

*mit hausgemachtem Basilikum-Knoblauch-Dressing
(z domowo robionym dressingiem bazyliowo-czosnkowym)

Vegetarisch & Vegan (Dania wegetrainskie)

Vegane Kartoffel-Gemusepfanne 10,95 €
Gegrillte Zucchinistreifen vom Lavasteingrill 10,95 €
serviert mit Salat dazu Pommes frites

Uberbackenes Fleisch (Mieso zapiekane)

Schweinesteak oder Schweineschnitzel 17,95 €

mit hausgemachtem Wirzfleisch vom Schweinefilet und Kése tiberbacken

begleitet von Salat und Pommes frites
(Schab lub kotlet schabowy z uznamskim ragout zapiekanym z serem i frytkami)



Fisch (Ryba)

Usedomer Fischplatte fiir 2 Personen 33,95 €
Zander-, Dorsch,- u. Seelachsfilet serviert mit Bratkartoffeln,

hausgemachtem Kartoffelplree, Kréuterbutter dazu Salatvariation
(Potmisek uznamskich ryb dla 2 osob: Sandacz, Filet z dorsza, filet z czerniaka, satatka, ziemniaki piree,
ziemniaki smazone i mastem ziotowym)

Hausgemachter sauer eingelegter Aal nach Familienrezept 17,95 €
begleitet von Holunder-Sanddorn-Gelee aus unserer Marmeladenktiche

dazu Bratkartoffeln
(Galareta z wegorza w zalewie octowej z ziemniakami smazonymi)

Frisch gebratenes Zanderfilet 17,95 €

an Gurkensalat dazu Bratkartoffeln
(Sandacz smazony, surowka z ogdrkow, ziemniaki smazone)

Frisch gebratenes Zanderfilet 17,95 €

mit frischem Gemuse und hausgemachtem Kartoffelpiree
(Sandacz smazony, Swieze warzywa, ziemniaki piiree)

Frisch gebratenes Filet vom Ostseedorsch 17,95 €

an Tomaten-Lauchsalat dazu Bratkartoffeln
(Filet z dorsza, surowka z pomidoréw ze szczypiorkiem, ziemniaki smazone)

Gebratenes Seelachsfilet 15,95 €

serviert mit frischem Gemdise und hausgemachtem Kartoffelpiree
(Smazona filet z czerniaka, §wieze warzywa i ziemniaki plree)

Gebratenes Flunderfilet 13,95 €

begleitet von buntem Salat dazu hausgemachtes Kartoffelplree
(Smazona fladra z satatka i ziemniaki plree)

Zarte Matjesfilets 11,95 €

an hausgemachter RemouladensoRe dazu Bratkartoffeln
(Sledz’ z krazkami cebuli, zielona surowka, ziemniaki smazone, sos remoulada)

Zu unseren Hauptspeisen reichen wir Ihnen gerne zusatzlich
unseren Beilagensalat!



Fleisch (Mieso)

Zartes Rindersteak (gegrillt, vom Lavasteingrill) 23,95 €
an hausgemachter Krauterbutter, gebratenen Zwiebeln und
Holunder-Sanddorn-Gelee aus unserer Marmeladenkiiche,

serviert mit buntem Salat dazu Pommes frites
(Steak wotowy z satatka, domowei roboty marmalodo z truskawek i soku czarnego bezu i frytkami)

Medallions vom Schweinefilet (gegrillt, vom Lavasteingrill) 17,95 €

an Krauterbutter und frischen Champignons dazu hausgemachtes Kartoffelpuree
(Medialiony wieprzowy filet z pieczarki i ziemniaki plree)

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet vom Lavasteingrill 14,95 €

an hausgemachter Krauterbutter und frischem Gemiise dazu Kroketten
(Filet z piersi kurczaka ze swiezymi warzywami)

Grol3es Eisbein 14,95 €

begleitet von Senf, Sauerkraut und Salzkartoffeln
(Golonka, kapusta kiszona, musztarda, ziemniaki)

Hausgemachtes Hamburger Schnitzel
(2 Spiegeleier) dazu Bratkartoffeln

(Kotlet schabowy z dwoma jajkami smazone ziemniaki)

15,95 €

Hausgemachtes Schweineschnitzel

an frischen Champignons und Pommes frites
(Kotlet schabowy ze swiezymi pieczarkami, frytki)

Gegrilltes Schweinesteak vom Lavasteingrill 14,95 €

serviert mit hausgemachter Krauterbutter und frischen Champignons dazu Kroketten
(Schab z mastem ziolowym, pieczarki, paluszki ziemniaczane)

Zigeunersteak vom Lavasteingrill 14,95 €

an hausgemachtem Letscho dazu Pommes frites
(Schab po cygansku w sosie leczo, frytki)

Geflugelleber 11,95 €

an Zwiebeln, Gurkensalat dazu hausgemachtes Kartoffelpiree
(Watrébka drobiowa z cebula, suréwka z ogorkow, ziemniaki piiree)

Hausgemachte Grutzwurst vom Schwein 11,95 €

serviert mit Sauerkraut dazu Salzkartoffeln
(Kaszanka smazona z kapustg kiszong i ziemniakami)

Hausgemachtes Sauerfleisch vom Schwein 11,95 €
begleitet von Remouladensole und Bratkartoffeln

(Galantyna wieprzowa, sos remoulada, ziemniaki smazone)

Grol3e Currywurst 9,95 €

an Salat dazu Bratkartoffeln
(Duza curry-kietbasa, satatka, ziemniaki smazone)

Zu unseren Hauptspeisen reichen wir Ihnen gerne zusatzlich unseren Beilagensalat.



Eisbecherkreationen oesery odowe)

Versuchung

aus Vanilleeis & Himbeerfriichten
(Deser lodowy z malinami i lodami waniliowymi)

6,95 €

Entspannung

durch Vanilleeis & Kirschen
(Deser lodowy z jezynami i lodami waniliowymi)

6,95 €

Zusammenspiel

von Schokoeis mit Nuss & Krokant & SchokosolR3e
(Deser lodowy z orzechami i lodami czekoladowymi)

6,95 €

Verfihrung

von Schokoeis & Keks & Eierlikor (alkoholhaltig)
(Deser lodowy z czekolada i posypka z ciastek) (z alkoholem)

6,95 €

Gerne servieren wir IThnen unsere Eiskreationen mit einer Portion Sahne zum Aufpreis
von je 0,75 €.

Dessert pesen)

Dessert |

aus Quark & Kirschen & hausgemachtem Krokant
(twardg z wisniami i krokantem)

4,95 €

Dessert |1

aus Joghurt & Himbeeren & hausgemachtem Krokant
(Jogurt z malinami i krokantem)

4,95 €

Espresso Praliné
(Espresso z pralinami mrozonymi)

4,95 €

Fur eine Allergen-Speisekarte, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiterinnen.




Weinkarte

Aperitif

Schloss Rheinach Sekt trocken/halbtrocken 0,11 2,95 € 0,751 14,95€
Dupres Trauben Secco (alkoholfrei) 0,11 2,95€ 0,751 14,95€
Glas Sekt mit Himbeere 0,11 3,95€

Campari- Orange, Aperol-Sprizz 0,21 4,95¢€

Hausgemachte Bowle mit Frichten der Saison (alkoholfrei) 0,21 4,95 €

WeilRweine

Der Charaktervolle (p)
Selbach Riesling, trocken (mit Aromen von Pfirsich, Aprikosen, Apfeln und Zitrusfriichten)
Glas 0,21 4,95€ Flasche 0,751 15,95 €
Der Noble (Fr)

Louis Eschenauer Chardonnay, trocken (mit Noten nach Akazienbliiten, Butter und tropischen Friichten)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €

Der Blumige (D)

Gebr. Kauer Scheurebe, trocken (mit Aromen von gelber Grapefruit und schwarzer Johannisbeere)
Glas 0,21 595¢€ Flasche 0,751 18,95 €

Der Erfrischende ()

Selbach Riesling, halbtrocken (mit Aromen von Pfirsich, Aprikosen, Apfeln und Zitrusfriichten)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €

Der Sife (D)

Sissi und Franz, lieblich (mit Aromen von gelben Friichten in einer dezenten Restsii3e)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €

Rotwein

Der Kréftige (Fr)
Chateau Du Ragon Bordeaux, trocken (mit Aromen von Pflaume, Cassis und einem Hauch Vanille)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €
Der Vielféltige (Fr)
Louis Eschenauer Merlot, trocken (mit Aromen von Kirschen und Cassis)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €
Der Samtige ()
Gran Maestro Primitivo, trocken (Appassimento, vollfruchtige Aromen von Beeren und Kirschen)
Glas 0,21 595¢€ Flasche 0,751 18,95 €
Der Fruchtige (p)
SChW&I’ZI’iGS”I”IQ, feinherb (mit Aromen von Himbeeren, Erdbeeren und siiBlichen Kirschen)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €
Der Romantische (p)
Sissi und Franz, lieblich (vollmundig und samtig mit anregender Beerenfrucht in harmonischer RestsiiGe)
Glas 0,21 4,95 € Flasche 0,751 15,95 €
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Insel Usedom

-well hausgemacht besser schmeckt!

Hausgemachtes nach Familienrezept 230g Glas 4359 Glas
Hausgemachte Leberwurst 3,95 € 6,95 €
Hausgemachte Gritzwurst 395€ 6,95 €
Hausgemachtes Sauerfleisch 3,95 € 6,95 €
Hausgemachtes Schmalz 4,95 €

Hausgemachter sauer eingelegter Aal 9,95 €

Hausgemachtes von Hand gepfliickt & mit Liebe zubereitet

Hausgemachtes Holunderfruchtgetrank 500 mi 4,95 €
Hausgemachter Rosenblutensirup 135 ml 3,95€
Hausgemachter HolunderblUtensirup 135 ml 395€
Hausgemachter Fliederblitensirup 135 ml 3,95€

Hausgemachte Fruchtaufstriche & -gelees aus unserem Garten

Apfel-Sanddorn-Fruchtaufstrich Himbeer-Sanddorn-Fruchtaufstrich Erdbeer-
Sanddorn-Fruchtaufstrich  Erdbeer-Holunder-Fruchtaufstrich
Apfel-Holunder-Fruchtaufstrich Brombeer-Holunder-Fruchtaufstrich
Apfel-Sanddorn-Gelee Apfel-Holunder-Gelee
Erdbeer-Sanddorn-Gelee Holunder-Sanddorn-Gelee

im 230g Glas fiir je 3,95 €

Honiqg aus unserer Region Vorpommern

Sanddorn in Honig im 230g Glas 4,95 €
Imker-Honig im 500g Glas 595 €
(Frahjahrsblute, Rapsblite, Sommerbliite)




