
 

 

 

Vorweg 
Fischsuppe    9 
Tomatisierte Suppe mit Krabben,  

Muscheln, Garnelen, Dorsch, Gemüse 

Fördegarnele auf Landgang 10  
2 gebratene Garnelen aus Kiel auf knusprigem 

Schwarzbrot mit Kürbis-Ingwer-Chutney 

Hausgebeizter Lachs  14 
Dänischer Lachs mit nordischem Korn,  

Rote Beete und Gewürzen gebeizt.  

Feinen Scheiben (wie ein Sashimi).  

Dazu hausgemachte Honig-Senf-Dill-Sauce, 

Rettich und knuspriges Schwarzbrot. 

 

Krabbencocktail   10 
Nordseekrabben auf Curry-Frischkäsecreme 

und Baby-Leaf-Salat 

Hauptgang 
Lachsfilet    23 
Auf der Haut gebratenes, dänisches Lachsfilet 

mit leckeren Bratkartoffeln mit Speck von 

Bauer Schramm und Baby-Leaf-Salat 

Großer Backfisch  18 
Hausgemachter, knuspriger Backfisch im 

Moinsener-Bierteig mit rustikalen Fritten und 

Fangfrisch-Remoulade 

+Süßkartoffelpommes +1.5€ 

                                                 

Lachsburger   18 
Gebratenes Lachsfilet, karamellisierte 

Zwiebeln, Kartoffelstroh, frischen 

Gurkenstreifen und Limetten-Knoblauch-

Sauce. Dazu gibt es Süßkartoffelpommes 

Fördegarnelen            28 

Regionale Garnelen aus Kiel, 
mit Kräutern und Knoblauch gebraten, auf 
einem sommerlichen Salat  

 
 
 
 

 
 
 
 
Steinbutt                                 28 
Gebratenes Filet vom Steinbutt, 

Grünkohl mit Speck von Bauer Schramm,  

dazu geröstete Kartoffeln und Senfsauce 

 
Matjesteller   16 
Zarte Emder-Matjesfilets mit leckeren 

Bratkartoffeln mit Speck von Bauer Schramm 

und hausgemachter Apfel-Meerrettich-Sauce 

 

Fangfrisch Bowl   12 
Ein kulinarisch frecher Mix aus regionalem 

Gemüse und Nüssen 

+Garnelen   +8€ 

+Räucherlachs   +5€ 

+Nordseekrabben  +8€  

+Gebratener Lachs  +6€ 

 

Scholle    25 
Im Ganzen gebraten, mit hausgemachtem 

Kartoffelsalat und Baby-Leaf-Salat 

+Krabben    +5€ 

+ Speck von Bauer Schramm +3€ 

 

Fischsuppe   16 
Tomatisierte Suppe mit Krabben, Muscheln, 

Garnelen, Dorsch und Gemüse 

Dorschfilet    24 
Auf der Haut gebraten, mit Kartoffel-     

Kräuter-Stampf, Gurkensalat und   

Salatbeilage 

Extra Saucen           1,50 
Remoulade, Knoblauch-Limette, Curry-

Frischkäse, vegane Mayonaise, Honig-Senf 

 

 

Weißer Bordeux? Gibt es!          28 
Chateau Turcaud, französisch, trocken 
 
Wir freuen uns sehr, wenn ihr mit eurer Karte 
oder dem Smartphone bezahlt. 
 
Allergien oder Unverträglichkeiten?       
Sprecht unsere Crew gerne an. 



 

 

Gl.  

 
WEIN 

         

Hausweine       Gl. Fl. 

Weiss        5 18 
Riesling, 2018, trocken, 
mineralisch, knackige Frucht nach Pfirsich & Litschi  

Grau        5 18 

Grauburgunder, 2019, Baden, Kiefer, trocken 
Quitte, Aprikose und Mandeln, mineralisch 

Rot        5 18 
Lemberger, 2017 trocken,  
Sauerkirsche und Wacholder 

Rosé        5 18 
Lemberger, 2017, halbtrocken,  
Aromen roter Früchte, saftige Restsüße 

Weisswein      Gl. Fl. 

Engel N°1 
Norddeutscher Wein vom Ingenhof in Malente,  8 28 
Solaris, 2019, trocken, 2019, fruchtig, Pfirsichnoten 
 

Rotwein       Gl. Fl. 

Primitivo Puglia                         8         28 
Terre di campo sasso, 2018, trocken 
Rote Früchte, Kräuter und Vanille, harmonisch rund 

Rosé 
Bone Dry                          8         28 
Spätburgunder, 2019, Pfalz, von Buhl, knochentrocken 

Prickelwasser      Gl. Fl. 

Althäuser Secco      4 18 
      
Champagner Ruinart Brut 0,75l     90 

Frische und fruchtige Note weißer Früchte 
 
Champagner Pierre Gimonnet 1. Cru Brut 0,375 l  25  
Hefenote, reife Birne, klare Art



 

 

Erstmal einen Aperitif… 
 
Lillet Wildberry       7 
Lillet Blanc Likör, Russian Wildberry,  

Aperol Spritz       7 
Aperol mit Secco, Orange, Eis 

Nordwind auf Eis      7 
Sanddornlikör, Tonic, Traubensaft 

Sturmfrei -Alkoholfrei-       
Mit Ginger Ale, Apfel, Rhabarber, Zitrone 

Glas Althäuser Secco      4 

Softdrinks  
Fritz            3.5 
Rhabarber oder Apfel 
Kola (auch ohne Zucker) 
Orange 
MischMasch (Spezi) 
Apfel-Kirsch-Holunder 
Anjola Limette-Ananas  

 
Wasser - Viva con Aqua  
LAUT oder LEISE            0,7l  5

            0,33l 3 

Trink Meer Tee 

Bio-Tee              3.5 
Reizklima Kräuter mit Meersalz 
Anker Lichten Grüner Tee 
Punkt Fünf am Hafen Schwarztee  
Rette mit, wer kann Kräutertee 
Nichtschwimmer Früchtetee 
Land in Sicht Kräutertee 

 
 
 

 

 
Bier vom Fass       0,3l  0.5l 
Moinsener      4    6 
Unser hauseigenes, naturtrübes Pils. 
Eiskalt, herrlich süffig. Das mögen wir! 
In Lübeck für euch gebraut. 

Moinsener Travewasser  
Das Moinsener Pils gemischt mit Limonade. 

Erfrischend und fruchtig. 
 

Störtebeker Pils     3.5     5    

Bier aus der Buddel 
Atlantic Ale   3.5 

Schwarzbier    5 

Bernsteinweizen            5  

Bernsteinweizen -Alkoholfrei-      5 

Pils/Atlantic Ale -Alkoholfrei-        3.5 

 

Drinks 
 
Hafenliebe            9 
Fruchtig, geschüttelt, frisch und fruchtig mit 
Hamburger Hafenkorn, Grenadine, 
Traubensaft und Zitrone 

 

Strandgeflüster            9 
Hamburger Hafenkorn, Pfirsichlikör, 
Orangensaft, Grenadine 
 

Gin Tonic          10 
Diverse Sorten regionaler Gin´s mit Fever-Tree 
Tonic Water  

 
 

Alle angegeben Preise verstehen sich in Euro. 

 

 



 

 

 
 
 

Na… du hast dir schon was ausgesucht und deine Crew stöbert noch in der Karte?  
 
Kein Grund sich zu langweilen… Hier gibt’s noch was zu lesen. 

 
• Bei Fangfrisch setzen wir auf faire Arbeitsbedingungen und 

Partnerschaften. 

• Wir verarbeiten möglichst regional und nachhaltig produzierte 

Lebensmittel. 

• Von der Mayonnaise bis zum Kartoffelsalat stellen wir alles selbst her. 

• Unsere junge Crew hält den Kahn auf Kurs und ist jederzeit für euch da. 

• Auch für Events und Veranstaltungen liefern wir euch Proviant.      

Sprecht unsere Crew einfach an oder schreibt uns eine E-Mail.  
 

Einige unserer Partner 

 
 
 


