
 

 

Speisekarte 

Mo.- Fr. 29.03. - 02.04.2021 

12:00 Uhr – 14.00 Uhr 

18:00 Uhr – 20:00 Uhr 

 

Samstag 03.04.2021 

18:00 Uhr – 20:00 Uhr 

 
Bestellungen können jederzeit kurzfristig per Mail, durch Vorbeikommen, oder 

telefonisch unter der 040 / 60 55 88 87 aufgegeben werden. 

 

Vorspeisen: 

Gebackene Frühlingsrolle mit Ente und Curry       4.5 

Bärlauchsuppe mit Räucherlachs                   6.5 

Gurkensalat in Rahm mit Dill                  5.5 

Rote Bete Salat mit Walnuss, Sauerrahm und Dill                      10.5 

Beeftatar „Lenz“                           15.5 

Ziegenkäse mit Pinienkernmarinade und Riesengarnelen                     15.5 

 

Vegetarisch: 

Orecchiette mit Bärlauch, Broccoli, Pinienkerne und Parmesan     9.8 

 

„Lenz“ Bowl mit Wildreis, Wakame, Rettich, grünem Spargel und Wasabicreme      12.5 

mit Garnelen           17.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                             Bitte wenden 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte: 
 

Currywurst mit fruchtig pikanter Gewürzsauce 

 

„Lenz“ Burger Hot & Spicy 

 mit Cheddar, Peperoni, Tomaten Salsa, Sweet Onion 

 

Pommes Frites 

 

Süßkartoffel-Pommes 

 

Trüffelmayo 

 

Gebackene Frühlingsrolle mit Ente und Curry 

 

Geschmorte Rippchen vom Duroc Schwein mit Süßkartoffelstampf 

und BBQ-Jus 

 

Maishähnchenbrust mit eingelegten Tomaten und Erbsenrisotto  

 

Zwiebelrostbraten mit Bärlauchknöpfle 

  

Rinderroulade mit Rotkohl und Kartoffelklößen 

 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffel und Gurkensalat   

 

Tagliata (dünn aufgeschnittenes Rumpsteak medium rare) 

Parmesan / Trüffelmayo / Rucola                                    
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Gebratenes Skreifilet mit Gurkensalat, Kartoffelpüree und Senfsauce 

 

Gegrilltes Thunfischfilet mit Wakame, Rettich, grünem Spargel 

und Wildreis 

 

Grützwurst mit Rosinen, Apfelkompott und Kartoffelstampf 

 

 

Dessert:  

Kaiserschmarrn mit Rhabarberkompott  

 

Schokoladenkuchen mit Pflaume 

 

 

Gaues Brot: 
 

Ciabatta lang, ohne Kräuter  

 

Sylter 1kg 
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