
Lieber Gast,
wir freuen uns, Sie bereits seit über 31 Jahren in unserem
Familienbetrieb willkommen heißen zu dürfen!
Wir hoffen, dass wir Ihnen ein paar schöne Momente bereiten 
können und Sie sich wohlfühlen.

Wir bereiten alle Speisen für Sie frisch zu und bitten daher um 
etwas Geduld.

Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit,

Petros und Marietta

Taverna Petros & Marietta, Im Ellernbusch 41, 22397 Hamburg
www.taverna-petros-marietta.de



86. Suzukakia 16,00
 in pikanter Soße, Kartoffeln, Weißkohlsalat mit Tzatziki

87.	 Geschnetzeltes	Schweinefilet	 16,50
 in Weißwein mit Reis, Weißkohlsalat mit Tzatziki

88.	 Schweineschnitzel	 15,00
 paniert, mit Kartoffeln, Weißkohlsalat mit Tzatziki

89.	 Thessaloniki–	Teller	 18,50
 Rumpsteak, Lammfilet, Schweinefilet, Folienkartoffel mit
 Tzatziki und Bauernsalat 

91.	 Lammfilet	in	Cassis-Soße	flambiert	 19,50
 mit Reis oder Folienkartoffel mit Tzatziki und Bauernsalat

92.		 Gemischte	Fischspieße	 14,50
 2 Spieße aus der Pfanne mit Reis und Bauernsalat

94.	 Black	Tiger	Garnelen	in	Knoblauchöl	 19,00
 aus dem Backofen, mit Bauernsalat

95.	 Dorade	 Tagespreis	
 vom Grill, mit Reis und grünem Salat

96.	 Loup	de	Mer	 Tagespreis
 vom Grill, mit Reis und grünem Salat

97.	 Elvira-Steak	 18,50
 Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln & Champignons 

98.	 Iden-Teller	 18,50
 Schweinefilet mit gebratenen Zwiebeln & Champignons dazu Pommes 

Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Spezialitäten des Hauses



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Vorspeisen

1. Vorspeisenplatte
 Tarama, Kalamaressalat, Tzatziki, Feta, Dolmadakia, Oliven, Peperoni und Ei
 
 für 1 Pers. 10,00
 für 2 Pers. 18,00

2.	 Vorspeisenplatte
 Oktopussalat, Auberginensalat, Weißkohlsalat, Bohnensalat, Feta,
 Oliven, Peperoni
 für 1 Pers. 10,00
 für 2 Pers. 18,00

3.	 Fisch	Vorspeisen-Teller	(für	1	Person)	 10,00
 Tarama, Oktopussalat, Kalamaressalat

4.	 Dolmadakia	(warm) 5,50
 Weinblätter gefüllt mit Reis in Joghurt-Sauce 

5.		 Oktopussalat 10,50
 Tintenfisch in Öl und Zitronensaft 

6. Tzatziki 4,00
 Quark, Joghurt, geriebene Gurke, Knoblauch und Dill 

7. Feta 6,00
 Griechischer Weichkäse, natur  

8.	 Oliven 4,00
 griechische Oliven in Öl und Weißweinessig 

9.	 Peperoni 4,00
 griechische Peperoni in Öl und Weißweinessig 

10.	 Kalamaressalat 9,50
 Tintenfisch in Öl und Zitronensaft 

11.	 Feta,	überbacken 8,50
 Feta mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika in Alufolie überbacken



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Vorspeisen

12.	 Muscheln	in	Sauce 12,00
 in pikanter Sauce, nach Art des Hauses 

13.	 Muscheln	 12,00
 paniert, knusprig gebraten

14.	 Auberginen-Salat 7,50
 Auberginenfleisch in Knoblauch, Öl und Zitronensaft 

15.	 Tarama-Salat 6,50
 Aus Fischrogen zubereitet 

84.		 Saganaki 7,50
 Schafskäse paniert, aus der Pfanne

85.	 Florinis-Paprika 7,50
 Gefüllt mit Feta

100.	Peperoni,	gebraten 9,50
 Gebratene Peperoni in Knoblauchöl 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Salate

16.	 Santorini-Salat 10,00
 Tomaten, Gurken, Feta, Zwiebeln, Dolmadakia, Ei, Oliven und Peperoni

17.	 Bauernsalat 8,50
 Tomaten, Gurken, Feta, Zwiebeln, Oliven, Peperoni

18.	 Weißkohlsalat 6,00
 Weißkohl mit Petersilie, Porree, Möhren in Öl und Essig

19. Gurkensalat 5,50
 grüne Gurken, Zwiebeln, Oliven, Peperoni mit Öl und Essig

20.  Tomatensalat 7,00
 Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoni mit Öl und Essig

21.		 Bohnensalat 5,50
 weiße Bohnen mit Zwiebeln und Petersilie in Öl und Zitronensaft

Suppen

22.	 Bohnen-Suppe 5,00
 vegetarisch

23.	 Hühner-Suppe 5,00

24.	 Feuertopf 5,50
 Lammfleischsuppe mit Suppengemüse, feurig pikant

25.	 Juvarlakia 5,50
 Hackklößensuppe nach griechischer Art

82.		 Tomaten-Suppe 5,00
 vegetarisch

83.		 Gulasch-Suppe 5,50



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Spezialitäten vom Grill

Beilagen des Hauses:
Weißkohlsalat mit Tzatziki und Kartoffeln in Tomatensud, auf Wunsch können Sie 
auch Pommes oder Tomatenreis erhalten.
Auf Wunsch Bauernsalat statt Weißkohlsalat, gegen Aufpreis von €1,70.

26. Gyros 12,80
 Schweinefleisch vom großen Drehspieß, dazu Beilagen 

27. Suvlaki 14,00
 Zwei Schweine-Steertfleisch-Spieße,  dazu Beilagen 

28.	 Bifteki 15,50
 Hacksteak gefüllt mit Feta, Zwiebeln und Tomate, dazu Beilagen 

29. Suzukakia 15,00
 gegrillte Fleischklöße, dazu Beilagen 

30.	 Schweine-Steak	(ca.	220	Gramm)	 16,00
 dazu eine Folienkartoffel mit Tzatziki und Bauernsalat 

31.		 Schweineleber 14,00
 vom Grill mit gebratenen Zwiebeln und Beilagen  

32.	 “Santorini“-Teller 17,00
 Schweinesteak, Schweineleber, Suvlaki, Lammkotelett, Suzukaki 
 und Gyros, dazu Beilagen 

33.	 “Akropolis“-Teller 14,50
 Gyros, Suvlaki, Schweineleber, Suzukaki, dazu Beilagen 

34.	 “Olymp“-Teller 15,00
 Gyros, Suzukaki, Lammkotelett, Schweinesteak, dazu Beilagen 

35.	 “Zeus“-Teller 14,80
 Gyros, Suvlaki, dazu Beilagen 

36.	 Schweine-Filet 18,50
 Weißkohlsalat mit Tzatziki, 
 eine Folienkartoffel mit Tzatziki 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Spezialitäten vom Grill

Beilagen des Hauses:
Weißkohlsalat mit Tzatziki und Kartoffeln in Tomatensud, auf Wunsch können Sie 
auch Pommes oder Tomatenreis erhalten.
Auf Wunsch Bauernsalat statt Weißkohlsalat, gegen Aufpreis von €1,70.

37.	 Diavolo-Teufelsspieß 18,50
 Schweinefilet am Spieß, feurigpikant, Bauernsalat, Reis,
 dazu eine Folienkartoffel mit Tzatziki

38.	 Suvlaki-Lamm 17,00
 Zwei Lammlachsspieße, dazu Beilagen

39.	 Peidakia 17,00
 5 zarte Lammkoteletts, Weißkohlsalat mit Tzatziki, Reis 

40.	 Lamm-Grillteller 16,50
 ein Lammlachsspieß, drei Lammkoteletts, Weißkohlsalat mit Tzatziki, 
 Reis 

41.	 Lammfilet 19,50
 dazu Bauernsalat und eine Folienkartoffel mit Tzatziki 

42.	 Kalbsteak 18,00
 Weißkohlsalat mit Tzatziki, grünen Bohnen und einer Folienkartoffel 
 mit Tzatziki 

43.	 Kalbsleber 16,00
 vom Grill, dazu Beilagen 

44.	 Kontra-Filet 18,50
 Rumpsteak, Weißkohlsalat mit Tzatziki und einer Folienkartoffel 
 mit Tzatziki 

45.	 Rinder-Filet 21,00
 Rinder-Filet, Bauernsalat, Reis und eine Folienkartoffel mit 
 Tzatziki 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Nur für unsere kleinen Gäste (mit einer Kugel Eis nach Wahl)

47.	 Kleiner	Grillteller 6,50
 Schweinesteak, Suzukaki, Weißkohlsalat und Kartoffeln
 oder Pommes 

48.	 Gyros 6,50
 Schweinefleisch vom Drehspieß, Weißkohlsalat und Kartoffeln
 oder Pommes

49.	 Suvlaki 6,50
 Schweinefleisch-Spieß, Weißkohlsalat und Kartoffeln oder Pommes

50.	 Kritharaki 6,50
 griechische Nudelart mit Rind- oder Lammfleisch aus dem Backofen

Gerne	bereiten	wir	auch	kleinere	Portionen	für	Erwachsene	zu.

Sprechen	Sie	uns	einfach	an!

Extra Beilagen:

Backofenkartoffeln 3,00

Tomaten-Reis 2,80

Folienkartoffel	mit	Tzatziki 4,00

Pommes-Frites 3,20

Gigantes	(Weiße	Riesenbohnen),	warm 4,00

Grüne	Bohnen 4,00

Kritharaki	(griechische	Nudelart) 3,80

Gebratene	Zwiebeln 2,50



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Fleisch-Platten

51.	 Zeus-Platte	für	2	Personen 34,00
 4 Schweinesteaks, 2 Suvlakia, 2 Suzukakia, Gyros, Bauernsalat,
 Weißkohlsalat, Reis, Kartoffeln, Tzatziki

 für	3	Personen 51,00

 für	4	Personen 68,00

52.	 Olymp-Platte	für	2	Personen 36,00
 4 Schweinesteaks, 2 Lammkoteletts, 2 Stück Schweineleber, 2 Suzukakia,
 Gyros, Bauernsalat, Weißkohlsalat, Reis, Kartoffeln, Tzatziki

 für	3	Personen 54,00

 für	4	Personen 72,00

53.		 Bauern-Platte	für	2	Personen 39,00
 8 Lammkoteletts, 2 Stück Schweineleber, 2 Suzukakia, Gyros,
 Bauernsalat, Weißkohlsalat, Kartoffeln, Reis, Tzatziki     

 für	3	Personen 58,50

 für	4	Personen 78,00

54.		 „Santorini“-Platte	für	2	Personen 40,00
 2 Rumpsteaks, 2 Schweinesteaks, 2 Lammkoteletts,
 2 Suvlakia, Gyros, Bauernsalat, Weißkohlsalat, Tzatziki, grüne Bohnen und 
 Folienkartoffel mit Tzatziki

 für	3	Personen 60,00

 für	4	Personen 80,00

55.	 “Thera-Platte“		für	2	Personen 48,00
 2 Schweinefilets, 2 Lammfilets, 2 Kalbsteaks,
 2 Rinderfilets, 2 Stück Kalbsleber, Bauernsalat, Weißkohlsalat,
  Tzatziki, Gigantes, Folienkartoffeln mit Tzatziki 

 für	3	Personen 72,00

 für	4	Personen 96,00 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Aus dem Backofen

Giowetsi: 
Zarte, magere Lammkeule oder Rindfleisch 
Mit folgenden Beilagen zur Auswahl:

56.		 Kritharaki 13,50
 griechische Nudelart, mit Feta überbacken, 
 Weißkohlsalat mit Tzatziki 

57.		 Auberginen	und	grüne	Bohnen 14,50
 mit Feta überbacken, Weißkohlsalat mit Tzatziki

58.		 Grüne	Bohnen 14,50
 mit Feta überbacken, Weißkohlsalat mit Tzatziki

59.		 Okraschoten 14,50
 mit Feta überbacken, Weißkohlsalat mit Tzatziki 

60.		 Gigantes 14,50
 weiße Riesenbohnen, mit Feta überbacken, Weißkohlsalat
 mit Tzatziki

64.		 Giowetsi	Gemüse	(Veggie) 10,80

67.		 Giowetsi	Kritharaki	(Veggie) 9,80

62.	 Stifado	(mit	Kaninchen) 15,00
 Kaninchen mit Zwiebeln in Öl und Wein geschmort, Weißkohlsalat 
 mit Tzatziki

63.	 Stifado	(mit	Rindfleisch) 15,50
 Rindfleisch mit Zwiebeln in Öl und Wein geschmort, Weißkohlsalat 
 mit Tzatziki 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Delikatessen aus dem Meer

65.	 Kalamares 15,00
 Tintenfisch paniert aus der Pfanne, mit Reis und Bauernsalat

66.	 Kalamares 15,00
 Tintenfisch natur vom Grill, mit Reis und Bauernsalat

68.	 Barbunia	(als	Filet	oder	ganz) 15,50
 Meerbarben gebraten, dazu Bauernsalat und Reis

69.	 Schwertfisch-Steak 16,00
 vom Grill mit Bauernsalat und Reis

70.	 Lachs-Steak 16,00
 vom Grill mit Bauernsalat und Reis

71.	 Black	Tiger	Garnelen 18,50
 in einer pikanten, tomatigen Soße, dazu Bauernsalat

72.	 Fisch	Platte	für	2	Personen 42,00
 4 Black Tiger Garnelen , gegrillte Kalamares, 2 Schwertfischsteaks, 
 Oktopussalat, Bauernsalat, Tzatziki 

        	für	3	Personen 63,00

 für	4	Personen	 84,00



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Dessert

73.	 Lukumades	(40 Minuten Zubereitungszeit)  7,00
 Teigbällchen nach griechischer Art, mit Honig und Zimt
 (auf Wunsch mit 1 Kugel Vanilleeis 1€)

74.	 Halwas 5,50
 Traditionelle Süßspeise aus Sesam

75.	 Joghurt	mit	Honig	und	Splittermandeln 5,00

76.	 Großes	gemischtes	Eis	(5 Kugeln) 6,00

77.	 Kleines	gemischtes	Eis	(3 Kugeln) 3,60

78.	 Gemischtes	Eis	mit	Früchten	(3 Kugeln) 5,00

79.	 Bananen-Split 5,20

80.	 Sanfter	Engel 5,20
 Rum, Orangensaft und eine Kugel Vanilleeis

81.	 Portion	Sahne 0,70

	 Unsere	Eissorten	:	Schokolade,	Erdbeere	und	Vanille 



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Flaschenweine

Weiß	-	Weine
Malamatina	-	Retsina	 0,5 l 10,00
geharzter Weißwein

Georgiadis	-	Retsina		 0,5 l 10,00
geharzter Weißwein 

Riesling 0,75 l 18,00
trocken, elegant fruchtig
Rebsorte: Riesling

Weißer	Burgunder 0,75 l 22,50

trocken, frische, saftige Note

Rebsorte: Weißer Burgunder

Amethystos	 0,75 l 28,00

trocken, intensives Aroma von frischen exotischen Früchten

Rebsorten: Sauvignon, Semillon, Assyrtiko

Valentin 0,75 l 19,00 

leicht und fruchtig

Rebsorte: Rivana



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Flaschen Weine

Rot	-	Weine
Cava	Boutari	 0,75 l 25,00
trocken, vollmundig, samtig, min. 4 Jahre alt
Rebsorten: Xinomavro, Cabernet, Sauvignon, Syran, Merlot

Amethystos	 0,75 l 33,00

trocken, würziges Bukett, reiner Geschmack

Rebsorten: Cabernet, Sauvignon, Merlot, Agiorgitiko

Rosé	-	Weine
Rosé	Boutari 0,75 l 21,00
trocken, intensives fruchtiges Aroma
Rebsorte: Xinomauro



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Offene Weine
Weiß	-	Weine

 0,2	l	 0,5	l	 1	l

Retsina 4,20 9,50 18,20

geharzter Wein

Aroma 4,50 10,50 20,00

trocken, fruchtig, reiner Geschmack

Rebsorten: Roditis, Chardonnay

Imiglikos 4,50 10,50 20,00

hervortretende Süße, würzig

Rebsorte: Moscatos

Weißer	Burgunder 6,50 15,20 ------

trocken, ausgeprägte spritzige Frucht

Rebsorte: Weißer Burgunder

Weinschorle 4,00 ------ ------

Valentin 5,90 13,90 ------

Rot	-	Weine
Aroma 4,50 10,50 20,00

trocken, fruchtig, reiner Geschmack

Rebsorte: Saint Georg

Imiglikos 4,50 10,50 20,00

hervortretende Süße, würzig
Rebsorte: Xinomavro

Cava	Boutari 7,50 16,80 ------
trocken, vollmundig, samtig, min. 4 Jahre alt
Rebsorten: Xinomavro, Cabernet, Sauvigmon, Syran, Merlot



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Offene Weine

Rose	-	Weine

 0,2	l	 0,5	l	 1	l

Rose	Boutrai 6,50 14,50 ------

Rose	Valentin 5,90 13,90 ------

Likör	-	Weine
  0,2	l	 0,5	l	

Samos	(weiß)	 	 6,50  14,50

edel süß, goldgelbe Farbe

Rebsorte: Moscatos

Mavrodaphne	(rot)  6,50 14,50
fruchtiges Bukett, vollmundig, blumig

Rebsorte: Mavrodaphne

Sekt

Hausmarke	(Glas)	 0,1 l 4,20

Hausmarke	(Flasche)	 0,75 l 22,00

Prosecco	  0,1 l 4,20



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Alkoholfreie Getränke
   
   0,2	l	 0,4	l 

Coca	Cola	 	 2,50 3,80 

Coca	Cola	Light	/	Zero  2,50 3,80  

Fanta  2,50 3,80 

Sprite  2,50 3,80 

Spezi  2,50 3,80  

Mineralwasser  1,90 3,40 

Mineralwasserflasche	Bismark  0,7 l 5,20
(Normal, Medium, Still)

Apfelschorle  2,50 3,70  

Maracujaschorle   2,70 3,70

Rhabarberschorle   2,70 3,70

Schweppes Tonic Water Fl. 0,2 l 2,70 ----- 

Schweppes	Ginger	Ale	 Fl. 0,2 l 2,70 ----- 

Schweppes	Bitter	Lemon	 Fl. 0,2 l 2,70 ----- 

Klindworth	Bananensaft  2,70 4,20 
Klindworth	Orangensaft	 	 2,70 4,20 
Klindworth	Apfelsaft	 	 2,70 4,20

Klindworth	Kirschsaft	 	 2,70 4,20 
Klindworth	Tomatensaft	 Fl. 0,2 l 2,70 -----     
Kiba		 	 2,70 4,20

Multivitaminsaft   2,70 4,20



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Biere

Biere	vom	Fass
Moravia	Pils	 0,2 l 2,60

Moravia	Pils	 0,4 l 3,60

Astra	Urtyp	 0,2 l 2,60

Astra	Urtyp	 0,4 l 3,60

Duckstein	Pils	 0,3 l 3,50

Alsterwasser	 0,2 l 2,50

Alsterwasser	 0,4 l 3,30

Flaschenbiere
Moravia	Pils	 0,33 l 2,80

Holsten	Alkoholfrei	 0,33 l 2,90

Malz-Bier	 0,33 l 2,90

Weizenbier	(Franziskaner)	 0,5 l 4,50

Weizenbier	(Alkoholfrei)	 0,5 l 4,50



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Spirituosen

Ouzo
Ouzo	Ermis	38	% 2 cl 2,00

Ouzo	Plomari	40	% 2 cl 2,70

Ouzo	Tsipouro	40	% 2 cl 3,30

Tsipouro	aus	Kreta	40	%	 2 cl 3,60  
Tsipouro	aus	Santorini	40	% 2 cl 4,90

mit Safran verfeinert , lange gelagert

Metaxa
Metaxa	5	Sterne	38	% 2 cl 3,60

Metaxa	7	Sterne	40	% 2 cl 4,00

Metaxa	(Ceramic)	40	% 2 cl 6,20

Spirituosen
Vodka	37,5	% 2 cl 3,00

Korn		38	% 2 cl 2,60

Kümmel	35	% 2 cl 2,60

Malteser	40	% 2 cl 2,90

Jubiläums	Aquavit	40	% 2 cl 3,00

Tequilla	38	% 2 cl 3,00

Fernet	Branca	39	% 2 cl 3,00



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Spirituosen

Jägermeister	35	% 2 cl 3,00

Gin	37,50	% 2 cl 4,00

Rum	37,50	% 2 cl 4,00

Bacardi	37,50	% 2 cl 4,00

Scotch	Whisky	Ballantines	40	% 2 cl 4,00

Scotch	Whisky	Chivas	Regal	40	% 2 cl 5,70

Martini	(weiß)	14,4	% 2 cl 4,00

Campari	25	% 2 cl 3,30

Sambuca	40	% 2 cl 3,00

Amaretto	21	% 4 cl 4,00

Baileys	17	% 4 cl 4,00

Likör	43,	31	% 4 cl 4,40

Ramazzotti	30	% 4 cl 4,00

Averna	29	% 4 cl 4,00

Likör	Mastiha	28	% 2 cl 3,40

Aperol	Spritz	15	%  6,50



Alle Preise in € inklusive gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung

Heiße Getränke

Tasse	Kaffee  2,30

Tasse Tee  2,30
Schwarzer - , Grüner - , Kamillen - , Salbei - , Minze - , Früchtetee,
Rooibosvanille/Karamell

Mocca	(griechisch)  3,00

Milchkaffee  3,50

Espresso  2,10

Espresso  3,50

Cappuccino  3,50

Latte	Macchiato  3,50

+ Sirup (Mandel, Karamell, Vanille, Kokos, Pistazie)  0,80

Kakao	mit	Sahne  3,20

Rumgrog  4,00

Glühwein  4,00


