


ENTRADAS & PIQUEOS

Ceviche de pescado ................................ 36
Con cebolla roja cortada a la pluma, culantro 

Ceviche carretillero .............................. 36  
Igual al clásico pero servido con chicharrón de calamares.

Tiradito apaltado .................................... 34
Tiradito con palta, alcaparras y aceite de oliva. 

Tartare de salmón................................... 34
Sobre ensalada de tomate y palta.

Carpaccio de lomo.................................. 34
Con alcaparras, arúgula, queso parmesano y salsa 
Harry´s Bar.

Causa crocante de salmón fresco............... 32
Con guacamole y mayonesa de rocoto.

Nuestro pastel de choclo ....................... 28
Con ragú de cola de buey y salsa de hongos.  

Humita  con queso crema ..........................16
Al ají amarillo

Focaccia al tartufo ................................ 26
Rellena de quesos al aroma de trufa blanca.

Focaccia cuatro quesos........................... 27
Con ensaladita de peras y arúgula. 

Pizzeta Margherita .................................. 24
Con salsa pomodoro, mozzarella, albahaca fresca y 
tomate.

Pizzeta prosciutto di Parma ...................... 29
Con mozzarella, pomodoro y parmesano. 

Pizzeta Mediterranea ............................... 26
Con champiñones, aceitunas verdes, jamón inglés, 
arúgula, balsámico y alcaparras.

Tortilla de patatas a la española................18
Con ensaladita de pimiento morrón y arúgula.

Empanada  de pollo y champiñones ..............12
Con cebolla caramelizada y aromatizada con tomillo
 y laurel. 

Empanada salteña.....................................12
Receta boliviana original, con carne picada, papa
y una pizca de picante. 

Tequeños con guacamole ..........................19
De queso andino y mozzarella. 

Papas fritas al ajo y perejil......................10

Cubanito de Avignon ........30
Ron Plantation Original Dark, piña 
Golden, zumo de naranja, Frangelico, 
Amaretto, nuez mozcada

Bonbo Mule.................. 30
Pisco, vermouth rosso, zumo de 
maracuyá, jarabe de goma y Ginger 
Beer Fever tree

Montenegrino ............... 30
Bourbon, Montenegro, zumo de limón, 
zumo de toronja, jarabe de goma, 
clara de huevo y amargo de angostura

Cynar Julep ................. 28
Cynar, menta, jarabe de goma, zumo 
de toronja, agua con gas

Red Sea ....................... 34
Gin Mare, zumo de limón, pimiento 
rojo, tomillo, jarabe de goma

Limonada de hierbaluisa....12
Limonada de kión y menta ..12
Iced tea de frambuesa .....12
Iced tea de aguaymanto ....12

N U E VO S  C O C KTA I L S

E N S A L A D A S
&

S O PA S

E N S A L A D A S

Nuestra clásica de pavo .................. 32
Lechugas, espinaca, palta, alcachofas, choclo, queso  
fresco y champiñones con vinagreta de la casa.

Prosciutto di Parma ........................35

mozzarella horneada.

Salmón ahumado.............................35
Con lechugas orgánicas, tomate, cebollas, palta, 
palmitos, croutones y alcaparras.

Roast beef ....................................35
Con espárragos verdes, champiñones, tomates, 
vinagreta provenzal y lascas de queso parmesano. 

Oriental con langostinos al curry ....34
Con lechugas orgánicas, pimiento morrón, nabo 
encurtido y nueces de cajú.

De calamares fritos ....................... 29
De lechugas con palta, cebolla blanca, aceitunas 

César con pollo ............................ 29
Lechuga romana con croutones, ajos crocantes y 
queso parmesano.

De quinua...................................... 29
De lechugas con quinua de tres colores, gajos de 

palta, queso fresco, tomate y arúgula. 

S O PA S

Crema de tomate............................. 22 
Con croutones y parmesano.

Sopa de cebolla............................. 26
Con oporto y queso gratinado.

Menestron ....................................34
Clásico con carne, verduras y pasta corta.

Sopa criolla ................................. 29
Clásica con huevo frito montado.

Crema del día ................................22



Lasagna bolognesa .................................. 35
Clásica receta con salsa de carne.

Canelones de ossobuco............................ 39

queso parmesano.

Ravioles de ricotta y espinaca.................... 32
Con mantequilla y salvia. 

Risotto a la crema de ajíes con lomo 
saltado.................................................. 44
Con ají, rocoto y queso parmesano.

Quinua al pesto con langostinos ................ 38

Pasta gluten free a solicitud del cliente

De pavo al horno .................................... 22
Wrap de pollo finas hierbas...................... 26 

y queso. 

De pollo y palta ..................................... 22
Con mayonesa de la casa.

Butifarra................................................18
Con jamón del país de receta casera, lechuga y  salsa criolla.

Pita caprese ............................................19
Pan pita integral relleno de mozzarella, tomate, albahaca 

y aceite de oliva. 

Croissant mixto ........................................16
Caliente de jamón inglés y queso.

Triple clásico..........................................16
Preparado al momento con tomate, palta, huevo duro y 

mayonesa.

PASTAS & ARROCES

SANDWICHES

Penne primavera ...................................... 32
Con espárragos, alcachofas, tomates, champiñones y 
albahaca salteados en aceite de oliva.
Penne sorrentino .................................... 32   
En salsa pomodoro, queso mozzarella y albahaca. 
Farfalle amatriciana con langostinos .......... 36
Con tomates, tocino y peperoncino. 
Gnocchi a los cuatro quesos .................... 34
Gratinado con parmesano.
Spaghetti al tomate y  albahaca ................. 28
Con aceite de oliva y ajo.
Tallarín saltado Mar y Tierra ..................... 38
Con dados de lomo, champiñones y langostinos. 
Fetuccini al ají amarillo con langostinos..... 36
Con champiñones y queso parmesano.

Hamburguesa Bonbonniere ........................ 34
Con queso, lechuga orgánica, tomate, cebolla salteada 

y papas fritas de la casa.

Hamburguesa con onion rings y tocino ........ 34
Con fonduta de tomates  y mayonesa al ajo. Se sirve con 

nuestras papas fritas.

De prosciutto di Parma............................. 29
Con mozzarella horneada, aceite de oliva, albahaca y 

De salmón ahumado.................................. 29
Con queso crema, arúgula, palta y alcaparras.

De pavo con alcachofas............................ 29
Con lechuga, tomates, queso fresco y palta. Servido con 

De asado................................................ 24
Con cebollas agridulces.

P L AT O S  D E  F O N D O
Steak tartare ..................................... 42
Clásica receta francesa, servido con papas fritas 
y tostadas.
Steak frites ....................................... 49
Con mantequilla de hierbas “Maître d’Hôtel” y 
papas fritas.
Lomo saltado criollo ........................... 42
Salteados al wok con cebolla, tomate y ají servido 
con arroz y papas fritas.
Lomo saltado Bonbonniere .................... 44
Con tocino, champiñones y vino tinto. Entre un lomo 
saltado criollo y Boeuf Bourguignon.
Lomo al funghi.................................... 52
Con gnocchi de papa amarilla a la crema 
y parmesano.
Ossobuco piamontés ............................ 52
Con ravioles de ricotta y espinaca a la mantequilla 
de salvia.

Pollo a las finas hierbas...................... 38
Con puré de papas amarillas y verduras salteadas.
Pescado a la crema de poros ................ 46
Con poros salteados y salsa de vino malbec. 
Pescado Meunière................................ 45
Con mantequilla, limón y alcaparras acompañado 
de espinacas salteadas y papas al vapor. 
Salmón a la mantequilla de dill ............. 46
Con verduras salteadas y puré de papas.
Salmón teriyaki ................................... 46
Con arroz al wok, zanahorias, pecanas y champiñones. 
Plato del día* ..................................... 19
Menú Bonbonniere*.............................. 39
Crema del día o ensalada mixta, plato del día y 
postre de la casa. 
Copa de vino o gaseosa.
*Solo almuerzos de lunes a viernes de 12:00 a 4:00 pm 

excepto feriados.



POSTRES BEBIDAS

Crème brûlée ..........................................19
Cremoso postre francés con cubierta de caramelo quemado.

Profiteroles .......................................... 22
Con helado de vainilla y bañados con salsa tibia de chocolate. 

New York cheesecake ............................... 22
Con fresas frescas y salsa de fresas.

Crêpe Suchard ....................................... 22
Con helado de vainilla,  salsa de chocolate, toffee 
y caramelo. 

Volcán de Chocolate ............................... 22
Nuestra clásica Petite Gâteau con relleno de chocolate y 
helado de vainilla.

Torta de chocolate...................................16

Tortita de lúcuma .................................... 22  
Con salsa de chocolate.

Crocante de manzana................................ 22 
Con crumble de pecanas y helado de vainilla.

Ponderación ........................................... 22
Crujiente galleta en forma espiral con nuestro tradicional 
manjar de yemas, helado de vainilla y coulis de fresa.

Cocada .................................................. 22
Horneada lentamente y servida con manjar de yemas.

Panqueque con manjar blanco ....................19  
Con manjar blanco de la casa.

Crema volteada ........................................15
Con salsa de caramelo.

Pie de limón.............................................15
Con merengue italiano gratinado.

Cake de zanahoria.....................................14
Con glaceado de azúcar y queso crema.

Alfajor ................................................... 9
Relleno de manjar blanco de la casa. 

Guargüero............................................... 9
Relleno de manjar blanco de la casa.

Budín de brioche....................................... 9
Con ralladura de naranja. 

Dulces ................................................. 3.5
Trufas, canelitas, manás, mini alfajor.

Galletas surtidas .....................................10 
x 100gr.

B E B I D A S  F R I A S
Jugos de frutas surtidas...........................11
De fresa, papaya, piña o naranja.
Jugo de granadilla o mandarina ..................14
Milkshakes ..............................................14
Chicha morada, limonada, agua o gaseosas ..... 8
Agua importada ........................................12
Cerveza  nacional .....................................10
Cerveza importada ....................................13
Copa de vino de la casa ............................ 20
Copa de espumante o cava de la casa .......... 25

C A F E ,  T E  &  I N F U S I O N E S

H E L A D O S

Copa de helado..................................16
Dos bolas con fudge o toffee y coulis de fresas.

Copa de fresa....................................18
Sorbete de fresa, helado de vainilla, coulis de 

frutos rojos, fresas frescas y crema chantilly.

Copa de chocolate .............................18
Helado de trufa, helado de stracciatella, fudge, 

trozos de brownie y crema chantilly.

Copa Bonbonniere ..............................20
Helado de dulce de leche, helado de cocada, 

manjar de yemas, coulis de fresas, fresas frescas 

y crema chantilly.

M E N U  d e  N I Ñ O S  -  2 2
(Todos los días, incluye agua, chicha o limonada y bola de helado)

Pollo a la plancha con papas fritas
Filete de pollo a la plancha con papas fritas 
tradicionales.

Fettuccini a lo Alfredo
Pasta con crema de leche, queso y jamón inglés.

Pizza americana
Pizza personal con mozzarella, jamón inglés y salsa 
de tomate.

Chocolate caliente....12

Espresso  o cortado ..6

Americano .................7

Mocca......................10

Capuccino ................10

Irish coffee .............16

Café frappé...............7

Café mocca frappé....10

TÉ  & INFUSIONES .......6
Pídelas también heladas.

Puro, Inglés, Earl Grey

Verde, Naranja, Jazmín

Manzanilla

Hierba luisa

Mate de coca



Licores & Espirituosos

COCKTAILS

Vod k a
Cosmopolitan, Apple Martini, 
Screwdriver, White or Black 
Russian, Bloody Mary, Vodka 
Tonic o Vodka Lime
Absolut............................................24
Stolichnaya ......................................22
Grey Goose .....................................38

W h i s ky
Manhattan, Rusty Nail, Whisky 
Sour, Bourbon Sour, Old 
Fashion, Godfather
Johnnie Walker Red Label ..............20
Johnnie Walker Black 
Label 12 Años..................................28
Chivas Regal 12 Años......................30
Jack Daniel´s ...................................28

R on
Cuba Libre, Daiquiris, Mojito, 
Piña Colada o Planteŕ s Punch
Bacardi Blanco ................................20
Havanna Club Añejo Especial.........20
Zacapa 23 Años...............................38

G i n
Martini, Tom Collins, Negroni, 
Gin Tonic o Gin con Gin
Tanqueray........................................22
Bombay Sapphire............................26

T eq u i l a
Margarita, Tequila Sunrise o 
Shot
José Cuervo Silver ..........................26
José Cuervo Reposado...................26
1800 Reposado ...............................30

OT R OS
Bellini...............................................32
Mimosa............................................32
Kir ....................................................28
Kir Royal ..........................................35
Campari...........................................20
Caipirinha ........................................20
Amaretto Sour ................................38
Orgasmo .........................................24
Long Island Ice Tea .........................24

P I S CO
Pisco Sour, Maracuyá Sour, 
Algarrobina, 
Chilcano o Capitán
Gran Cruz Puro Quebranta.............20
Ferreyros Acholado o 
Quebranta ......................................30
Cuatro Gallos Mosto Verde Italia, 
Quebranta o Acholado ...................30

V i n o s  &  C a v a  d e  l a  C a s a

Blanco (Argentina) Botella    / Copa
Fuzion Chenin – Chardonnay     80    20
Tinto (Argentina)
Fuzion Syrah – Malbec     80    20
Cava (España)
Castillo Perelada Brut Reserva     95    25

Menta ..........................................................20
Fernet Branca ...............................................28
Sambuca .......................................................22
Baileys .........................................................22
Amaretto Disaronno........................................24
Drambuie ......................................................24 
Grand Marnier ...............................................34
Cointreau .....................................................28
Anís del Mono................................................24
Limoncello....................................................28
Frangelico ....................................................22
Cognac Courvoisier VS....................................44
Brandy Carlos I .............................................40

V I N O S  B L A N C O S V I N O S  T I N T O S
Perú Perú
Tacama Blanco de Blancos......... 115
Tacama Gran Blanco 375 ml.........40
Argentina
Elsa Bianchi Torrontes ................... 95

Santa Julia Chardonnay ............. 105
Santa Julia Chardonnay 375 ml ...55
Chile
Montes Classic Sauvignon Blanc.... 105

 Santa Helena Siglo de Oro 
Reserva ....... 100
Cono Sur Riesling Reserva......... 125
Casillero del Diablo 
Sauvignon Blanc 375 ml ...............40
España
Monte Blanco Verdejo Rueda.... 110

Marqués de Riscal Rueda  375 ml.... 65

V i n o s  r o s a d o s
Chile
Ramón Bilbao Garnacha Rosado
Rioja ....105

C A V A S  &  
E s p u m a n t e s
España
Juvé y Camps ............................. 120
Argentina
Chandon Extra Brut ................... 115
Chandon Extra Brut 187 ml .........45

Tacama Selección Especial ........ 115
Tacama Selección Especial 375 ml ...55
Argentina
Las Moras Malbec ........................95
Santa Julia Malbec ..................... 105
Santa Julia Malbec 375 ml ...........55
Durigutti Malbec Lujan de Cuyo.. 135
Navarro Correas Merlot............. 115
Santa Ana Cabernet Sauvignon...95
Chile
Montes Classic Merlot ............... 105
Montes Classic 
Cabernet Sauvignon .................. 105
Santa Helena Cabernet Sauvignon
Siglo de Oro Reserva ..105

Errazuriz Carmenere .................. 110
Casillero del Diablo Cabernet
Sauvignon 375 ml.........................40
España
Ramón Bilbao Tempranillo 
Crianza .................................. 125
Emilio Moro Finca Resalso......... 130
Marqués de Riscal Reserva Rioja ....165
Marqués de Riscal Reserva 
Rioja 375ml...................................85
Ramón Bilbao Blend Black Label ..110

.............
Santa Helena Pinot Noir Selección
del Directorio .......... 120....................

......

...................................

......................................

Marqués de Riscal Tempranillo 
375ml............................................. 65



T O D A S  L A S  TA R D E S  D e  4  a  7  p m
-  2 7  -

Mini sándwiches, galletas surtidas, pastel del día o helado o 3 dulces, té o café.

Huevos Benedict............................... 22
Pan brioche con jamón inglés, huevo poché bañado en 

salsa holandesa.

Benedict de salmón...........................26
Pan brioche con salmón ahumado, huevo poché baña-

do en salsa holandesa.

Omelette Bonbonniere....................... 22
Con queso edam, jamón inglés, champiñones, cebollas 

y pimientos.

Omelette light.................................22
De claras, con queso fresco  y verduras salteadas.

Mixto completo................................20
Con queso edam, jamón inglés y huevo.

Waffles ..........................................20
Bañados en miel de maple y mantequilla francesa.

panqueques .....................................20
Bañados en miel de maple y mantequilla francesa.

tostadas francesas...........................20
Bañadas en miel de maple y mantequilla francesa.

Americano .............................................. 24
Jugo a elegir (Naranja, piña, papaya)
Café, té o infusión
Huevos fritos o revueltos
Canasta de panes con mantequilla & mermelada 
de la casa

Bonbonniere........................................... 30
Jugo a elegir (Naranja, piña, papaya)
Café, té o infusión
Huevos fritos o revueltos

Canasta de panes con mantequilla & mermelada 
de la casa

Continental ............................................ 20
Jugo a elegir (Naranja, piña, papaya)
Café, té o infusión
Canasta de panes con mantequilla & mermelada 
de la casa

Desayuno light........................................ 30
Jugo a elegir (Naranja, piña, papaya)
Café, té o infusión
Ensalada de frutas
Omelette light
Tostadas de pan campesino

H U E VO S
Fritos o pasados (2 unidades)......................10
Omelette o revueltos  (3 unidades) .............12

A D I C I O N A L E S
Tocino crocante ........................................ 6
Verduras salteadas ................................... 6
Queso o jamón .......................................... 6 

E N S A L A D A  D E  F R U T A S
Ensalada de frutas de estación ................... 15
Con miel de abejas, yogurt y granola.

P A N E S
Canasta de Panes ....................................... 9 
Con mantequilla & mermelada de la casa

DESAYUNOS

HORA DEL TE

Servicio de pan de la casa y mantequilla francesa...5
Precios expresados en Nuevos Soles (S/.) e incluyen 18% IGV y Recargo al Consumo


