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ﬁﬁi ENTREMESES

o BEES
YAKITORI
Brochetas

de pollo

a la parrilla

con salsa

BOUBOAE  AROEKOY -

SUNOMONO KOBASHIRA W s

MIXTO su apr%(g
Vinagreta Vinagreta )

de pepino, de pepino, callo
mariscos, alga de almeja, alga EfE TOFU

y fideo $144 y fideo $144 Queso de soya,

servido frio o caliente$79

<SIFOEEDY
KURAGE-SU
Vinagreta
de pepino,
medusa, alga
y fideo $149

BR&EZS
TSUKIMI
TORORO
Yamaimo
(papa japonesa)
con huevo crudo
$145

EREs b= = NATTO FSNhAE FRINZ
TAMAGOYAKI  ITAWASA ?”0' dets%ya DTFHZ DHVT=L
Omelette Rebanadas SlETta08 HORENSO ESPARRAGO
ofilE e — con alga GOMAAE OHITASHI  OHITASHI
: P cebollin ' i .
japonés de pescado y . Espinacas Espinacas Esparragos
$30 kamaboko $36 $7 con aderezo con aderezo con aderezo
especial especial especial
de ajonjoli y hojuelas y hojuelas
$75 de pescado de pescado
NEs 2719k e $90
BABY SQUID $118
Calamar relleno de pasta de cangrejo 115z j Z 2%
servido con salsa dulce YAMAKAKE EDAMAME
Cubos de atin marinados Frijol tierno
. biertos de yamaimo de soya en
ELYs ek e S
KUSHIAGE MIXTO $183 (papa japonesa) 56 " .

$182

Brochetas empanizadas de camardn,
pescado, pollo, cerdo, huevo de

codorniz, verduras y platano. (10 pzas.) #5f KUSHIAGE

- F—ZX QUESO (10 pzas.) $160
. J)\F+ PLATANO (10pzas.) $160
. Z20' CAMARON (8pzas.) $215

MEDIA ORDEN DE KUSHIAGE

- BHlF MIXTO (5pzas.) $98
- F—X QUESO (5pzas.) $86
. )\FF PLATANO (5pzas.) $836
. Z0' CAMARON (4pzas.) $115

BF

GYOZA

Ravioles estilo japonés
rellenos de carne de cerdo
y verduras $125

&7 U AGEDASHI
Queso de soya frito
sazonado con salsa especial
de soya, nabo, jengibre
y cebollin $99

SyHRY5Y

ENSALADA MIXTA

Variedad de verduras
con camaroén y aderezo
de la casa $110

WE/E NIKU DOFU
Queso de soya preparado
con finas rebanadas
de rib eye (60g.) y cebolla

en salsa de soya dulce $119

HET
MISOSHIRU
Sopa de pasta de soya
con cubos de tofu

HIEL
OSUMASHI
Consomeé cristalino
estilo japonés

y cebollin con camarén
$57 y pastel de pescado
kamaboko
$65

HEDY. RIS, ELAY KRS,
SRh.HEF. I—E—EU—

ER TEISHOKU
Arroz blanco y misoshiru $85
Arroz frito y misoshiru $90

HICED ONIGIRI
Triangulo de arroz blanco
con alga (nori) relleno de:

. 5% CHAMOY $49
- b

HOJUELA DE BONITO $49
. 4> TAMPICO $56
« QY=LF—X

QUESO CREMA $53
. B SALMON $60

TTAFEL
DOBINMUSHI
Consomé especial
con camaron,
pescado y pollo
preparado

en tetera dobin
$98

RBEZEL
CHAWANMUSHI
Budin de huevo con pollo,
camarén y verduras

(20 minutos aprox.) $95

WATEISHOKU

Menu de degustacion que incluye:
Sunomono, Sashimi, Filekatsu, Tempura,
arroz, sopa Misoshiru y Camelia

- CON ARROZ BLANCO $340

- CON ARROZ FRITO $345

PZEHL YAKIMESHI MIXTO
Arroz frito con carne de cerdo, huevo y verduras

$68
A e

h de VERDURAS
GOHAN s
Arroz |
blanco * .20
al vapor c/CAMARON
$49 $38
fik
DHZE HER
NORICHA SHA!(ECHA
Algas sobre Salmon
arroz curtido asado
con salsa sobre arroz
cristalina y algas con
$150 salsa cristalina
$198

Cambios o sustituciones en los ingredientes, en la preparacion o en la presentacion de su platillo, tienen un costo adicional. Favor de consultarlo previamente con el mesero.



ﬁl VI)X :l PESCADOS Y MARISCOS

EEiEREE
SABA SHIOYAKI -7 o
Macarela sazonada con sal,
ala parrilla $225

EEmRLGE |
SALMON . ,
_ TERIYAKI éﬁjﬁkﬁ%
e dseaimgg SHIOYAKI
con salsa teriyaki, Ciaﬂ;r?{gges
b T a la parrilla g9 y
i $205 sazonados
con sal,
a la parrilla
$205

15353
SHIO
SHAKE
Salmén
curtido,
ala parrilla
(salado)
$206

WHES T IKA KARAAGE

Calamares fritos estilo japonés

SAFKIERE

SANMA SHIOYAKI
Sardina japonesa entera
sazonada con sal,

ala parrilla

$179 5" BEIIM
EBI FURAI
e Camarones

empanizados
(6 piezas)
$215

4@‘-""&

Ry

Y7k x)l SOFT SHELL CRAB
Jaiba concha suave frita estilo japonés

BS54
SALMON FURAI

Filetes de salmén DEIFA
empanizados KAKI FURAI
$205 Ostiones
empanizados
$185
Wh7514
. IKA FURAI
Calamares
IMET A empanizados
KOBASHIRA FURAI $185

Callos de almeja
empanizados
$190

1754 SAKANA FURAI
Filetes de pescado empanizados
$185

Cambios o sustituciones en los ingredientes, en la preparacion o en la presentacion
de su platillo, tienen un costo adicional. Favor de consultarlo previamente con el mesero.

aREE gugEkE
SAKANA TERIYAKI SAKANA

Filete de pescado SHIOYAKI
sazonado Filete de pescado
con salsa teriyaki, sazonado con sal,
ala parrilla a la parrilla

$185 $185

BRLD

YASAI ITAME
Verduras a la plancha
con carne de cerdo

y camaron $189

LWHMEKEE IKA SHIOYAKI
Calamar sazonado con sal,
ala parrilla $193

RinEEabt
TEMPURA
— MIXTO

Camarones y verduras  * -
. capeadas - = n
$215.1 &

BRU & ShV6E s TONKATSU
TON SHOGA YAKI : = ‘ Lomo
Lomo de cerdo sazonado e e de cerdo
con jengibre, ala plancha g - ; empanizado
$195 ) O S oY $180

f$Eelichlics W ' gl W T |\ FLESHUE
R b W & - 1 GYU SHOGA
GYU FILE ; e W, YAKI
TERIYAKI Rib eye sazonado
Filete de res con jengibre,
sazonado ala parrilla $210
con salsa teriyaki

y ajo, ala parrilla

$210

U771 BkE
RIB EYE
TERIYAKI

Rib eye sazonado
con salsa teriyaki
y ajo, a la parrilla
$210

FE BB
CHIKIN
TERIYAKI
Pechuga de pollo
sazonada

con salsa teriyaki,
a la parrilla $180

&DIIHEIF TORI TATSUTA AGE
Pechuga de pollo frita estilo japonés $180

Verduras capeadas

BRXImE

TEMPURA
DE VERDURAS DE CAMARONES
Camarones capeados

$150

FEIHD
CHIKIN
KATSU
Pechuga
de pollo

empanizada

$180

BEDOXRRE

TEMPURA

(8 piezas)
$225

FelLhD
GYU KATSU
Medallones
de filete de res
empanizados
$190

EL DD FILE KATSU
Medallones de filete de cerdo
empanizados $180



CAZUELAS

HFt 3 YOSENABE
Pescado, camaron, jaiba

y pollo acompafados

de verduras, queso de soya
y fideos, cocinados

en salsa cristalina

$290

IES
SUKIYAKI
Finas rebanadas
de rib eye (150 ¢.)
acompanadas
de verduras,
queso de soya
y fideos, cocinados
en salsa de soya dulce
$280

SHABU SHABU

Finas rebanadas de rib eye (150 g.) acompanadas
de verduras, queso de soya y fideos,

para cocer en agua y disfrutarse

con salsas de ajonjoli y soya con limon (ponzu)
$280

K
TENDON
| Camarones
| yverduras
capeadas prepa-
radas con soya
dulce sobre
una cama

de arroz $200

M DOH KATSUDON
Lomo de cerdo empanizado
preparado con verduras y huevo
sobre una cama de arroz $190

43 GYUDON
Rib eye preparado con verduras
y soya dulce sobre
una cama de arroz $190

#F3 TANINDON
Rib eye preparado con verduras
y huevo sobre
una cama de arroz $190

hYhL—

KATSU KAREY

Salsa curry con carne de res
y verduras, acompafado
de lomo de cerdo
empanizado y arroz $200

5735 UNA JYU
Anguila preparada sobre una cama de arroz,
servida con Horenso Gomaae y Osumashi $380

FEINYHL—

Salsa curry con carne
de res y verduras,
acompanado
de pechuga de pollo
empanizada y arroz $200

Sien su tazon desea cambiar arroz blanco por arroz frito, sélo adicione $10
Cambios o sustituciones en los ingredientes, en la preparacién o en la presentacién
de su platillo, tienen un costo adicional. Favor de consultarlo previamente con el mesero.

HEH
MISONABE
Pescado, camardn,
jaiba y pollo
acompafiados

de verduras,
queso de soya
yfideos, cocinados
en salsa de pasta
de soya dulce
$290

Fi{t3 KAIKADON
Lomo de cerdo preparado
con verduras y huevo sobre
una cama de arroz $190

CHIKIN KATSU KAREY

HFH
OYAKODON
Pierna y muslo

de pollo preparado
con verduras

y huevo sobre

una cama

de arroz $190

HL—51A
KAREY RICE
Salsa curry
con carne de res
y verduras
acompafado
de arroz $190

. UDON /
' SOBA

. UDON /

UDON SOBA

TALLARINES ./ U/

Estos platillos pueden servirse con Udon (trigo) o con Soba (trigo sarraceno).
Todos se cocinan con caldo ligero de soya y verduras.

AB5&EA [/ ZIF
¢ NIKU
' UDON / SOBA
Preparado
con rib eye
SRS EA | ZIE y verduras
NABEYAKI $203
UDON / SOBA
Preparado en
cazuela de barro O HEFHE
con camarones SER [ ZIE
capeados, pastel WAKAME
de pescado YASAI
kamaboko, huevo UDON / SOBA
y verduras $209 Preparado
con verduras
4 ] ala plancha
RES5SEA [ 2l y algas
TEMPURA UDON / SOBA $180

Servido con camarones y verduras
capeadas $203
- ' AL—5EA/ ZIF
KAREY
% UDON / SOBA
% Preparado
con salsa curry
con carne de
res y verduras
$185

ARS&EA/
ZiE
TSUKIMI

Servido
con huevo
crudo
$158

EDh5&EA/
ZIiE

KITSUNE
UDON /
SOBA

Servido con
queso de soya
frito y sazonado
con soya dulce
$179

eBESEA/
ZiF
TANUKI
UDON /
SOBA
Servido con
hojuelas

de Tempura
$158

BAPELE HIYAMUGH
Tallarines delgados (somen) al natural,
para remojar en salsa especial de soya
servidos en frio con agua y hielos $170

AP UHEE HIYASHI CHUKA
Fideos estilo ramen servidos en frio
con verduras, jamon y huevo, en vinagreta
de soya y ajonjoli (20 minutos aprox.) $190

355&h [ ZIE
EN55EA / ZARU UDON / SOBA
ZiE Servido al natural, para remojar
CHIKARA en salsa especial de soya
UDON /
SOBA
Servido con
pasta de arroz
(mochi) $185

&h
SEA [ EIE
OKAME

SOBA
Servido
con pastel
de pescado
kamaboko
$180

w7
by s

a7



I E'SASHIMI

Frescos cortes de filete de pescado crudo

i fiE
% - - MAGURO HAMACH]I SHAKE TAKO
E_'f bJ}'B'Q'i%D h : _ = (Atun) (Cola amarilla) (Salmén fresco) (Pulpo cocido)

$275 $275 $205

SASHIMI CORTE FINO ~
: fifE SUZUKI (Robalo) $235 ﬂiU% ﬁl:lt"
& MAGURO (At(in) $235 SASHIMI MIXTO

(

. Frescos cortes de filete

fi5f HAMACHI (Cola amarilla)  $310 de pescado crudo
ff SHAKE (

Salmén fresco) $235 $255

%% ROLLOS Rollitos de calamar importado

con algay pepino $220

X% FUTOMAKI $132

FUTOMAKI . Tradicional rollo grueso, relleno de camaron, aguacate, pepino,
| kampyo y huevo, con:

. fiE SHAKE (Salman fresco) $154
- Bhv KANIKAMA (Imitacién cangrejo) $152
l - B MASAGO (Hueva de shishamo) $149
- L5 IKURA (Hueva de salmén) $159
SUSHI - ROF TOBIKO (Hueva de pez volador) $159

(Adicione queso crema en cualquier combinacion por $10)
—{& POR PIEZA

NACIONAL EE
EFBEE TAMAGO (Huevo) $29

74145771 7% FILADELFIA $134
Arroz por fuera, relleno de salmén ahumado,

#fcfcZ GYU TATAKI

B BURI (Medregal) $31 queso crema 'y pepino
i SAWARA $34 - EfMIE ESPECIAL, cubierto de masago $159 Sashimi de filete de res marinado

(Sierra marinada) en ponzu de ajo y nabo molidos
# MAGURO (Atin)  $37 HUT#)L=7% CALIFORNIA $130 con cebollin $195

o . Arroz por fuera, relleno de kanikama, aguacate y pepino
1] ] = — - — ’ ’

ﬁ :::gl((;u(liz?ab) :;7 q%iéh'% D %E‘l ICED %E-I - EffJE ESPECIAL, cubierto de masago $155
IME  KOBASHIRA $37 Ll L Al s e ] 1Ll $% k% TEKKA MAKI Rollo delgado relleno de atdn ~ $115

(Callo de almeja) Combinacion de 9 piezas Combinacion de 11 piezas ’ 01l delgado relieno de atun
s EBI (Camaron) $37 de pescados y mariscos importados de pescados y mariscos nacionales $v/¢% KAPPA MAKI

$445 $255 .
IMPORTADO A Rollo delgado relleno de pepino $85
5V KANIKAMA $45

(Imitacién cangrejo) TEKKA MAKI _ %> E% TAMPICO MAKI

Rollo delgado relleno de tampico $93
BE IKA (Calamar) $53 §E§§ CONOS g p
fiE SHAKE $44 Todos nuestros conos se sirven con aguacate, pepino
(Salmon fresco) y el ingrediente de su eleccion:
##ES SHAKE KUNSEI $47 WD %E INARI SUSHI
(Salmén ahumado) i TAKO (Pulpo) $66 48 UNAGI (Anguila) $98 Queso de soya frito y sazonado,
L& SHIMESABA $53 #B%&  EBI(Camardn)  $68 Ef MASAGO $74 relleno de arroz $106
(Macarela marinada) ghv FA_NII_(/AMA . )$72 X (Hueva de shishamo)
§ HAMACHI $59 Imitacion cangrejo RUF TOBIKO $88 = =
. (Cola amarilla) ] MAGURO (Aftn) $67 (Hueva de pez volador) 55L%H
. . #  SHAKE $73 | W<5 IKURA $88 CHIRASHI SUSHI
fig UNAGI (Anguila) $58 . ’ o
(Salman fresco) (Hueva de salmon) Combinacién de pescados
Ei?  MASAGO $48 % SHAKE KUNSEI $78 | #E NATTO $67 y mariscos nacionales sobre
(Hueva de shishamo) (Salmén ahumado) (Frijol soya) Una cama de arroz
RUF TOBIKO $58 i) HAMACHI $98 %>EJTAMPICO $61 $775
(Hueva de pez volador) (Cola amarilla) F—Z QUESO $55
W<5 IKURA $58 " s 4= —
(Hueva de salmdn) TEKK?DAOﬁ ﬁ%gbbﬁa
£t UNI (Eriz0) $100 Frescas rebanadas . CHIRASHI
de atdn marinadas - SUSHI
en Soyasgb‘ﬁ’jiantg ESPECIAL
cama de arroz Combinacién
$275 ~ de pescadosy
marsees rr]‘qacc'fr’tr‘a‘—ﬂg: EL CONSUMO DE LOS ALIMENTOS CRUDOS
sgbre una QUEDA BAJO LA RESPONSABILIDAD DEL CLIENTE.
cama de arroz Cambios o sustituciones en los ingredientes,
$465 en |a preparacion o en la presentacion

de su platillo, tienen un costo adicional.
Favor de consultarlo previamente con
el mesero.

UNI HAMACHI UNAGI




> P H
&) A BEBIDAS
Y—4% REFRESCO (355ml.)  $36 = 2
SUGERENCIAS COCA-COLA .
COCA-COLA LIGHT
COCA-COLA ZERO b
SIDRAL Vi
SIDRAL LIGHT
SPRITE -
SPRITE ZERO
FANTA
FRESCA
AGUA MINERAL
SAKE AILER nlea
él?ng%TELLADA( 1) $27 ke CALPIS
500 ml. i 6 fi5f
2{RH F& m Bebujngl)gcnthaanpma CON , #7 OCHA
KUBOTA SENJYU $1—2 JUGO (280 ml)  $36 $44 5 :glgl(?rg?;% Té verde en J:gg
(Alc. 15%) MANZANA ' P
Sake Ginjyo elaborado artesanal- NARANJA )
mente con un pulido del arroz TOMATE E—JL CERVEZAS K74~ VINO TINTO UFa-—Ib
al 55%. Sensacién de frescura al ARANDANO CORONA (355 ml.) $48 APERITIVOS Y LICORES (1.5 0z)
paladar desde el primer sorbo, CORONA LIGHT (355 ml) $48 | BOTELLA (750 ml.) AMARETTO DIISARONNO $90
combina perfectamente con NARANJADA (330 ml) $38 NEGRA MODELO (355 ml)  $51 CASA MADERO ANIS CHINCHON $62
pescados frescos como Sashimi LIMONADA (330 ml)  $38 ' Cabernet Sauvignon $545 BAILEYS $80
0 platilos elaborados en aceite | VI ORI . 48 | CASILLERO DEL DIABLO CAMPARI $86
como capeados o empanizados. MODELO ESPECIAL (355ml) $51
P P 5 Merlot $375 | CINZANO $70
Se puede disfrutar frio o caliente. 2.5 RAMUNE (200 ml.) BOHEMIA (355 ml.) $51 ; ;
Botella (720 ml.) $950 SAPPORO lata (650 ml ) $139 Cabernet Sauvignon $340 MIDORI $75
ASAHI SUPER DRY (355 ml.) $75 LUIGI BOSCA
Malbec $645 OPORTO FERREIRA $110
SAKE B#&E PLUM DEW $60
OZEKI MEDIA BOTELLA (375 ml) xﬁggﬁg: EESSSO :22
Jarra (100 ml.) $100 SANGRE DE TORO $230 STREAR S115
DRY (375 ml.) $248
YAMADA NISHIKI (300ml.) $310 | COPA (180 ml) 1=t COGNAC (15 oz
KARATANBA (300 ml.) $310 SANTA RITA MARTELL VS $125
HANA AWAKA Cabernet Sauvignon $95
(Sparkling) (250 ml.) $270 MARTELL VSOP $160
HANA FUGA N
(Sparkling) Peach (2s0ml) $270 | B71> VINO BLANCO V#7 VODKA (1.5 02)
e \ KUBOTA SENJYU (100 ml)  $145 SMIRNOFF $66
" 3 KUBOTA SENJYU (720ml) $950 | BOTELLA (750mi) WYBOROWA $66
e MONTE XANIC ABSOLUT $82
POSTRES Sauvignon Blanc $495
CASILLERO DEL DIABLO 75>5 BRANDY (1.5 07.)
741 Chardonnay $375 TORRES 10 $85
SANTA RITA AZTECA DE ORO $67
HELADOS Sauvignon Blanc $340 DON PEDRO $57
FUNDADOR $67
B0 2 COPA (120 ml.) TERRY CENTENARIO $72
MATCHA SANTA RITA
ICE CREAM ERETSK : Sauvignon Blanc $95 | YA AF— WHISKY (1501)
Helado o2 _ 1 BUCHANAN’S $125
$62 HELADO il 1 T 4 (1.5 0z.) CHIVAS $120
Helado de vainilla ! , CAZADORES $75 JB $75
capeado, '_ ) CUERVO 1800 $105 JW ETIQUETA NEGRA $125
cubierto L L = CUERVO TRADICIONAL $77 OLD PARR $110
AXIF de mermelada i 79
CAMELIA e J e~ DON JULIO BLANCO $96 | SUNTORY HIBIKI $220
Colating s I & 2 |_ﬂj, DON JULIO REPOSADO  $105
de café servida o cajeta 3“‘ DON JULIO 70 ANEJO  $120 | 5/ RON (1.5 0z)
con leche il $70 o | HERRADURA BLANCO  $92 APPLETON ESTATE $82
, T . A &P HERRADURA REPOSADO $98 | APPLETON ESPECIAL  $62
INEFPAR SAFPAAR  BIEFAR  NZIFPAR 547 A m“"\:, & SAUZA HORNITOS $75 | APPLETON BLANCO $62
AZUKI LYCHEE KUROGOMA  VANILLA T BACARDI SOLERA $72
ICE CREAM ICE CREAM ICE CREAM ICE CREAM % d Y~ GINEBRA (150z) BACARDI ANEJO $62
Helado de frijol Helado Helado de Helado $56 - - BEEFEATER $88 BACARDI BLANCO $62

japonés dulce
$62

de lychee ajonjoli negro de vainilla
$62 $62 $42

Cambios o sustituciones en los ingredientes, en la preparacion o en la presentacion
de su platillo, tienen un costo adicional. Favor de consultarlo previamente con el mesero.

LAS IMAGENES DE LOS PLATILLOS CORRESPONDEN A PORCIONES SUGERIDAS.
TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO (I.V.A.) Y SON EN MONEDA NACIONAL.
EN LAS BEBIDAS ALCOHOLICAS EXCEPTO CERVEZAS, SAKE Y VINOS, SE INCLUYE UN MEZCLADOR DE 355 ML.
EL CONSUMO DE LOS ALIMENTOS CRUDOS QUEDA BAJO LA RESPONSABILIDAD DEL CLIENTE.

EL GRAMAJE MENCIONADO EN LOS PLATILLOS CORRESPONDE A SU PESO EN CRUDO.




NAPOLES
Arkansas 38, Col. Napoles
(Entre Montana y Nebraska,

a dos cuadras del WTC)
Tel. 5543-9530
WWw.nagaoka.com.mx




