
$40	  SET	  MENU	  

(Monday	  to	  Thursday	  only)	  

2	  Courses	  	  

	  

STUZZICHINI	  (Platters)	  

Olive	  Ascolane	  –	  Crumbed	  Sicilan	  olives	  filled	  with	  veal	  and	  parmesan	  

Arancini	  –	  Southern	  Italian	  Rice	  balls	  

Polpette	  della	  Nonna	  al	  sugo	  –	  Nonnas	  meatballs	  with	  a	  traditional	  tomato	  
sugo	  

Calamari	  fritti	  –	  Calamari	  dusted	  in	  semolina	  with	  salt	  flakes	  and	  black	  pepper	  	  

	  

PIZZE	  E	  PASTA	  

Margherita	  –	  Pomodoro,	  Fior	  di	  latte	  

Woodstock	  –	  Pomodoro,	  Fior	  di	  latte,	  roast	  potatoes,	  caramalized	  onion,	  
eggplant,	  zucchini,	  oregano	  and	  Pecorino	  cheese	  

Bruno	  –	  Pomodoro,	  mozzarella,	  casalinga	  sausage,	  gorgonzola	  and	  friarelli	  

	  

	  PASTA	  (Platters)	  

Selection	  of	  2	  pastas	  to	  share	  

Penne	  1950’s	  –	  Tomato	  sugo,	  fresh	  Basil	  and	  grated	  Pecorino	  cheese	  

Garganelli	  Calabrese	  –	  Tomato	  sugo,	  Sicilian	  capers,	  ligurian	  olives,	  fresh	  chilli,	  
salami	  cacciatore	  and	  garlic	  

Risotto	  con	  funghi	  –	  Mixed	  forest	  mushroom	  risotto	  with	  saffron	  

Gnocchi	  Gorgonzola	  –	  Homemade	  Gnocchi	  with	  gorgonzola	  cheese,	  baby	  
spinach	  and	  chestnuts	  


