
la Carte 
des  E ntrées 
Quenelles de rillettes de poulet rôti au St moret  et salsa de poivrons  6,50 € 

Tarte fine aux filets de sardines fraiches à la provençale     7,00 € 

Œuf cocotte au saumon fumé et crème ciboulette et piment d’Espelette 7,00 € 

Moelleux de chèvre aux groseilles et au miel (12 min de cuisson)   7,00 € 

Crevettes laquées au caramel d’orange, purée de carottes au cumin    7,50 € 

Noix de St jacques persillées, basmati aux oignons et crème lardée    10,50 € 

Foie gras de canard maison, fines tranches de magret fumé et granny smith 10,50 € 

   

Prix et service compris 

la Carte 
de   la  Minoterie  

N      ous vous souhaitons la bienvenue et espérons que 

vous passerez un agréable  moment à la Minoterie. 

Cette nouvelle carte évolue encore avec l’apparition d’un 

deuxième menu et des associations de saveurs  qui         

devraient vous séduire 

Outre cette carte, nous vous rappelons que nous proposons 

différentes formules  pour vos repas de groupes, mariages 

et autres anniversaires. La richesse et la superficie du site 

nous permettent de disposer de plusieurs espaces afin de 

vous recevoir dans le meilleur confort  possible. 

    il est temps de faire votre choix, régalez vous. 
 

         Les meuniers 

 

N °2 
uméro .. 



la Carte 
la Carte 

des Desserts 
des Fromages 
    Tiramisu caramel au beurre salé       5,50 € 

    Coulant au chocolat noir et quatre épices  (10 min. de cuisson) 6,00 € 

Coupe glacée au citron, limoncello (alcool)  et mousse citron     6,00 € 

Trop choux aux fruits rouges et mousse légère       6,00 € 

Crumble de fruits secs, pommes et poires rôties à la cannelle, mousse mascarpone  6,00 € 

Tuiles deux chocolats aux pailletés de feuilletine et crémeux au chocolat noir  6,00 € 

Café surprise 3, 4 ou 5 réductions                      6,20 € / 7,60 € / 8,90 € 

Glace italienne               3,50 € 

Sundae vanille, sauce caramel au beurre salé, éclats de pralin      4,50 € 

    Duo de la sablonnière et son méli mélo    3,50 € 

    Duo de la sablonnière et toast de chèvre chaud   5,00 € 

la Carte 
de   la Minoterie 

la Carte 
des  Plats 
Parmentier de saucisses toulousaines sur fondant de choux de pomme  11,00 €  

Orzotto au poulet rôti, champignons, oignons et poireaux    11,50 € 

Pavé de saumon rôti au beurre de pomme citronné, petits légumes  12,00 € 

Burger de la Minoterie (bœuf,* bearnaise, tomate, salade, oignons, jambon, tome), frites maison 12,00 € 

Pavé de bœuf* au poivre mignonnette et écrasé de carottes    13,00 €  

Mix de canard et poulet au jus de poulet rôti et gratin dauphinois  13,00 € 

Cœur de rumsteck* à l’échalote, frites maison et champignons   16,50 € 

Pêle-Mêle de la mer au lait de coco et curry, sur fondue de légumes  16,50 € 

Quasi de veau rôti aux champignons et gratin de pomme de terre   16,50 € 

St jacques et joues de sandre à l’armoricaine, basmati aux légumes  18,00 € 

* Né, élevé et abattu en France ou UE 
Prix et service compris 
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le Menu 
des Meuniers 

des Minotiers 
20,00 € 

le Menu 

32,00 € ou 29,00 € sans fromage  

    Noix de St jacques persillées basmati aux oignons et crème lardée  

   Ou  Foie gras de canard maison et fines tranches de magret fumé, granny smith 
  

Pêle-Mêle de la mer au lait de coco et curry, sur fondue de légumes 

Ou Quasi de veau rôti aux champignons et gratin de pomme de terre 
  

Duo de fromage de la sablonnière et toast de chèvre chaud  
  

Dessert au choix à la carte  

la Carte 
de   la Minoterie 

 Quenelles de rillettes de poulet rôti au St moret 

  Ou Tarte fine aux filets de sardines fraiches à la provençale 
  

Parmentier de saucisses toulousaines sur fondant de choux de pomme  

Ou Pavé de saumon rôti au beurre de pomme citronné, petits légumes  
  

Tiramisu au caramel au beurre salé  

Ou Coulant au chocolat noir et quatre épices  (10 min. de cuisson) 

le Menu 10,00 € ou 7,50 € sans l’entrée 

des  Minots Réservé aux moins de 12 ans 

Feuilleté de jambon, champignons fromage  
  

Saucisse de francfort  Ou steak* haché, Ou burger* des minots,  

Ou escalope de volaille à la crème, Ou pavé de saumon rôti 

Accompagnement: frites et légumes 
  

Glace à l’italienne, Ou Sundae caramel, Ou choux à la crème 
  

1 boisson au choix ( jus de fruit, soda, eau minérale)  

* Né, élevé et abattu en France. Ou UE 
Prix et service compris 

N °2 
uméro .. 


