
Die italienische Quelle die aus dem Herzen entspringt!

Wir sind sehr glücklich darüber unsere langjährige gastronomische Tradition weiter zu erhalten u

Ihnen unsere "Italianità" auf Ihre "Tavola" zu bringen.

Wir legen sehr viel Wert auf unsere auserlesenen Produkte, die unsere frischen Pizzas und Teigwaren auszeichnen

Liebe Gäste, 

Herzlich willkommen im La Fonte. 

Alle unsere Gerichte werden auf Ihre Bestellung hin frisch zubereitet. Aufgrund dessen kann es schon 

mal zu kleinen Wartezeiten kommen. Wir bedanken uns im Voraus für Ihr Verständnis. Sollte trotz 

aller Sorgfalt einmal etwas nicht Ihren Vorstell

anzusprechen. Ihr Wohlergehen liegt uns sehr am Herzen!

Bei allfälligen Allergien oder Unverträglic

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und BUON APPETITO!

Die italienische Quelle die aus dem Herzen entspringt!

Wir sind sehr glücklich darüber unsere langjährige gastronomische Tradition weiter zu erhalten u

Ihnen unsere "Italianità" auf Ihre "Tavola" zu bringen.

auserlesenen Produkte, die unsere frischen Pizzas und Teigwaren auszeichnen

 

 

Alle unsere Gerichte werden auf Ihre Bestellung hin frisch zubereitet. Aufgrund dessen kann es schon 

kommen. Wir bedanken uns im Voraus für Ihr Verständnis. Sollte trotz 

aller Sorgfalt einmal etwas nicht Ihren Vorstellungen entsprechen, zögern Sie nicht uns 

anzusprechen. Ihr Wohlergehen liegt uns sehr am Herzen! 

Bei allfälligen Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Team!

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt und BUON APPETITO! 

Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt 

 

Die italienische Quelle die aus dem Herzen entspringt! 

Wir sind sehr glücklich darüber unsere langjährige gastronomische Tradition weiter zu erhalten und  

Ihnen unsere "Italianità" auf Ihre "Tavola" zu bringen. 

auserlesenen Produkte, die unsere frischen Pizzas und Teigwaren auszeichnen. 

Alle unsere Gerichte werden auf Ihre Bestellung hin frisch zubereitet. Aufgrund dessen kann es schon 

kommen. Wir bedanken uns im Voraus für Ihr Verständnis. Sollte trotz 

ngen entsprechen, zögern Sie nicht uns 

hkeiten wenden Sie sich bitte an unser Team! 



Antipasti 
 

Bruschettone (Geröstete Brotscheibe, Tomatenwürfel, Konblauch)  10,00 

Tagliere Misto (Grosses Antipastobrett)  60,00 

Carpaccio di manzo (Rindscarpaccio mit Rucola und Grana)  24,00 

Verdure miste in tempura (Gemüse im Teig frittiert)  19,50 
 

Cocktail di gamberetti (Crevettencocktail mit Martini Bianco)  17,50 

Pepata di cozze (Gepfefferte Muscheln)  25,00 

 

Insalate 
Salatsaucen: Italienisch, Französisch oder Balsamico 

 

 Klein 

Insalata verde (Grüner Salat) 5,50 7,50 

Insalata mista (Gemischter Salat) 6,50 8,50 

Insalata di rucola (Rucola, Granasplitter) 10,00 14,00 

Insalata con pollo (Gemischter Blattsalat, Cherry, Pouletstreifen) 14,00 18,00 

Fermentino (Nüsslisalat, Ei, Speck) 12,00 16,00 

Caprese (Tomaten, Büffelmozzarella) 12,00 16,00 

 

Zuppe 
 

Zuppa di pomodoro (Tomatensuppe)  10,00 

Zuppa di cipolle (Zwiebelsuppe)  10,00 

Minestrone  12,00 



Primi Piatti 

Hausgemachte Teigwaren: Strozzapreti, Maccheroni, Tagliatelle all'uovo 

 

Spaghetti allo scoglio (Spaghetti mit Meeresfrüchte)  29,60 

Strozzapreti Potenza (Crevetten, Martini, Knoblauch, Rucola, Tomaten-, Rahmsauce)  27,90 

Maccheroni al sugo con polpette (Hackfleischbällchen, Tomatensauce)  26,90 

Strozzapreti Rossano (Salsiccia scharf, Tomatensauce, Mozzarella)  25,90 

Maccheroni Bolognese (Rindsbolognesesauce)  22,90 

Strozzapreti Campagnole (Speck, schwarzer Trüffel, Rahm)  31,50 

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (Knoblauch, Olivenöl, Peperoncino)  21,00 

Lasagne della casa (Die Traditionelle "Hausgemachte" mit Rindfleisch)  22,90 

Parmigiana di Melanzane (Vegetarischer Auberginenauflauf Hausgemacht)  22,90 

Spaghetti alla Carbonara (Speck, Ei, mit oder ohne Rahm)  23,50 

Strozzapietro (Salsiccia scharf, Stängelkohl, Rahm)  25,90 

 

Gnocchi Hausgemacht 
 

Donna Sofia (Tomatensauce)  21,50 

Della Nonna (Rindsbolognese-, Rahmsauce)  22,90 

In carrozza (Rindsbolognese-, Rahmsauce, Mozzarella) Überbacken  23,50 

Al zafferano (Safran, Cherry, Burrata)  29,70 

Burro e salvia (Butter und Salbei)  21,90 

Gorgonzola (Gorgonzola und Rahm)  22,90 

Kinderportionen jeweils Fr. 4,00 günstiger; Auf 2 Teller + Fr. 2,00 

 



I Nostri Ripieni 

Hausgemachte gefüllte Teigwaren 

 

Ricotta e spinaci (Ricotta und Spinat an Butter und Salbei)  28,90 

Italia (Cherry, Rucola, Mozzarella, Grana an einer Cherrysauce)  28,90 

Alla Boscaiola (Steinpilze, Speck, Bèchamel an einer Trüffelrahmsauce)  31,50 

 

Risotti 
 

Alla Pescatora (Meeresfrüchterisotto)  28,90 

Ai Porcini (Steinpilzrisotto)  29,50 

Alla Milanese (Safranrisotto)  27,90 

Al Parmigiano (Parmesanrisotto)  25,90 

Nduja e burrata (Nduja "Salamimousse scharf", Burrata)  28,90 

 

Glutenfreie Pasta 
Tagliolini oder Penne 

 

Donna Sofia (Tomatensauce)  19,40 

Bolognese (Rindsbolognesesauce)  20,40 

Alla Panna (Hinterschinken, Rahmsauce)  20,40 

Pesto (Basilikumsauce)  21,00 

Della Nonna (Rindsbolognese-, Rahmsauce)  21,40 

 

Bei allen glutenfreien Produkte ist mit einer Wartezeit von 30 Minuten zu rechnen. Besten Dank für Ihr Verständnis. 

 



Secondi Piatti 

(Ohne Beilage) 
 

Calamari fritti (Frittierte Tintenfische)  32,90 

Fritto misto (Verschiedene Meeresfrüchte frittiert)  34,90 

Gamberoni alla griglia (Gegrillte Riesencrevetten 8 Stück)  37,90 

Gamberoni al Brandy (Riesencrevetten an einer Brandysauce)  41,90 

Tagliata di manzo al Tartufo (Entrecôte mit schwarzem Trüffel, Grana, Rucola)  41,50 

Tagliata di manzo Primavera (Entrecôte mit Rucola, Cherry, Grana)  39,50 

Scaloppina al limone (Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce)  33,00 

Scaloppina al marsala (Kalbsschnitzel an einer Marsalasauce)  33,00 

Scaloppina ai porcini (Kalbsschnitzel mit Steinpilze)  35,00 

Piccata alla Milanese (Kalbsschnitzel paniert mit Grana und Ei)  30,00 

Cotoletta alla Milanese (Schweinsschnitzel paniert)  23,50 

Saltimbocca alla Romana (Kalbsschnitzel mit Rohschinken, Salbei)  33,00 

Fegato alla Veneziana (Kalbsleber nach venezianischer Art)  32,50 
 

Contorni 
 

Patatine Fritte (Pommes frites)  7,50 

Crocchette (Kartoffelkroketten mit Mozzarella)  7,50 

Verdure miste in tempura (Gemüse im Teig frittiert)  7,50 

Peperoni e patate (Peperoni und Kartoffeln)  7,50 

Patate al forno (Bratkartoffeln)  7,50 

Spaghetti al pomodoro (Tomatenspaghetti)  7,50 

Risotto al parmigiano (Parmesanrisotto)  7,50 



Pizze Classiche 

Unsere hausgemachten Teige: Normal, (Vollkorn + Fr. 2.50 und Dinkel + Fr. 2.50 nur normale Grösse möglich) 

Margherita (Tomaten, Mozzarella)  16,90 

Napoletana (Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern)  18,50 

Funghi (Tomaten, Mozzarella, frische Champignons)  18,90 

Prosciutto (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken)  19,50 

Prosciutto e funghi (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, frische Champignons)  19,90 

Hawaii (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Ananas)  19,90 

Pugliese (Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln)  19,90 

Calabrisella (Tomaten, Mozzarella, Salami scharf, Knoblauch, Peperoncino "scharf")  19,90 

Dolce Vita (Tomaten, Mozzarella, Salami mild)  19,90 

Romana (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Gorgonzola)  20,90 

Hermann (Tomaten, Mozzarella, Salami scharf, Gorgonzola)  21,50 

Fabio (Tomaten, Mozzarella, Speck, Oliven, Knoblauch, Peperoncino "scharf")  21,50 

Boscaiola (Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln, Gorgonzola)  21,50 

Ortolana (Tomaten, Mozzarella, Zucchetti, Auberginen, Peperoni)  21,50 

Popeye (Tomaten, Mozzarella, Spinat, Knoblauch, Ei)  21,50 

Schwamendingen (Mozzarella, Speck, Knoblauch, Tomatenscheiben)  21,50 

4 Stagioni (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Artischocken, Oliven, Peperoni, frische Champignons) 21,90 

4 Formaggi (Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, Grana)  21,90 

Capricciosa (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Sardellen, Oliven, Artischocken)  22,50 

Jasmin (Tomaten, Mozzarella, Pouletstreifen)  22,50 

Frutti di mare (Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch)  22,90 

Bufalina (Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum)  22,00 

Pasquale (Tomaten, Mozzarella, Salsiccia "scharf", Gorgonzola, Steinpilze)  29,90 

Alle Pizzas mit Oregano und Basilikum; Kinderpizza ø 22 cm jeweils Fr. 4,00 günstiger; Auf 2 Teller + Fr. 2,00 



Pizze Speciali 

Unsere hausgemachten Teige: Normal, (Vollkorn + Fr. 2.50 und Dinkel + Fr. 2.50 nur normale Grösse möglich) 

Alessia (Tomaten, Mozzarella, Speck, Tomatenscheiben, Zwiebeln, Thunfisch)  21,90 

Bunga Bunga (Tomaten, Mozzarella, Salami scharf, Zwiebeln, Knoblauch, Sardellen, Peperoncino "scharf") 23,50 

Luca (Tomaten, Mozzarella, Speck, Oliven, Cherry, Provola)  23,50 

Salmone (Tomaten, Mozzarella, Lachs, Zwiebeln)  23,90 

Regina (Tomaten, Mozzarella, Tomatenwürfel, Grana, Büffelmozzarella)  24,50 

Biancaneve (Mozzarella, Salsiccia "scharf", Kartoffeln, Peperoni)  24,90 

Tropea (Tomaten, Mozzarella, Nduja "Salamimousse scharf", Zwiebeln)  24,90 

Padrone (Tomaten, Mozzarella, Kalbsgeschnetzeltes, Knoblauch, Peperoncino "scharf")  25,90 

Vincenzo (Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone, Peperoncino "scharf")  25,90 

Stella (Tomaten, Mozzarella, Cherry, Büffelmozzarella, Rucola, Grana)  27,90 

Anna (Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Cherry, Rucola, Grana, Burrata)  29,50 

Toni (Tomaten, Mozzarella, Salsiccia "scharf", Stängelkohl "Rape")  28,90 

Helena (Tomaten, Mozzarella, Knoblauch, Steinpilze, Rohschinken)  26,90 

Giovanni (Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola, Grana)  28,50 

La Fonte (Tomaten, Mozzarella, Kalbsgeschnetzeltes, Steinpilze, Knoblauch, Peperoncino "scharf")  28,90 

Rosa (Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Tomatenwürfel, Grana, Büffelmozzarella)  28,90 

Giulia (Mozzarella, Trüffelcrème, Rohschinken, Rucola, Büffelmozzarella)  29,90 

Gaby (Tomaten, Mozzarella, Riesencrevetten, Cherry, Büffelmozzarella)  30,00 

Molisana (Mozzarella, Salsiccia "scharf", Provola, schwarzer Trüffel)  32,00 

Luigi (Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherry, Grana, Balsamicocrème)  23,90 

 

Alle Pizzas mit Oregano und Basilikum; Kinderpizza ø 22 cm jeweils Fr. 4,00 günstiger; Auf 2 Teller + Fr. 2,00 

 

 



Il Nostro Calzone 
 

Calzone Vegetarisch  20,50 

(Mozzarella, frische Champignons, Spinat, Mascarpone) 

Calzone Klein  20,50 

(Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, frische Champignons, Knoblauch, Ei, Pesto, Grana) 

Calzone della Casa  27,50 
(Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, frische Champignons, Knoblauch, Ei, Pesto, Grana) 

Riesencalzone (max. für 2 Personen)  36,50 
(Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, frische Champignons, Knoblauch, Ei, Pesto, Grana) 

 

Glutenfreie Pizza 

 

Margherita (Tomaten, Mozzarella)  18,40 

Funghi (Tomaten, Mozzarella, frische Champignons)  20,40 

Prosciutto (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken)  21,00 

Prosciutto e funghi (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, frische Champignons)  21,40 

Hawaii (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Ananas)  21,40 

Gorgonzola (Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola)  21,40 

Salami scharf (Tomaten, Mozzarella, Salami scharf)  21,40 

Romana (Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Gorgonzola)  22,40 

Hermann (Tomaten, Mozzarella, Salami scharf, Gorgonzola)  23,00 

Ortolana (Tomaten, Mozzarella, Zucchetti, Auberginen, Peperoni)  23,00 

 

Bei allen glutenfreien Produkte ist mit einer Wartezeit von 30 Minuten zu rechnen. 

Wenn keine Glutenallergie besteht, empfehlen wir Ihnen unsere hausgemachten Pizzas. 

Besten Dank für Ihr Verständnis. 



I nostri Dessert 

Unsere hausgemachten Desserts 

 

Profiteroles (Gefüllt mit Chantillycrème und feiner Schokoladensauce)  12,00 

Panna Cotta mit Waldbeeren  12,00 

Babà al Rum (Gefüllt mit Chantillycrème)  12,00 

Tortino al Cioccolato (Schokoladentörtchen mit Vanilleglace und Erdbeersauce)  14,00 

Tiramisù  9,50 

Cannolo Ricotta oder Nutella und Mascarpone  10,00 

Pizza Nutella mit Nüsse  13,00 

Mousse al cioccolato (Mousse au Chocolat)  12,00 

 

Le nostre Coppe 
 

Tartufo (schwarzes Trüffelglace)  8,00 

Zitronensorbet mit Prosecco  12,00 

Bananasplit (Vanilleglace, Schokoladensauce, Banane, Schlagrahm)  13,00 

Coupe Dänemark (Vanilleglace, Schokoladensauce, Schlagrahm)  12,00 

Coupe Stracciatella (Stracciatellaglace, Schokoladensauce, Schlagrahm)  12,00 

Eiskaffee (Kaffeeglace mit Espresso)  12,00 

 

I nostri Gelati 
 

(Preis pro Kugel Fr. 3,50; Schlagrahm Fr. 0,50) 

Schokolade; Zitronensorbet; Stracciatella; Vanille; Pistazien; Kaffee; Erdbeere 



Bevande 
 

Aperitive ohne Alkohol Aperitive mit Alkohol 

San Bitter 1 dl  4,50 Martini Bianco, Rosso 4 cl 15% 8,00 
Crodino 1 dl  4,50 Cynar  4 cl 16,5% 8,00 
    Prosecco  1 dl  8,00 
Mineral offen    Campari  4 cl 23% 8,00 
    Campari Orange    9,50 
Mineral mit oder ohne Kohlensäure 3dl  3,90 Aperol Spritz    9,50 
 5dl  4,90 Gespritzter Weisswein süss oder sauer 8,00 
 

Mineral Flaschen    Bier 
 

Acqua Panna 5 dl  5,50 Feldschlösschen offen Hopfenperle 
S. Pellegrino 5 dl  5,50   2 dl  4,60 
Coca Cola, Zero 3 dl  4,50   3 dl  5,20 
 5 dl  5,50   5 dl  6,70 
Fanta, Sprite 3 dl  4,50 Panaché  3 dl  5,20 
Estathè Lemon, Peach 5 dl  5,50   5 dl  6,70 
Rivella Rot, Blau 3 dl  4,50 Franziskaner Weizenbier 5 dl  7,00 
Apfelschorle Michel 3 dl  4,50 Feldschlösschen Alkoholfrei 3 dl  5,00 
Schweppes Tonic 2 dl  4,50 Peroni  3 dl  5,20 
Gassosa Bio 3,5 dl  6,50  
Chinotto 3 dl  4,50  
Oransoda, Lemonsoda 3 dl  4,50  
Orangensaft Michel 2 dl  4,50 
 

Offene Weine    Grappa 
 

Colosi bianco (Weisswein) 1 dl 12% 6,90 Amarone  2 cl 40% 12,00 
Colosi rosso (Rotwein) 1 dl 13% 6,90 Barolo  2 cl 40% 12,00 
Gelsi (Rosè) 1 dl 12,5% 6,00 Brunello  2 cl 40% 12,00 
 
Spirituosen    Warme Getränke 
 
Vecchia Romagna 2 cl 38% 8,00 Kaffee, Espresso, Schale   4,70 
Limoncello 4 cl 25% 8,00 Doppel Espresso    6,50 
Amaretto 4 cl 28% 8,00 Cappuccino    5,50 
Montenegro 4 cl 23% 8,00 Latte macchiato    6,00 
Ramazzotti 4 cl 30% 8,00 Caffè corretto mit Grappa   6,80 
Amaro del capo 4 cl 35% 9,00 Tee (Schwarz, Hagenbutten, Kamillen, etc.) 4,50 
Amaro Bizantino 4 cl 30% 9,00 Warme Schoggi    5,00 
Sambuca 4 cl 42% 8,00 
Amaro Averna 4 cl 29% 8,00 



Extra
Ananas   
Artischocken   
Auberginen   
Auberginen gegrillt   
Balsamicocrème   
Basilikum   
Büffelmozzarella   
Burrata   
Chamignons frisch   
Cherry   
Cocktailcrevetten   
Ei gekocht/roh   
Gorgonzola   
Granasplitter   
Hinterschinken   
Kalbsgeschnetzeltes   
Kapern   
Kartoffeln   
Knoblauch   
Lachs   
Mais   
Mascarpone   
Meeresfrüchte   
Mozzarella laktosefrei   
Mozzarella vegan   
   
 

Hinterschinken   
Kalbs   
Nduja (Salamimousse scharf)   
Entrecôte    Paraguay/Uruguay
Salami mild   
Salami scharf   
Rohschinken   
Speck   
Salsiccia scharf   
Poulet   
Schwein   
Capicollo   
Rind   
Kalbsleber        Schweiz/Holland

Extra-Zutaten pro Pizza
 1,50 Nduja (Salamimousse scharf)
 1,50 Oliven schwarz  
 1,50 Pesto  
 3,00 Peperoncino (scharf)  
 1,50 Peperoni  
 2,00 Pommes frites  
 5,00 Poulet  
 5,00 Stängelkohl (Rape)  
 1,50 Riesencrevetten Stück  
 3,00 Rindscarpaccio  
 5,00 Rohschinken  
 1,50 Rucola  
 1,50 Salami mild  
 3,00 Salami scharf  
 1,50 Salsiccia (scharf)  
 5,00 Sardellen  
 1,50 Speck  
 1,50 Spinat  
 1,50 Steinpilze  
 5,00 Thunfisch  
 1,50 Schwarzer Trüffel  
 2,00 Tomaten frisch  
 5,00 Tomatensauce  
 2,50 Zucchetti  
 3,00 Zucchetti gegrillt  
  Zwiebeln  

Herkunft 
 Schweiz Tintenfisch  
 Schweiz Muscheln  
 Italien Venusmuscheln  

Paraguay/Uruguay Thunfisch  
 Schweiz Sardellen  
 Italien Riesencrevetten  
 Italien Cocktailcrevetten  
 Schweiz Lachs  
 Schweiz Meeresfrüchte  
 Brasilien Acquadele  
 Schweiz  
 Italien  
 Schweiz 

Schweiz/Holland 

Zutaten pro Pizza 
Nduja (Salamimousse scharf)   3,00 
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   Atlantik 
   Spanien 
   Vietnam 
     Indonesien/Thailand 
  Wildfang Pazifik 
   Vietnam 
   Vietnam 
              Norwegen 
  Pazifik/Vietnam 
     Türkei 


