Jé’lgcmo{: Maar
~das [Frische~-Restaurant im Vogclsbcrg~

lm \/ogelsberg, nahe der Krciss’cadt Lauterbach,
liegt umgeben von landlicher ]dy“e

der Stadtteil Maar.

Wir im Landgastiﬂaus JégerhoF lcgen sehrgroﬁem Wert auf die

\/crarbeitung rcgiona]er Frodukte und / utaten, die wir aus dem \/oge]sbcrg,
der Rhén und der nsheren Umgebung bcziehcn, denn die sind es Wert!

Das \/ogelsbcrger Kréuterlamm stammt von Sch’ahcem, deren Schancc und
l_émmer auf Hutungcn mit der besonders hohen Gréscr~ und

K rautervielfalt des hohen \/ogc[sbcrgs leben. Schweine- und Rindfleisch
stammt von \/ogelsberger Bauem, GemUse, Salat und Kartogeln aus dem
‘\/ogelsberg und der Wetterau.

A“e Fleisch~ und GemUseProdukte werden bei uns

nicht nur nach altbewshrten Rechtcn vcrarbeitet,
sondern auch ideenreich abgewandc!t und mit

(Gewiirzen und Kréutern raffiniert verfeinert.

FProbieren Sie auch unsere [Jausmacher Wurst,
Fas’ceten und Schinkenspezialitéten aus unserer

Hausmetzgerei.

TiPP: | assen Sie sich ein siiBes Dessert

aus unsere kreativen & abwechs]ungsrcichcn

DCSSCFH(UC}’IC cmPFech.

Unscr Motto
E_l’lrliclﬂ, saisonai, regiona] und frisch auf H’IFCH Tisclﬂl
Das ist fiir uns [~ hrensache. Aus diesem (Grund sind wir Mitglied bei:

& .

,U HESSEN A LA CARTE
o -~ >~

SIOW Food ///! \Q

Wir freuen uns, 5ie kulinarisch verwshnen zu diirfen!

Hans Schmidt & die Mitarbeiter des Jégcrhmcs



Aperitﬂ:s
SECCO T rizzante® eine frankische Antwort auf Frosccco aus lta]ien‘

I ristein Cuvée aus Kerncr, MU”CPThurgau und Silvaner‘

in Pemcekter Begiciter nicht nur an heiBen Tagen und ein wahrer 5timmungsmachcr
vom Weingut Brennfleck [Franken

Gilas 0,1 3 80€
mit [Jolunder 4.00€
mit Rosenliksr 4.20€

mit Weinbergp?irsich 4.00€

,,Shcrrg“ aus der Khé‘)n
in APFCI Shcrrg aus dem Whiskg}cass 2.3 der Trockene
..durch einen Zufall entstanden, zshlt dieser Klﬂéncr Sherrg

mittlerweile zu den besten 10 APFCISUBweinen weltweit.

r begeistert mit einer feinen Sherr Note und dem Hauch eines guten
gt Y =t

Single Malt. r besticht durch sehr groBes Alterungspotenzial.

Alkohol 5 vol. %,

Preisim Ausschank 5 <l 3,60€

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



SUPPcn & \/orspeiscn

Carpaccio vom \/oge]sberger Kréutcrlamm
am | isch mit | ammkraftbriihe
auggcgossen

5,80€

Brennnessclrahmsﬁppchcn

mit gerosteten Sonnenblumenkernen,

Crcme fraiche und Graubrot~Croutons
6,20€

Jégerhogs Wiirzlachs und gratinierter Ziegengrischkése
mit Honig~5€ngsoﬁe und ofenfrischem Baguette
11,50€

Carpaccio vom Rir\c!crﬁlet mit \/ogclsberger Hartksse
und Salatbcilage dazu ofenfrisches Baguctte
11,50€

Kleiner gemischtcr Salattc”er der Saison
mit \/inaigrct’ce oder Rahmclressing
3 80€

Kammschinkcn aus eigener Herste”ung
mit Melone und ofenfrischem Baguet’ce
9,50€

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



Vom Rind

Rumpsteak vom \/ogelsberger Rind ([Tarse)
acht Wochen am K nochen gerehct c{r3~aged~]>]us

mit Kréuter})uttcr, dazu Bratkar’cogcln und Bohnen
28,00 €

Filetsteak vom \/ogelsberger Rind ([Tarse)
5% Tage gerehct, mit [ feffersobe
dazu (Gemiise der Saison und Fommes frites
52,00 €

Gekoclﬁtes Rir\&qcisch
mit (ariiner SOBC und Kartoge]n
12,80€

Vom Schwein

Jégerschnitzel
mit frischen Champignons in Sahne und Pommes frites
12,60€

Schnitzel Wiener Art

mit Fommes frites

11,50€

\/ogelsbcrgcr SPczialitét
ﬁcutelchcs mit Re%ragout und Frcisclbceren
15,80€

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



Punter groBer Salattcucr
mit Salaten der Saison, ofenfrischem Baguet{:e und umlcg’c mit:

ge})ratencm [ ammfilet 16,80<
.. Poulardenbrust 12,50€
Gri”gem[ﬁse 12,50€

Wahlweise mit \/inaigrette oder Rahmclressing

\/om Vogclsbcrgcr Kréutcrlamm

Gcﬁj”tcr Lammro”braten
mit Ratatouille, dazu neue K artoffeln

16,80€

Lammﬂcischragout mit Béckchen) Herz, Nierchen,
dazu \/ogelsbergcr Beutclchcs
14,80€

(Geschmorte Lammschulter mit Bo}memGemUsc
dazu \/ogelsberger SPitzbuben
15,80€

Gcbratene Lammleber auf Kartmq:elPUree
mit APFeLZwiebe]ragout
14,80€

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



\/esl:)crkarte

Hausmacher Wurstauswahl mit Brot und Butter
92,50

Wourstsalat mit /wiebeln, Gurken
dazu Brot und Butter
8,50€

Hausgemachte Sijlze mit Zwiebe!n, E_ssig und Ol
dazu Bratkar’cogeln
8,80 €

,JMaarer Baucmschmaus“ Bratkartogeln, Wurst und E_i
8,50€

Strammer Max mit zwei Spiegelcicm
8,50€

Gcbratcnc Kartogc!wurst mit Z_wicbcln aus der F]Carmc und Bratkar’cogcln
7,80€

i Paar Pikantc lﬂausgcmachtc Vulkanwiirste
mit Ratatoui”c und Prot
7,80€

Flammkuchcn

Flammkuchen klassisch
mit K ase, Spcck und /wiebeln
7,50€

Flammkuchen mit | omate, Mozzarella, basilikum
7,50€

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



Der Jégerho{: ist nicht nur Hotcl & Kestaurant,

sondern auch Hausmachcr Wurstmanufakturl

\Wir machen Fausmacher Wurst, die diesen Namen noch verdient)
denn wir verwenden keine industriellen Gewﬁrzmischungen oder /usitze.
Nur}crisc}‘ses F]eisch und Naturgewijrzc kommen bei uns in die Wurst.
]n unserergekuhlten Wurstvitrine haben wirje nach Ve#ﬂgbarl«:it:

Hausmachcr Kartomcpclwurst
herzhaft geréuchert, 30 % gekochter Kar’cogel

Die \/ogelsberger Wurst-SPezia!itétl

Blutwurst & | eberwurst
die Klassiker unter den T‘Iausmac}ﬁer Wiirsten

nach traditionellem Hausschlac]ﬁtcn]{ezept hcrgestc”t

5c|1wartcnmagcn
mit oder ohne Kijmmel erhaltlich

Knobclincr-5robc Mettwurst im King
eine grobe Mettwurst mit feiner Knob]auchnotc
iiber klimmenden Buchenspéhnen geréuchert

Schinkcn vom \/ogclsbcrgcr Kr’éutedamm
gekocht oder rol%geréuchcrt

Wildschwcin-f)chinkcn
6 Monate gerehct

\/iele Wurs’cspezialitéten und hausmacher SUlzen auch im Glas.

Sie wollen lieber selber Wurst machen?

Dann besuchen Sie unser [Hausmacher \Wurstseminar!

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



Wissenswertes iiber unser [Fleisch...

Rind & Schwein

(nser Schweinefleisch und unser Rindfleisch stammt von
\/ogelsberger und Klﬁéner Baucmh@cen.
Das Fleisch vom \/oge]sberger Lanclschwein wird wachentlich
vom Metzger Otterbein (200m entfernt) ge]ie{:ert und wird -8 Tage gerehct
und dann von uns zu schr zarten Koteletten und Schnitzel verarbeitet.

Das Kindﬂeisch hingegen lassen wir traditionell am K nochen reifen.
Diese Trockenrehcung (,,Drg Aging Plus“) sorgt claic[jr, dass das F]eisc% zart

und miirbe wird und seinen F]cischeigcngcschmack intensiviert.
Das Rumpsteak reift ganze acht \WWochen unter kontrollierter | rocknung
am K nochen, eingebettet in Rindertalk dafiir steht das P]us
das [Filetist bereits nach 3% T agen wunderbar zart.

Das Vogelsbergcr Kré uterlamm

—— Begeis’cer’c Lammliebhabem und Uberzeugt Lammskeptiker ——

Das \/ogelsberger Kréuter]amm ist kein gewéhnliches | amm:

[T sistein 3-4 Monate altes | amm von F[cischrasscn, wie Meriono oder Sclﬂwarzkopxc
und stammt von \/ogelsberger Schéhcem, die Hu’celﬁaltung auf den besonders
graser- und kriauterreichen Fl‘a’clﬁcn des hohen \/ogelsbergs betreiben.

Das scl'me”wijclﬂsigc \/ogc]sbcrger K rauterlamm erreicht ein Sch]aclﬂtgcwicht von gut 20 kg.
| smmervon | andrasen, wie bspw. Rhonschaf, Skutten, oder [eidschnucken, wachsen
]arxgsamer und erreichen erst mit 1011 Monaten ein Gewicht von etwa 15 kg erreicht.
Jccloclﬂ tritt in bei kleinen Béckcn bereits die Gcsclﬂlechtsrei{:c ab dem siebten Monat ein -
und damit der hammc!artige, kré]ctig—strcngcrc Géscl’ymack, den viele K onsumenten fiirchten.
Lammskeptiker ksnnen sich deshalb sicher sein: ( Jnser \/oge]sbcrger K rsuterlamm
ist durch die Hutelﬂa!tung zwar wunderbar wUrzig—mi]d—aromatiscIﬂ,
cla}peijec{och schr frisch und nicht awcciringlich.

Lammliebl—\aber werden vom Gescl—]mack und der wunderbaren Zar’cheit begeister’c sein.
abrigens: (Unser [Tleisch vom \/oge]sberger K rsuterlamm wird zum Beispiel
vom ]:lcisch~E_xPertcn ,,Otto Gourmct“ an Feinschmecker deutschlandweit verkauft.
[ine Qpalitét, die fiir sich spricl—]tl

-alle Preise einschlieslich 19% Mehrwertsteuer und Bcdicnung-—



