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Ein herzliches Servus und Gria’s Gott im
Restaurant Wankerl

Du planst das Fest, den besonderen Tag oder auch ein Event und willst mehr Zeit fiir Deine
Gdste, Freunde oder Partner haben?
Dann bist Du bei uns im

,Restaurant Wankerl(*

genau richtig.

Wir setzen Deine Wiinsche engagiert um und sorgen so dafiir, dass es Dir und Deinen
Gasten gut geht. Wir streben danach Essen schmackhaft, gesund und Rreativ fiir Euch
zuzubereiten, aber auch budget- und zeitgerecht zu realisieren.

Menschen Rulinarisch zu verwdhnen ist unsere ®Passion.

Fiir den rdumlichen Rahmen stehen Gdstezimmer

Dir zur Verfiigung: gemiitlich  preiswert:
® Restaurant bis 58 Plitze ® FEinzelzimmer inkl. Frithstiick ab 56,00
® Martins - Stiiberl bis 30 Pldtze ® Doppelzimmer inkl. Frithstiick ab 86,00
® Kénig Ludwig — Stitberl 60 Plitze ® Drejbettzimmer inkl. Frithstiick ab 114,00
® SAAL 120 Plitze
® Biergarten 100 Plitze

Ob Rlassisch, modern oder extravagant, ob ,Roste es, was es wolle“ oder ,Rlein aber fein“in
einem personlichen Gesprich finden wir gemeinsam den Weg zum erfolgreichen Erlebnis.

Wir helfen Dir alle Fragen rund um Dein Fest zu beantworten und diesen besonderen Tag so
zu gestalten, dass er fiir Dich und Deine Gdste unvergesslich wird.

Das Leben ist ein Fest, Eure Familie Wankerl mit Team.
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Der Wirt und Kijichenchef Simon WankRerl stellt sich vor:

,Ich, Simon WanRerl wurde am 3. Februar 1981 in Miinchen als waschechter Bayer geboren und wuchs in
Germering als Sohn einer Gastronomenfamilie auf. Da wundert es nicht, dass auch ich die Leidenschaft
fiir Rulinarische Geniisse sehr friih entdeckte und somit stand schnell fest:

,Ich werde Koch.“

Beruflicher Werdegang

1996 begann ich meine dreijihrige Kochausbildung im , Weiflen Briuhaus“ in Miinchen. Dort erlernte ich
die Zubereitung traditioneller bayerischer Gerichte.
1999 unterstiitzte ich zwei Jahre lang meine Eltern im heimischen Betrieb.
2002 zog es mich als Commis de Cuisine (JungRoch) ins Miinchner ,Biirger’s Restaurant .
2003 ging ich ins Seehaus Schreyegg am Ammersee.
2005 kam ich schliefSlich ins Arabella Sheraton Grand Hotel Miinchen — heute das Westin Grand
Miinchen Arabellapark, Im Fine-Dining-Restaurant ,Ente vom Lehel",
2007 erhielt ich erste Eindriicke in die SterneRiiche vom Arabella Sheraton Golf Hotel Son Vida, wo ich
dem SterneRoch Rafael Sanchez (Restaurant ,Plat D Or”)iiber die Schulter schauen durfte.
2008 zuriick in Miinchen, war ich als Sous Chef im ,Paulaners Wirtshaus“ sowie in der BanRettRiiche des
Westin Grand Miinchen Arabellapark tdtig.
2009 war es soweit! Meine erste Kiichenchefposition bekleidete ich im neuen Pan-asiatischen
Restaurant ,ZEN — the best of pan-Asian cuisine” im Westin Grand Miinchen Arabellapark,
2011 es folgten weitere Kiichenchefpositionen im ,Seehaus Schreyegg am Ammersee”, im ,Parkcafe” und
im , The Rilano Hotel"
2014 mit meinem Rucksack an gewonnenen Erfahirungen beschloss ich den Schritt in die Selbstindigkeit
und iibernahm in Kompagnonschaft das Hotel Gasthof Reiter Briu
2019 mit meiner wundervollen Frau Anjuli Wankerl mochte ich dem Landgasthof Bock neues
Rulinarisches Flair einhauchen und der Tradition ein lebendiges frisches Gesicht geben

,Meine Kiichenphilosophie”

Auf die Frische der saisonalen Produkte unserer Region Rommt es an,
deswegen lege ich besonderen Wert auf optimale Qualitdt.
Meine Liebe zum Kochen, meine Kreativitit und
der Wunsch, Traditionelles mit moderner Gastronomie zu verbinden treibt mich an.
Mein Ziel ist, es meine Gaste mit natiirlichen Aromen und Rreativen GeschmacksRompositionen gliicklich
zu machen.

Auszeit — Auszeit ist die Zeit,
fir die wir uns viel zu wenig Zeit nehimen
um Zeit fiir uns zu haben.
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Spritziges
Glas Prosecco 0,1(.......4,50

Bayern Spritz.......5,80
Aperol / Weiflbier / Lime-Juice? / Grenadine'?’/ Orange / Eis

Rosato Spritz......... 5,80

Martini Rosato® / Soda / Vino Frizzante / Lime-Juice* / Grenadine? / Eis

Das Vorspiel

Gratinierter ZiegenRdse mit Thymianhonig......... 10,50
nussigem Rucola / Balsamico Dressing / Tomaten Pesto

Speck—Pﬂaumen / gerostete Pinienkerne &SP

Getriiffeltes Rindercarpaccio......... 14,80

bayrisches Rinderfilet frisch geschnitten / Olivenél-Zitronen-Marinade

Triiffelcreme / Parmesan / Rucola Salat / geréstete Pinienkerne M.,SD

WanRerl’s Ochsentatar Hand geschnitten.........15,80
vom Bayrischen Weideochsen / Sesam / Friihlingszwiebeln / Ei / Olivensl / Kapern / Dijon Senf

wiirzig abgeschmeckt | rustikales Baguette G

Aus ‘m Suppentopf

Pfannkuchen Suppe......... 4,50

Rinderkraftbrithe / Pfannkuchenstreifen / Schnittlauch MGES

Abgeschmolzene Bierzwiebelsuppe......... 5,50
Rinderkraftbrithe / Dunkelbier / Brezen Croutons $C

Tom Kha Gai......... 5,90
Thailindische Curry Kokos S uppe | Hithnchenbrust / Galgant / Austernpilze / Zitronengras

Tomaten / Frﬁhlingslauch SK

Es gibt niemanden, der nicht isst und trinkt,
aber nur wenige, die den Geschmack,
zu schitzen wissen.

— Kontuzius
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Aus der Girtnerei

Beilagensalat......... 4,20

Hausdressing SE.SD

Gebackener Camembert Salat......... 10,90

gemischter Salat / Hausdressing / gebackene Camembert Ecken

Preiselbeeren / Crotitons &M-SP

Dirndl Salat......... 12,80

bunt gemischter Salat / Beeren / leichtes Joghurtdressing
Crispy - Chicken in Panco Flocken gebacken | dazu Koriander Majo SPMG

Buam Salat...... 1580
gemischter Salat / Hausdressing / 10Sa geEratene Rinc[erlénc[enstreg'ﬂm

geschwenkte Austernpilze / Parmesan / gerostete Kerne SESD.M,G

Aus heimischen Gewdssern

Saiblingsfilet von der Fischzucht Aumiihle......... 17,90

frisches Gemiise / Butterkartoffeln / Rieslingsofge

Sonn- und Feiertags frisch aus dem Rohr

Ofenfrischer Schweinsbraten......... 11,80
aus der saftigen Schulter / Krusterl / HB Dunkelbiersofle

Kartoffel- und Semmelknédel / Bayrisch Kraut mit Speck '3 (SM,G)

Essen ist ein Bediirfnis, genieflen ist eine Kunst.
— Francois de La Rochefoucauld



\¢

SINCE 1981

I Jankert

BOARISCH DAHOAM

Klassiker

Drie bayrische Antwort aufs Wiener Schnitzel......... 13,80

von der bayrisch quieckenden Sau / siifler Senf-Meerrettich-Brezen Panade

in Butterschmalz gebraten / Kartoffel-Radieser] Salat &5F

Zwiebelrostbraten......... 19,50
von der bayrischen Bullenlende / Schalottensofe / Speckbohnen L3
resche Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck / knusprige Réstzwiebeln

Original Wiener Schnitzel vom Kalb......... 18,90

in Butterschmalz gebraten / Zitrone / kaltgeriihrte Preiselbeeren

bayrische Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck'3 / Beilagensalat EGSD

Butterzarte Ochsenbackerl......... 16,80

mit Rotwein und Kriutern geschmorrt / Fingerkarotten | frisches Kartoffel — Selleriepiiree MS

Wankerl's Rostspiep......... 15,80

Schweinelendchen mit saftigem Schinken und wﬁrzigem Kase gefiﬂlt

hausgemachte Rahmspitzle / Beilagensalat EM.S,SESD.

Milchkalbsleber......... 17,80

Balsamicosofle / karamellisierte Apfelspalten / knusprige Rostzwiebeln

hausgemachtes Kartoffelpiiree M.S

,ChecR the Ripperl-....... 15,90

Baby Back Ribs ca 500g / Honig — BBQ — Marinade / Steakhouse Pommes Frites / Krautsalat

Man soll dem L£e1b etwas gutes bieten,
damit die Seele
Lust hat, darin zu wohnen
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82131 Wankerlburger.......... 13,90
140g Rindfleisch / Malz Bun / hausgemachter BBQ-Sofe / Majo / Eisbergsalat / Speck

Cheddarkise / Tomaten / Essiggurken / karamellisierte Zwiebeln / Pommes Rustikal G12

Saftig gegrillte STEAK.S
auf unseren Holzbrettern serviert, zum selber wiirzen mit

Maldon Kristall-Salz und Steakpfeffer, hausgemachte Kriuterbutter und BBQ Sof3e.
Mit Beilagen zu Wahl

Rinderfilet ca. 200g.........17,50 Beilagen
%5 - Eye ca 350g.......... 21,00 Pommes Rustikal..................
Sufdkartoffel Pommes Frites.......
US T[anl{steal{, ca.250g.......... 17,90
Beil Latem e,
US Flanksteak, cas00g......... 34,50 ellagensatat
Grillgemﬁse ..........................

Es geht a ohne Fleisch

BergRdsespdtzle......... 9,80
Im Pfandl serviert / kriftiger Bergkise / Friihlingslauch

knusprige Réstzwiebeln / Beilagensalat EMS,G,SD

Nudelteigtaschen gefiillt.......... 11,80

Pecorino Kise / Feigen / in Buttersofle / Rucola / Parmesan (FXMS)

Zucchini Bolognese.......12,50

Nudeln aus Zucchini / gerducherter Tofu / getrocknete Tomaten / frisches Basilikum

gerosteter Mandelparmesan D
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®Brotzeit Schmankerl

Obacht obazt is......... 7,90

handgemacht / cremig-wiirzig bayrisch

rote Zwiebeln / Radieserl / Malzbrot MSG

Bayrischer Wurstsalat......... 7,80

von der Lyoner"? / Essiggurken / rote Zwiebeln / Malzbrot $55:C

Schweizer Wurstsalat wie er in Miinchen gegessen wird......... 8,50

von der Lyonerl’3 / Essiggurken / wiirziger Kase | rote Zwiebeln / Malzbrot $SF6M

Schreit der Bauer iiber n TreRKer,
war die Brotzeit suuuuuper lecRer!

Stifleste Versuchung

Halbfliissiger SchokoladenRuchen “Du wirst ihn lieben”......... 6,90

Beeren / Frozen Yogurt EMG

Flambierter Kaiserschmarm.......... 7,80
mit Jamaica Rum / Mandeln / Rosinen / mit Rohrzucker karamellisiert

fruchtig-siifles Apfelkompott EM,G,Sch
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Eiskreationen

Unser EIS von Movenpick fiir Dich zur Wahl
Creme Vanilla / Chocolate Chips / Strawberry / Maple Walnuts / Coconut Crisp

Frozen Yogurt / Himbeer Sorbet Je Kugel.......... 1,60
Portion ,S'aﬁne extra......... 0,50

Kinder Smarties Becher......... 1,90

Creme Vanilla von Mévenpick / Smarties

Eierlikdr Becher ......... 5,90
3 Kugeln / Vanille / Eierlikor / Sahne

Bei Aﬂergien oder Lebensmittelunvertréglichkeiten, wende Dich bitte an unser Servicepersonal

oder direkt an die Kiiche und wir finden zusammen sicherlich eine gute Lésung.

Zusatzstoffe

Nr. 1 mit Konservierungsstoffen Nr. 2 mit Farbstoffen

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel Nr. 4 mit SitBungsmittel Saccharin

Nr. 5 mit Sﬁﬂungsmittel Cyclamat Nr. 6 mit Sﬁﬁungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit Siilungsmittel Acesulfam Nr. 8 mit Phosphat

Nr. 9 geschwefelt Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 koffeinhaltig Nr. 12 mit Geschmacksverstirker

Nr. 13 geschwiirzt Nr.14 gewachst

Nr. 15 genetisch veréindert

Allergene

Eier = E Erdniisse = ER

Fisch = F Glutenhaltiges Getreide = G
Krebstiere = K Lupine = L

Milch = M Schalenfriichte = SCH
Sellerie = S Senf = SF

Sesamsamen = SE Sojabohnen = SO
Schwefeldioxid/Sulfite = SD Weichtiere = W

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.
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