


PPE" & “nRSPEISE" 23 Ofenfrisches Pizzabrot
mit Kréuterbutter.

Kréuterquark oder Aidli-Dip .40

Tomatensuppe

mit Sahnehaubchen 24 Kartoffelspalten

dazu Baguette 350 mit Chili- oder Aloli-Dip 290
22 Zwiebelsuppe 25 Saftige Garnelen

nach franzésischer Art. in Knoblauchdl.

mit Kdse Uberbacken 350 dazu Baguette 450

»

26 Bruschetta

mit schwarzen

Oliven. Ruccola und
Balsamico-Creme 420

\orspei ler
fur 2 Personen 870

33 ‘'Harte Schale - weicher Kern”

Knusprige Mozzarelasticks

30 Garnelenspiefse auf einer bunten

auf bunter Salat 980 Salat-Veriation 840
3| “Aus dem Meer" 34 “Tonno Trentino”

Frittierte Calarmari Knackiger Salat der Saison

auf bunten Salaten mit Thunfisch und roten

der Saison 820 Zwiebeln
22 ‘Der groRe Grieche” 25 ‘Luscious Chicken”

Klassischer Bauernsalat mit Zartes Hahnchenbrustf‘let

aromatischem Fetakdse und Cham, %

und milden Peperoni 7,80 frischem % Sa/son 8/0

Alle Salate werden mit Baguette serviert.
Bitte wdhlen Sie Ihr Dressing: Vinaigrette. Joghurt oder Honig-Senf



53 Ofenkartoffel

mit mediterranem Gemdse
und Héhnchenbrustfiet-Streifen 890
50 Ofenkartoffel 54 Ofenkartoffel
mit Kréuterquark und buntem Salat 5,10 éefallt mit Schweinefilet und
hampignons in Rahmsauce 890
5| Ofenkartoffel
mit Hahnchenbrust. Kréuterquark 55 Bratkartoffen
und buntem Salat /.80 mit Matjes und Zwiebeh /.50
52 Ofenkartoffel 56 "Bauerll_'rgfanne"
mit Kréuterquark. geschmorten Bratkartoffeln mit Spiegeleiern undBacon 6,80
Garnelen und buntem Salat /.80

FLAMMAUCHEN & C3.

40 Hamburger 43 Flammkuchen
mit Pommes 740 Elsasser Art K 470 g 640
4\ Chicken Nuggets — 44 Flammkuchen
Tg'%(lﬁ-onger oy e Mediterran W 470 g 640
I— Ipu . i -_‘{‘:._.
Pornmes 740 e 45 ‘Hirtentoast”
42 BurgerLe Coq STy - Poperon it Rose tberback 490
er Le ' roni mit Kase Ui en
mit Héhnchenbrust, =

46 Toast AuCamembert”
Héahnchen. Camembert, Pfirsich.
mit Kase Uberbacken

Rucola und Pormmes 7.90

6.70



Kein  Grofs n
| Mogherta 380 470 Pﬂsm &l:

2 Salami 410 520
) 160 “Spaghetti-Classico”
2 Schinken. y
Ananas 430 650 Spaghetti Bolognese
mit frischern Parmesan 690
4 Thunfisch.
Zwiebeln 450 670
5 Poprika. 16| "Spaghetti Gamberett"
Zwiebeh 430 650 Spaghetti mit GarnelenspieSen
6 Schiken und einer Zitronen-Butter-Sauce 950
Pize 4320 650
7 Thunfisch, 162 ‘Pasta Polo”
Schinken, Salbei i i ,50
Solami beinudeh mit Hahnchenstreifen 7.
Camembert 480 730
= 8 Thunfisch.
ka.
Zwiebeln 480 720
S o ?/attsp:r?t -
J rische Tomaten.
Fetakase 460 690
‘10 ggﬁakdse. o
warze Oliven.
mide Peperoni 4,60 690
| | Frische Tomaten.
" Rucol. 60 163 “Carne di maiale con Pasta”
; Mozzarela 3! 790 Streifen vom Schweinefilet
L 12 Spezial mit Champignons in Rahmsauce
: Hahnchen. Tomate, auf grinen Bandnudeh 890
Mozzarella. Rucola,
Kréuterquark,
: Parmesan /50 980 X .
13 164 “Toglatelle con tonno e aglio
“Vegetarisch” Grune Bandnudeln mit Thunfisch
g’l’;t’“fncé“gem und einer Knoblauchsauce.
Joghurtressing 580 8,10 mit Kase tberbacken 690



oCHNITZEL

60 Zigeuner-Schnitzel 890 64 Schnitzel Hollancaise 890
61 Zwiebelschnitzel 910 65 Schnitzel mit Pfeffer-Sauce 890
62 Thymian-Schnitzel mit einer Pesto 930 66 Schnitzel mit Champignon-Rahm-Sauce 9,10
63 Schnitzel “‘Wiener-Art" 840 67 Schnitzel mit gebratenen Champignons 940
68 Schnitzel mit mediterranem Gemuse 990

und Sauce Hollandaise

n T
['lﬁls & “n“nt"ﬁn BITTE WAHLEN SIE ZU ALLEN GERICHTEN EINE BEILAGE:

Pommes. Kartoffelspalten. Rostis oder Kroketten
Bratkartoffeln Aufpreis: 150EUR ~ Ofenkartoffel Aufpreis: 150 EUR

70 Schweinefilet - Meaaillons
auf einem Gemuisebett
mit Sauce Hollandaise 1390 72 Schweinefilet - Medaillons e Coq”
mit gebratenen Charmpignons
und einem Beilagensa 1390
7/ | Schweinefilet - Meaaillons
mit Sauce Hollandaise
oder Pfeffersauce . /> Hahnchenbrustfiet
oazu Prinzessbohnen in Sesamkruste

im Speckmantel 1390 mit einer Mangosauce 990

OIGAKS

80 Argentinisches Rumpsteak | 740
8l Arlfentinisches Rumpsteak

mit grinem Pfeffer

oder Pfeffersauce 1 /.90

82 entinisches Rumpsteak
mit geschmorten Zwiebelh 1840

83 Rumpsteak Le Coq”
mit geschmorten Champignons 1890

_ Zu unseren Steaks servieren wir Krauterbutter und eine Salatbeilage.




RiD3

% 380
] Chicken Nuggets Schnitzel
Soa%petﬁ mit Pommes mit Pommes
mit Tomatensauce 380 Mayo oder Ketchup 3580 Mayo oder Ketchup 470

GiSRALI

Café Frappé 310
Eiskaffee 350 Ikalter Résthaffee mit Elswdrfeh und Sahnel
Ikalter Résthafee. Venlleels und Sahnel
Caramel Frappé 350
Ikalter Réstkaffee mit Karamelisauce. Eiswarfein & Sahnel
Ejérm wﬁs und Sahnel = Bailey 's-Shake 430
Ikalte Mich. Eswarfel, Vanileeis und ein Schuss Baley ]
Mich-Shake 390
IMVanile. Schoko. Erdbeer. Bananel
Orangen-Flip 350
[Orangensaft mit Vanileeis]
Mix-Becher 290 Cup 'Le Coq” 450 Nussbecher 470
[Gemischtes Eks. Sahnel [Manileeks. Creme de Casss, Sahnel [Wahusseis, Baley's. Sahnel

Fur unsere Kleinen Géste: leckeres Eis am Stiel Die Auswahlkarte finden Sie im Eingangsbereich




RAFFGE

CLASSICS

Tasse Réstkaffee 1.60
Becher Réstkaffee 240
Espresso 1,80
Espresso Doppio 200
[doppelter Espressol

Espresso Macchiato 210
[Espresso mit ein wenig Michschaurn]

Espresso Con Panna 230
[Espresso mit einer Sahnehaubel

Cappuccino 210
lle /3 Espresso. heie Mich und Michschaurn]

Latte Macchiato 260
IheiBe Mich. Michschaum. Espressol

Café au lait Michkaffeel 260

lie 1/2 Réstkaffee und hejSe Mich mit einer Michschaurmhaubel

FLAUBURED

Irish Coffee 370
Bailey’s Macchiato 340
Caramel Macchiato 310
Venila Macchiato 310
Caffé Mocha 310

l»\!
|

Tasse Schokolade mit Sahne 210
Becher Schokolade mit Sahne 280
Becher Schokolade mit Rum 550
Becher Schokolade mit Amaretto 2,50
Heige Mikch mit Honig 210
HeiBe Zitrone 210
Gluhwein 250
[5G
CLASSICS
Eorl Grey 1.60
Darjeelng 1.60
Karile 1.60
Pfefferminz 1,60
Friichte 1.60
Hagebutte 1,60
Fenchel 1.60
SPECIfLS
Grner Tee 1,60
Roobusch 1.60
Rooibusch Kirsch 1.60



our[DRINKS

SOFT DRINS SCHORLEN

Coca Cola 021 1,50 o4 290 Maracyia-Schorle ozt 1,60 ou 3,10
Coca Cola Light 020 1,50 o 290 Orangen-Schorle 020 1,60 oa 3,10
Fanto w2 150 on 290 Apfel-Schorle oz 1.60 ou 3,10
Kirsch-Schorte ozt 1,60 ou 3,10
Sprite 021 1,50 on 290
Pfirsich-Schorte ozt 1,60 ou 3,10
Spezi 021 1.50 ou 290 su",ﬁ
Nestea Zitrone 021 1,50 o 290
N Prsich 2 150 on 290 Maracujasaft 021 1,80 o4 550
40 o0 Orangensaft 021 1,80 o4 550
elsinchel l, )
Bl i - Apfelsaft 0 180 an 350
Schweppes Bitter Lemon 021 1,80 o 350 [ a—— o2 1.80 on 350
Schweppes Tonic Water 021 1,80 o 350 Kirsch-Nektar 021 1.80 os 350
Schweppes Ginger Ale 021 1,80 o 250 Pfirsich-Nektar 021 1,80 ou 50

:Jf,.
:r’

Christinen Brunnen spritzig o1 1,60 Christinen Brunnen stil ozs1 1,60
Christinen Brunnen medium oz 1,60 Christinen Brunnen spritzig as1 420



BiR

FLASCHGNBIGR

mist“ ﬁﬁlpﬂ Erdinger WeiSbier Hell oz 220
Erdinger WeiRbier Hell osi 320
Detmolder Pilsener 031 2,20
Erdinger Kristall 051 320
Detmolder Pilsener os1 3,60
Erdinger Dunke! osi 20
Krombacher Pils 031 220
Erdinger Urweisse osi 320
Krombacher Pils os1 3,60
Késtritzer oz 220
Detmoloder Landbier 031 220
Berliner Weie grinoderrot oz 250
Detrmolder Lanabier os1 3,60
Landbierbowie mit Erdbeeren 031 260 ﬂl“mlfﬁi
Landbierbowie mit Erdbeeren 051 4,50 Erdinger alkoholfrei oz 220
Guinness o 360 Erdinger alkoholfrei 051 320
Guiness mit Portwein o1 390 Krombacher alkoholfrei oz 220
Krombacher Radler alkoholfrei oz 2,20
Krombacher Fassbrause oz 220
[Ztrone oder Holunder]
Vitarmalz oz 220
UL g NISS ORI &
Meriot 021 4,10  Spatburgunder WeiBherbst 021 390 n
[Venetien - trocken. volmundig mit feinem Kirscharomal [Baden - fruchtie. somtig suffg] U
Dornfelder Rotwild 021 550 . '
- il , l]lﬁip Freixenet Piccolo oz 4,20
Freixenet Flasche o071 | 7,00
Dornfelder Rotwild 021 350 Grauer Burgunder 021 590
[Rheinhessen - habirocken elegant. fruchtig-frischl [Baden QbA. - trocken leicht und fruchig]
Prosecco Piccolo 021 4,10

Dornfelder Rotwild 021 550 Oppenheimer Krétenbrunnen oz 2,90
[Rheinhessen - lieblich. wirzig mit feiner Frucht-Sue ’lvl:.:-: H‘osemme 071 |5-00




mﬂﬂﬂﬁﬂl WHSKEY & WHISHY LiRURE

Grappa 2 1.80 Jack Daniels a 210 Bailey’s o 1,80
Obstler o 1,80 Jim Bearn o 210 Baileys auf Eis o 350
Alte Marille 21 250 Johnnie Walker Red Label 2« 2,10 Sambuca o 160
Tequia Silver o 1.80 Ballentine’s o 210 Butter Scotch o 250
Vodka 2 1.80 Chivas Regal 2 290 Malibu o 1,60
Ouzo 2 1.80 Glenfiddich 2z 290 Amaretto o 1,60
Wacholder 2 1,50 Dimple 2 290 Cointreau o 1,80
Korn 2 1,50 Southern Comfort 2 210 Grand Marnier 2 1,80
Turmchen 21 1,50 Licor 43 2 1,80
Beerchen 2 150 COGNAC & BRANDY SouzBackeurant 2 1,80
' o 1,60 g oL
: ot " \so  DITTGRS & APGRITIFS
BOURGT Calvados 2 1.80 Jegermeister o 1.60
Malteserkreuz Aquavit 21 |,80 Martel 2 230 e Brrics w160
Lie Agtelts &= RemyMatn VSOR 20 230 Brancamenta a 160
Jubilaeums Aquavit 2 1.80 . Rarnazoth w160
Bormmerlunder Aquavit 21 1,80 Alle Longdrinks 300 R £ 0
Averna 1,60
Underberg « 1,60
Schréder’s Boonekamp 2 1.60
Bachmann « 1,60
Pernod a 160
Campari w160

Martini Bianco



Unsere Phiosophie |

Wir wollen. dass SIE sich bei uns wohl fuhien.

Es ist uns wichtig. dass lhnen der Besuch in unserem Bistro
als rundum gelungener Abend in guter Erinnerung bleibt.
Dazu trégt das entspannte. ungezwungene Ambiente
ebenso bei. wie die Freundlichkeit unseres Service-Teams.
Fur Anregungen. Lob. Kritik oder Verbesserungsvorschidge
sind wir immer offen.

Frische Zubereitung auf Bestellung !

Unser Kuchenteam ist stets bemuht. alle Gerichte so zugig
wieméglich.aber dennochmit SorgfaltundLiebe
zuzubereiten. Bitte haben Sie daher Versténdnis fur
eventuelle Wartezeiten.

Alle Gerichte kénnen nattrlich auch gerne telefonisch
bestellt und abgeholt werden.

Feiern Sie bei uns !

Sie haben einen Anlass zum Feiern und mdchten sich um
nichts kiimmern mussen? Wir sorgen dafur. dass Sie sich
einfach mit lhren Gasten amusieren kdénnen.

Ob Geburtstag. Firmenfeier. Jubildum oder Geschdéfts-
essen. Wir nehmen uns gerne die Zeit. um Sie im Vorfeld
zu beraten: von der Mentuwahl tber die Getrankeauswahl
bis hin zu den Tischdekorationen.

So kénnen wir Ihre Vorstellungen und Winsche optimal
umsetzen und lhre Feier fur Sie und lhre Gaste zu einem

unvergesslichen Eriebnis werden lassen!

Bistro Le Coq Unsere Offnungszeiten
Hegselweg 149 Montag-Samstag  ab 18:00 Uhr
33415 Veri-Kounitz  Sonn- und Feiertage ab 1700 Uhr

Tel: 05207 3166 In der Sommerzeit an Sonn- und Felertager:
Inhaber: Marco Regh  beischénem Wetter ab oo Unhr




VIBistro-letoeme «




