Apperitivi - Aperitife
|1 Martini Bianco, Rosé oder Rot

12 Aperol - Spritz

15 Campari - Orange

19 Crodino Prosecco

22 Prosecco, ltalien

Antipasti - "Oorspeisen
28 Antipasto all ltaliana

gemischte Vorspeise (vorwiegend ltal. Wurst)

30 Carpaccio di Manzo

5cl
021
021
021
01l

€ 3,00
€4,50
€4,50
€ 4,50
€14,00

€12,50

€12,50

rohes Rinderfilet mit frischen Champignons, Rucola und Parmesan’

33 Mozzarella’e Pomodoro

Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum

KRuppe - Suppen
39 Crema di Pomodoro

Tomatencremesuppe

[talienische Gemiisesuppe

‘“ 40 Minestrone

42 Crema di Aragosta”
Hummercremesuppe

€12,00

€500
€500

€750



Dnsalate - Salate
41 Insalata di Tacchino €1,50

Mixsalat mit Putenstiicke, Zwiebeln und
frischen Champignons gebraten (Olivens| und Balsamico)

46 Insalata al Salmone . €1,50
Mixsalat mit Lachsstiicke, Zwiebeln und frischen
Champignons (gebraten) Olivens| und Balsamico

47 /147 Insalata Mista . (klein) €6,50  (groB) €950
ohne Wurst und Kase

48/ 148 Insglaia [talia soe
mit Kése und Schinken

(klein) €650  (groB) €950

49/449 Insalata Capri (klein) €650  (groB) €950
mit Thunfisch
52 Insalata Pescatora €12,50

Mixsalat mit gerduchertem chhs[: Shrimpz und MozzqrellaG.
(Olivens| und Balsamico)"

£ A
Paste - “[eigspezialitiiten
59 Ravioli ai Spinaci €12,00

G
Hausgemachte Ravioli mit Spinat - Ricotta Fiillung
in Tomaten-Sahne-Sauce”

60 Spaghetti aglio, olio e peperoncino €900
mit Knoblauch, Olivensl und peperoncino

68 Ravioli di Vitello o €12,00
Hausgemachte Ravioli mit Kalbfleischfillung in WeiBwein-Sahne-Sauce

70 Tagliatelle al Salmone €12,00

. . G
mit Lachs in Tomaten-Sahnesauce

‘Zeigs;aezialitﬁtenA tiberbacken

77 Lasagne . € 950
Nudelbldtter mit Bolognese -Sahne - Sauce
80 Cannelloni di Carne € 950

mit Fleischfillung in Bolognese-Sahne-SauceG

Weitere Pasta Spezialitéten auf Anfrage.




("

Pizze’ - Spezialitiiten (30cm)

84 Pizzabrot in 3 Variationen Wahlweise mit € 4,00
Tomatensauce oder Olivensl-Oregano oder Gorgonzolakdse

85 Pizza Margherita € 6,90
mit Kase”

86 Pizza Sicilia €950
mit Thunfisch’und Zwiebeln

87 Pizza R1L31§ticc1 €800
mit Salami und frischen Champignons

89 Pizza dlle Melenzane €950
mit pikanter Salami, Auberginen und Zwiebeln

90 Pizza Parma €12,00
mit Parmaschinken, Mozzarellcf, Rucola und ParmesanGSpliﬂer

91 Pizza Capricciosa €8,50

mit Salami, Schinken und
frischen Champignons

93 Pizza Marinara €1,00
mit feinen Meeresfriichten”"
{ oL Pizza Paesana €900
mit Schinken, frischen Champignons,
Spinat und Knoblauch

Alle Pizza werden mit TomatensoBe und Kdse belegt.




- Spezialititen (30cm)

95 Pizza 4 Stagioni € 900

mit Sqlqml, Schinken,
frischen Champignons und Paprika

96 Pizza Calzone €10,00

gefullt mif dee, Salqml, e
Schinken und frischen Champignons

99 Pizza Ancora € 950

mit Sqlqml, Speck Zw1ebeln, o
frischen Champignons und Gorgonzola

100 Pizza Regle € 950

mit Salaml, Schlnken, Ohven,
frischen Champignons, Paprika und Ei

101 Pizza Napoli € 900

mit frischen Tomaten, Mozzarella; Basilikum

102 Pizza Papillon € 900

mit Schlnken, frischen Champlgnons,
Attischocken’und Oliven®

97 Pizza Deliziosa €10,00

mit Schmandqurduchertem Lachsl,3 frischen Champignons

98 Pizza Flammkuchen € 850
mit Schmand; Speck’tind Zwiebeln

Sxtra Rutaten: pro Rutat

Zwiebeln, Knoblauch, Peperoni (scharf), Olivenz,
Spinat, Eier, Paprika € 120

Mozzqrella, Sardellen, frischen Champignons,

Salami, Schinken, Arfischocken € 1,80

1,3,6

Thunfisch;, Shrimps, Réucherlachs, pikante Salami

€250




.~
Carne - Fleisch

Di Maiale - vom Schwein

104 Bistecca alla Milanese €16,50
paniertes Schweineschnitzel mit Salat

106 Scaloppine al Vino Bianco €16,50

Medaillons in WeiBweinsauce mit Salat

Di Manzo - vom Rind

109 Bistecca ai Ferri €1950
Rumpsteak gegrillt mit Salat

[15 Filetto ai Ferri €22,50
Filetsteak gegrillt mit Salat

Pesce’ - Fisch

122 Gamberoni alla Griglia €20,50
Gambas gegrillt mit Salat

125 Pesce Spada Al Vino €19,50

Schwertfischin WeiBweinsauce mit Salat

SExtra - Beilagen zu den Fleisch - und Fischgevichten

A . e g°
Bandnudeln, Rosmarin Kartoffel, Rasti € 14,00
Deklaration: Allergene:
1. Farbstoff - 2. Geschwarzt - 3. Konservierungsstoffe A. Glutenhaltiges Getreide - B. Krebstiere - C. Eier
4. Beta Carotin - 5. Stabilisator - 6. Antioxidationsmittel E Soja - D Fisch - G Milch - M. Weichtiere - J. Senf
7. Geschmacksverstérker - 8 Oxidationsmittel N. Schwefeldioxid und Sulfit

9. Weichkase: aus Kuhmilch in Salzlake gereift 45% Fett
10. Coffein - II. Chininhaltig

Schinken = Vorderschinken




Birve - Biere

198 Hoeptner Pilsner vom Fass (himmlisch herb) 031 €280
199 Hoepiner Hefe Weizen (alkoholfrei) 051 €380
202 Hoepfner Hefe Weizen vom Fass 051 €380
200 Hoepfner Edel Weizen (Kristall) 051 €380
203 Hoepfner Keller Weizen (dunkel) 051 €380
204 Firstenberg (alkoholfrei) 0331 €280
Alkoholfreie Gjetriinke

Coca Cola” 021 €200 04l €350
Coca ColaLight 021 €200 04l €350
Mezzo Mix 021 €200 04l €350
Fanta” 021 €200 o4l €350
Mineralwasser 0251 €250 051 €350
Teinacher stilles Wasser 051 €350
Apfelschorle 021 €200 oul €350
San Pellegrino 0751 €4,90
Bitterlemon’ 021 €210 04l €380
Séfte, verschiedene Sorten 021 €250 oul €380
Séfteschorle 021 €250 oul €380




@l%ene }Oeine

Roséwein
188 Rosato Sicilia

Weifwein

182 Pinot Grigio
183 Inzolia Sicilia
1811 Frascati

Kotwein

190 Nero d Davola
195 Merlot

191 Valpolicella

194 Lambrusco

Neinschorle

185 Roséschorle
179 WeiBweinschorle
180 Rotweinschorle

Warme Getviinke

158 Tasse Kaffee

159 ital. Espresso

160 ital. Cappuccino (mit Milchschaum)
161 Tee, verschiedene Sorten

162 Latte Macchiato

163 ital. Espresso Macchiato

"Digestivi - Digestiv

143 Williams 40%
150 Averna 28%

151 Ramazzotti 30%
152 Amaretto 21%

153 Grappa Andrea da Ponte 42%
156 Grappa Terre Antiche 42%
157 Grappa Nebbiolo Moscato 42 %

0251 €590

0251 €590
0251 €590
0251 €590

0251 €590
0251 €590
0251 €590
0251 €590

0251 €350
0251 €350
0251 €350

€210
€1,90
€250
€200
€300
€230

2l €300
2cl €3,00
2cl €3,00
2cl €3,00
2l €14,50
2cl €750
2cl € 750




Qino - Neine
Mandrarossa di Menfi Sicilia

Nero d Avola IGT Mandrarossa
Rebsorte: 100% Nero d Avola
Typ: Trockener Rotwein, 30%

fiir 6 Monate in Barrique gereift

Merlot IGT Mandrarossa
Rebsorte: 100% Merlot

Typ: Trockener Rotwein, 30%
fir 6 Monate in Barrique gereift

Bonera VDT Mandrarossa
Rebsorte: 50% Nero d Davola VMANDRARCS:

O D AMOLA
50 % Cabernet Sauvignon

Typ: Trockener Rotwein, 30%

fir 6 Monate in Barrique gereift

Chardonnay IGT Mandrarossa
Rebsorte: 100% Chardonnay
Typ: Trockener WeiBwein

[nzolia

Rebsorte: Inzolia

Typ: Angenehm trocken mit zartem,
fruchtigen Abgang

Frascati
Rebsorte: Malvasia Bianca di Candia und Trebbiano Toscano
(70-100 %), Greco Bianco und/oder Malvasia del Lazio (bis 30 %)
Typ: Trockener WeiBwein

0751 21,50 €
0751 21,50 €
0751 2150 €
0751 2150 €
0751 21,50 €
0751 21,50 €



Schr gechrte Gdiste,

wir begriifpen Sie hevalichsé und wiinschen,
dass Sie sich bei uns wohl §ihlen.
Nir wevden uns bemiihen,

Dhven Wiéinschen gevecht zu werden,
indem wir Dhnen gleichbleibend gute Qualitiit
und guten Sevvice bieten.

Wenn Sie zufricden waven, hofben wir
ang cin baldiges Wiedersehen und

am Weiteremphehlung unseves Hauses.

Andrea Fevrarini & <[ eam

Wir haben fiiv Sie geshgnet:

Dienstag - Samstag von 18:00 - 22:00 Uhy

Sonn- und Feievtage von 12:00 - 14:30 Uhr und 17:00 - 22:00 Uhy

Montag Ruhetag

www.l-ancora.de



Sis und Dessert

Spaghetti is

(ZimmisuA

Cafpe Abfogato
Sovbetto al Limone
Panna Cotta

Lavtufo nero
Schokolade

Lavtufo bianco
WeiBe Schokolade

505156!;4! cioccolato

[Jede Siskugel

€ 6,50
€6,50
€550
€550
€650

€650

€6,50

€650

€150
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