
SUPPEN
1. Miso-Suppe mit Meeresalgen, Gemüse und Tofu........ 4,50
3. Peking-Suppe mit Hühnerfleisch, süßsauer, scharf..... 4,50
4. Tom-Ka-Kokosmilchsuppe mit Hühnerfl., Gemüse .. 5,50
5. Wantan-Nudelsuppe (chinesische Tortellini) * ............. 5,50
6. Tom-Yam-Gung-Suppe Thaikräuter,

Garnelen, scharf ............................................................ 6,50

VORSPEISEN
9. Wrap mit knuspriger Ente Lauch, Sojakeimlingen, 

Dip Hoi-Sin-Soße oder Sweet-Chilli-Soße ................... 8,90
10. Kerupuk Mix (Krabbenchips) und Dip süßsaurer Soße 3,50               
11. Tofu-Gemüse-Tempura-Saté mit pikanter Sojasoße 4,50          
12. Frühlingsrolle (auf Wunsch auch vegetarisch) .......... 3,50
13. Knusprig gebratene Garnelen u. Sweet-Chilisoße..... 8,50
14.Wantan gebacken mit süßsaurer Mangosoße ........... 5,50
15. Krabben gebraten mit Knoblauch und Chili ............. 7,50
16.MAYDAO Fingerfoodauswahl ............................... 12,50     
17.Hühnerfleisch-Saté mit Yakitorisoße ........................ 5,50
18. Vietnames. Röllchen m. würziger Zitronensoße ....... 4,90

SALATE
19. Sojakeimlinge m. Joghurtdressing u. Mandeln ........ 3,90     
20. Gemischter Saison-Salat mit Joghurtdressing 

oder Essig und Öl ......................................................... 4,50
21. Algensalat m. Krabben u. Sesam-Wakame-Dressing*.. 8,50
22. Vietnamesischer Glasnudelsalat mit gebratenen 

Jakobsmuscheln ......................................................... 12,50
23. Mangosalat mit Meeresfrüchten und 

Thaigewürzen, pikant  ................................................. 13,50

MAYDAO EMPFEHLUNGEN 
» PERLE DES HAUSES «
· Zanderfilet mit Kaiserschoten und Macadamia-Nüssen, 
abgeschmeckt mit Knoblauch und Ingwerpesto

· Knusprige Ente mit einer Füllung aus Garnelen und Hähnchen
· Jacobsmuscheln in pikanter Hoi Sin Soße,  
mit Rosenschnaps flambiert .......................................... 24,50

» JIN «
· Wor-Tit (Koreanische Teigtaschen) gebraten
· Sichuan-Pfeffer - Meeresfrüchte, scharf
· Kim Chi Bratreis mit Ente und Koriander auf Ananas...... 19,50
» HUO «
· Lammfleisch mit schwarzem Pfeffer und Peperoni
· Gebratener Reis mit Ente und Koriander auf Ananas
· Tom-Ka-Hühnerbrust mit Thaigemüse und 
Kokosmilch-Soße .......................................................... 20,50

» MU «
· Argentische Rinderhüfte, mariniert mit frischen Thai-Kräutern
· Kun-Po-Gemüse mit Riesengarnelen und Pinienkernen
· Morcheln-Glasnudelsalat .............................................. 21,50
» SHUI «
· Gebackene Riesengarnelen mit Wasabi-Soße
· Hühnerbrust in Sake und Mirin-Soße
· Knoblauch-Gurkensalat ................................................. 20,50
» TU «
· Gegrillte Jacobsmuschel-Saté und Thai-Basilikum-Soße
· Gegrillte XL-Garnelen-Saté und Salat
· Entenbrust gegrillt mit „Fünf-Gewürz-Mischung“........... 29,50

Tit-Pan-GERICHTE (serviert in einer heißen Eisengußpfanne)
53. Schwarzer-Pfeffer-Topf

verschiedene Fleischsorten mit Zwiebeln, scharf ......... 14,50               
54. Im Wok gebratenes argentische Rinderhüfte

m. Gemüse, abgeschm. m. karamelis. Teriyakisoße.. ... 17,50               
93. Riesengarnelen mit Lauchgemüse *

nach »Kanton-Art«, pikant .......................................... 18,50
96. Knusprige Ente auf Gemüse

flambiert mit Rosenschnaps......................................... 17,90

ASIEN KLASSIKER
VEGETARISCH
40. Kun-Po-Gemüse *

mit Tofu, und Cashewnüssen, pikant ............................. 9,50               
41. Wok-Gemüse

auf knusprig gebackenen Nudeln ................................. 11,50
42. Sichuan-Gemüse

mit Tofu, Senfgemüse und Sojakeimlingen, scharf......... 8,90
43. Saison-Gemüse

mit eingelegtem Ingwer und Ananas, süß-sauer............. 8,90
44. Im Teig gebackener Tofu

mit süßsaurer Früchtesoße........................................... 11,50
45.Rotes Thai-Curry-Gemüse mit Tofu, scharf............ 11,50
47. Tom-Ka-Gemüse

mit pikanter Kokoscremesoße ...................................... 12,50

SCHWEIN
55. Gegrilltes Char-Siu (mariniertes Lummerstück v. Schwein)

mit Wok-Gemüse ......................................................... 12,50          
56. Saté vom Schwein mit pikanter Erdnusssoße.......... 10,50
57. In Teig gebackenes Schweinefleisch

mit süßsaurer Früchtesoße........................................... 10,50

LAMM
60. Thai-Curry vom Lamm

mit Thai-Gemüse, scharf ............................................. 14,50               
61. Gebratenes Lammfleisch *

mit Jha-Jian-Gewürz und Gemüse, pikant ................... 14,50          
62. Gebratenes Lammfleisch *

mit Zwiebeln, Gemüse und schwarzem Pfeffer ............ 14,50          

RIND
72. Argentinische Rinderhüfte nach Sichuan-Art

gebraten, mit Gemüse Sojakeimlingen 
und Sichuan-Pfeffer, scharf ......................................... 16,50

73. Argentinische Rinderhüfte nach Shanghai-Art
gebraten, mit pikanter süßsaurer Soße ........................ 16,50

74. Argentinische Rinderhüfte nach Sa-Cha-Art *
gebraten, mit Lauchgemüse und Ananas, pikant .......... 16,50

PANA S I AT I SCHE  K ÜCHE
SP E I S EK A RT E
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HUHN
75. Chee-Lo-Hühnerbrust

gebraten, mit eingelegtem Ingwer, Ananas 
und Gemüse, pikant süßsauer ................................... 11,50

76. Bali-Huhn
Hühnerbrust mit einer Soße aus Bali-Kräutern 
und Süßkartoffeln, scharf .......................................... 13,90

78. Acht Kostbarkeiten-Huhn * 
Hühnerburst im Teigmantel, knusprig gebacken........ 12,50

79. Huhn-Süßsauer
Hühnerburst knusprig gebacken mit 
süßsaurer Früchtesoße .............................................. 11,50

83. Gebratene Hühnerbrust m. Gemüse in Erdnusssoße 11,50
85. Tom-Ka-Hühnerbrust *

mit pikanter Kokoscremesoße und Gemüse............... 12,90
86. Kun-Po-Hühnerbrust *

gebraten, mit Cashewnüssen und Gemüse, pikant .... 11,50

ENTE
87. Ingwer-Ente

knusprig gebacken mit Lauchgemüse ...................... 14,50
88. Peking-Ente

knusprig gebacken mit Saisongemüse ...................... 14,50
89. Thai-Curry-Ente

knusp. geback., Auberginen, Thai-Gemüse, scharf.... 15,50
90. Ente-Süßsauer

knusprig gebacken mit Früchtesoße ......................... 14,50
91. Acht Kostbarkeiten-Ente *

knusprig gebacken, pikant ........................................ 14,50
92. Tom-Yam-Ente *

knusprig gebacken, mit Thaigemüse, pikant.............. 15,50
95. Pflaumen-Ente

knusprig gebacken mit eingelegtem Ingwer, 
Gemüse und Pflaumenweinsoße ............................... 15,50

FISCH UND MEERESFRÜCHTE
97. Meeresfrüchte *

mit Tom-Yam-Gewürzen und Glasnudeln, scharf....... 14,90
98. Riesengarnelen gebraten mit

Pak-Choi u. Kaiserschoten in Inwer-Knobl.-Soße...... 15,90

99. Riesengarnelen Shanghai-Art
mit Gemüse und pikanter süßsaurer Soße .................15,90

104. Si-Zhiau-Tintenfisch
mit schwarzen Gewürzbohnen, Knoblauch, 
Zwiebeln und Paprikagemüse ....................................12,90

105. Sa-Cha-Tintenfisch *
mit Lauchgemüse und Ananas, pikant ........................12,90

107. Rotbarschfilet
paniert, in süßsaurer Früchtesoße ..............................13,50

108. Ganze Dorade
(gegrillt oder gedämpft), mit Wok-Gemüse.................17,90

109. Zanderfilet
(gegrillt oder gedämpft), mit Wok-Gemüse.................17,90

REIS- UND NUDELGERICHTE
27. Nasi Goreng

gebratener Reis mit Curry, Hühnerfleisch, Krabben 
und einem Schweinefleisch-Saté............................... 10,90                              

28. Kim-Chi-Bratreis
mit Entenfleisch und Koriander ................................. 12,90

30. Bami Goreng
gebratene Nudeln mit Curry, Hühnerfleisch, 
Krabben und einem Schweinefleisch-Saté ................ 10,90

31. Gebratene Nudeln oder Reis
mit Hühnerfleisch und Sojakeimlingen........................ 9,50

32. Reisnudeln mit Rinderhüfte
und exotischen Kräutern in einer würzigen 
Zitronensoße ............................................................. 15,50                    

33. Knusprig gebackene Nudeln
in einer Soße mit verschiedenen Fleischsorten 
und Gemüse (kantonesisch) ...................................... 13,50                    

34. Singapore-Reisnudeln
gebraten mit Meeresfrüchten, Gemüse und Curry ..... 14,50                    

35. Udon-Nudeln
gebraten mit Lammfleisch oder Rinderhüfte, 
Sojakeimlingen, Lauch und Ingwer ........................... 15,50                    

SENIORENTELLER – AUCH FÜR KINDER
121. Gebratene Nudeln

mit Hühnerfleisch und Gemüse .................................. 7,50

122. Paniertes Rotbarschfilet
mit Reis und süßsauerer Soße .................................... 7,50

123. Knusprig gebackene Ente
mit Gemüse und Reis ................................................. 9,50
mit süßsaurer Soße .................................................... 1,50 
mit Curry-Soße .......................................................... 1,50 

124. Gebratene Hühnerbrust
mit Gemüse der Saison und Reis ................................ 7,50                                 

125. Knusprige Hühnerbrust
mit Pommes-Frites, Ketchup und Mayonnaise ............ 7,50                                 

BEILAGEN U. SAUCEN
(Nur in Verbindung mit einem Hauptgericht)

129. Gebratene Nudeln mit Sojakeimlingen ........................ 2,90
130. Gebratener Reis mit Ei und Gemüse ............................ 2,90
131. Pommes Frites ............................................................ 3,50
132. Gebratene Reisnudeln mit Ei und Sojakeimlingen ....... 3,50
133. Gebratene Glasnudeln ................................................. 3,50
134. Süßsaure Soße ............................................................ 2,00
135. Erdnuß-Soße ............................................................... 3,00
136. Curry-Soße ................................................................ 3,00
137. Portion Jasmin Duftreis............................................... 2,50
138. Gebackene Süßkartoffeln ............................................ 4,50

DESSERT
200. Mango-Lasagne m. Vanille-Soße o. Vanille-Eis ..... 6,90                               
201. Blutorangen-Eis mit kandiertem Ingwer 

und Grand Marnier ...................................................... 5,90
203. Limetten-Sorbet und Mango-Sorbet .................. 5,90
204. Gebackene Banane mit Honig und Mandeln .......... 4,50                  
205. mit Vanilleeis .............................................................. 5,50
206. flambiert mit Grand Manier ......................................... 5,90            
207. Obst der Saison mit Litschies .............................. 4,90
208. Heiße Kirschen im Pflaumenwein m. Vanilleeis. 5,90
209. Chinesische Mauer (Eis spezial) ............................ 5,90
210. Parfait Grüntee mit Schoko-Cockies .................. 5,90
211. Parfait mit Rum-Goji (Beeren) ............................... 5,90

Fortsetzung Speisekarte bitte wenden >

Alle Preise in € inklusive gesetzlicher MwSt. 
* Geschmacksverstärker

Öffnungszeiten: Dienstag bis Sonntag 12 - 15.00 Uhr · 17.30 - 22.30 Uhr · Feiertags 12 - 22.00 Uhr · Montag Ruhetag (außer an Feiertagen - Di. Ruhetag)


