
 

 

Antipasti 

Crostone di pane con uovo strapazzato, cantarelli, salsa di parmigiano e tartufo nero € 17,50 
Geröstete Brotscheibe mit Rührei, Pfifferlingen, Parmesansauce und schwarzen Trüffel 
Roastbeef con insalata romana e feta con pinoli € 17,00 
Roastbeef mit Romana-Fetakäse-Salat und Pinienkernen  
Cavolfiori glassati con capesante arrosto, salsa tonnato e uvetta     € 18,00 
Glasierter Blumenkohl mit gebratenen Jakobsmuscheln, Thunfischsauce und Sultaninen  
Insalatina di lenticchie con mezza aragosta gratinata e gamberi arrosto             € 19,50 
Linsensalat mit gratinierter halber Languste und gebratenen Garnelen 

Zuppe 

Zuppetta fredda di carote e maracuja con salmerino affumicato          € 14,50 
Kalte Karotten-Maracuja-Suppe mit geräucherten Saibling   

Primi Piatti 

Ravioli di agnello da latte con cantarelli e parmigiano                  € 16,50 
Milchlamm-Ravioli mit Pfifferlingen und Parmesan  
Cannelloni gratinati di spinaci e ricotta con crema di patate e tartufo nero      € 17,50 
Gratinierte Spinat-Ricotta-Cannelloni mit Kartoffelcreme und schwarzen Trüffel 
Tagliolini con salmone fresco e affumicato, zucca e limone                        € 17,50 
Tagliolini mit rohen und geräucherten Lachs, Kürbis und Zitrone  
Risotto al nero con tonno arrosto ab 2 Pers. á € 17,00 
Schwarzes Risotto mit gebratenem Thunfisch  

 



 

 

Pesci 

Polipo stufato con carciofi e calamari arrosto  € 28,50 
Geschmorter Oktopus mit gebratenen Artischocken und Tintenfischen    
Filetto di cappone arrosto e astice con ragù di cantarelli, patate e prezzemolo    € 32,50 
Gebratenes Knurrhahnfischfilet und Hummer mit Pfifferling-Kartoffel-Ragout und Petersilie                      
Orata francese alla griglia con verdure, olio d’oliva e limone        für 2 Pers. á € 33,50 
Französische Goldbrasse vom Grill mit Gemüse, Olivenöl und Zitrone       

Carni 

Galletto disossato croccante su cantarelli, fagiolini e carciofi con rosmarino    € 26,00  
Ausgelöstes kross gebratenes Stubenküken auf Pfifferlingen, grünen Bohnen  
und Artischocken mit Rosmarin     
Polpetta di vitello con purea di patate e tartufo nero              € 27,50 
Kalbsfrikadelle mit Kartoffelpüree und schwarzen Trüffel     
Costolette di maialino alla milanese con caponata di verdure    € 26,50 
Paniertes Spanferkelkotelett mit Gemüse-Caponata   

Dolci 

Crostatina di mascarpone & fragole  € 13,00 
Mascarpone-Crostatina & Erdbeeren  
Fichi d’india & cioccolato    € 13,50 
Kaktusfeigen & Schokolade     
Panna cotta allo yogurt & limette         € 12,50 
Joghurt-Panna Cotta & Limetten   
Variazione di sorbetti € 11,50 
Sorbetvariation      
Affogato al caffè € 6,00 
Espresso mit Vanilleeis 



 

 

I NOSTRI CLASSICI  
Unsere Klassiker 

 
 
 
 
Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano       € 16,50 
Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesansplitter 
Beef Carpaccio with rocket salad and parmesan cheese slivers 
 
 
 
 
Vitello tonnato con capperi e bouquet d’insalata        € 16,50 
Vitello tonnato mit Kapern und Salatbouquet  
Cold veal with tuna sauce, capers and salad bouquet 
 
 
 
 
Penne all’arrabbiata       € 14,00 
Penne all’Arrabbiata  
 

-  auf Wunsch mit glutenfreien Nudeln  - 
(gluten-free noodles available upon request) 
 
 
 
 
Spaghetti aglio, olio e peperoncino        € 14,00 
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Chilischoten  
Spaghetti with garlic, olive oil and chilli pepper  
 
 
 
         
Tagliata di filetto di manzo su cantarelli e cipollotti con scaglie di parmigiano    € 33,00 
Tagliata vom Rinderfilet auf Pfifferlingen und Frühlingszwiebeln mit Parmesansplitter 
Sliced beef tenderloin on chanterelles & spring onions with parmesan cheese slivers 
 
 
 
 
 



 

 

Lassen Sie sich von uns überraschen ! 
 
 
 

Unser Küchenchef Cosimo Ruggiero stellt für Sie  
 

ein 4-Gänge-Überraschungsmenü  
 

zum Preis von 62,50 €  zusammen. 
 
 

(Gerne können Sie zwischen Fisch und Fleisch wählen.) 
 

à à à 

 
Sie wollen eine korrespondierende Weinauswahl  

zu Ihrem Menü genießen?  
 

Unser Serviceteam berät Sie diesbezüglich sehr gerne. 
 
 
 

 
 
 

 
 

Hinweise für Allergiker: 
 

Sollten gewisse Zutaten oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte 
bei Bestellung unseren Mitarbeitern mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos und händigen Ihnen eine Liste aus. 

 
Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento 

dell’ordinazione. I nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni. 


