
Sehr verehrte Gäste! 
 

 

Es freut uns sehr,  

dass sie sich heute das LUMEN ausgesucht haben, 

um bei uns mit Freunden, Familie oder Geschäftspartnern 

eine angenehme Zeit 

zu verbringen. 

 

Erholung, Leistung und Qualität haben mit Zeit zu tun. 

Wir geben ihnen im LUMEN diese Zeit. 

Niemand steht hinter ihrem Stuhl 

und wartet bis Sie endlich aufstehen. 

Sie haben alle Zeit! 

 

Aber auch wir wollen und nehmen uns das Recht auf Zeit, Ihr 

Essen mit der nötigen Konzentration und Sorgfalt 

zuzubereiten. 

 

Dies geschieht aus Respekt vor Ihnen, unserem Beruf, den 

verwendeten Lebensmitteln und deren Erzeugern. 

 

Lassen Sie uns eine schöne Zeit miteinander verbringen! 

Ihr Peter Schwab & Team 

 

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN 

 

LUMEN Restaurant & Event GmbH 

Montag Ruhetag 

Dienstag – Sonntag  ab 11.00 Uhr 

 
Geschäftsführer: Peter Schwab 

 

Alle Preise in Euro und Inklusivpreise 

Kartenzahlung ab 30 Euro 

 

 

 

 

 

 

 

 
GIRO DI PIZZA 

…Pizza essen bis zum BASTA…pro Person 10.90 € 
 

ab 4 Personen, backen wir nacheinander 

verschiedene Pizzen für Sie. 

Die Pizzen werden „a libretto“ (in Viertel 

geschnitten) solange serviert, bis Sie nichts mehr 

essen können. Bevor die nächste Pizza gebracht 

wird, muss die vorherige komplett aufgegessen 

sein.  

Für nicht geschaffte Stücke wird eine 

„ Augen größer als der Magen Strafe“ von 1.00 €  

pro übriges Stück fällig….;-) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



“…Die Einfachheit ist in der Küche, wie in allen 

Künsten, ein Ausweis der Perfektion…” (Jean 

Anthèlme Brillat Savarin) 

 

 

PIZZA ALLA PUGLIESE  
Wir können Pizza! 

 

Davide de Lorenzis ist kein Koch, sondern ein 

Pizzabäcker (Pizzaiolo) aus Lecce in Apulien. Er hat das 

Pizzamachen von einem Meister von der Amalfiküste 

gelernt.  Es gibt kaum Pizzerien in Deutschland, in denen 

gelernte Pizzabäcker arbeiten. Davide hat sein Wissen 

und Können an uns weitergegeben. Grazie Davide !! 

 

Was macht den Unterschied? 

 

*  Pizza ist Handarbeit, also keine Teigkugelmaschine, 

Ausrollmaschine, Pizzapfanne, etc… 

 

* keine vorgefertigten Tiefkühlbällchen mit deutschem 

Mehl, sondern original italienische Pizzamehle mit sehr 

niedrigem Feuchtigkeitsgehalt 

 

* Langsam gereifter Pizzateig, der nicht schwer im 

Magen liegt und durch zuviel Hefe belastet 

 

* Beste Zutaten für den Belag, der im perfekten 

Mengenverhältnis zum Teig steht 

 

* kein Käsemix (Analogkäse) sondern ausschließlich 

Mozzarella 

 

PIZZE CLASSICHE  Klassische Pizzen 
 

 

 

Margherita  6.90 
Mozzarella, Tomatensugo  

 

Prosciutto  8.40 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken  

 

Salami 8.40 
Mozzarella, Tomatensugo, Salami 2 3 12 

 

Carciofi 7.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Artischocken  

 

Funghi 7.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Champignons  

 

Prosciutto e funghi  9.30 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken 

Champignons  

 

Napoli 8.90 

Mozzarella, Tomatensugo, Oliven, Kapern, Sardellen 

Knoblauch, scharfes Olivenöl  

 

Calzone 9,80 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken 

Champignons, Salami 2 3 12 

  

  

 

**Zusätzlicher Belag ab 1.00€ Büffelmozzarella 3.50€** 

**Bei Pizza auf 2 Tellern berechnen wir 1.90€ 

Spül/Servietten/Servicegeld** 
 

Die Kennzeichnung der enthaltenen Zusatzstoffe entnehmen 

Sie bitte der Aufstellung auf der letzten Seite 



 

PIZZE SPECIALI  unsere LUMEN - Leckerpizzen 
 

Vitello tonnato 10.90  
Mozzarella, Tomatensugo, Kalbfleisch, Kapern, 

Thunfischmayonaise, Rucola  

 

l`Inferno 9.90  
Mozzarella, Tomatensugo, scharfe 

Peperonisalami 3 12 ,pikantes Olivenöl   

 

Monello (in ovaler  Form)  9.90  
Mozzarella, Tomatensugo, Gemüse, Salami 2 3 12 , Grana Padano, 

Kirschtomaten   

 

Passione 11.90  
Mozzarella, Sahne, Prosciutto Tipo Parma  3, 

scharfe Peperonisalami  3 12, Salbeiblätter   

 

Rucola 9.90 
Mozzarella, Rucola, Kirschtomaten, Knoblauch 

Grana Padano  

 

Don Camillo e Peppone   9.80 
Mozzarella, Tomatensugo, rote Zwiebeln 

scharfe Peperonisalami 3 12, Gorgonzola  

 

Il Capo 10.90 
Tomatensugo, Gorgonzola, Prosciutto Tipo Parma 3, 

Rucola, Grana Padano   

 

Strana 12.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Thunfisch, Zwiebeln,  

scharfe Peperonisalami 3 12, Kapern, Sardellen, Oliven   

 

Gamberi giganti  16.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Riesengarnelen 

Kirschtomaten, Rucola, Knoblauch, scharfes Olivenöl  

 

 

Consigliere Tom Hagen 13.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Antipastigemüse 

Rucola, Grana Padano, neapolitanische Edelsalami 2 3 12 
 

Don Davide  9.90 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken 

scharfe Peperonisalami  3 12, Champignons  

 

Lumen 13.90 
Kampanischer Büffelmozzarella, Kirschtomaten 

Basilikum, Prosciutto Tipo Parma 3, Grana Padano 

  

Tonno e cipolla 9.80 

Mozzarella, Tomatensugo, Thunfisch, Zwiebeln 
 

Quattro Formaggi  9.80 
Mozzarella, Tomatensugo  

und weitere drei verschiedene Käsesorten  

 

La Maialona 9.90 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken 

Salami 2 3 12, Gorgonzola, Knoblauch, Zwiebeln  

 

Quattro Stagioni 10.90 
Mozzarella, Tomatensugo, gekochter Hinterschinken 

Salami 2 3 12, Champignons, Artischocken  

 

Frutti di mare 12.90 
Mozzarella, Tomatensugo, Meeresfrüchte 2 13, 

Kirschtomaten, Olivenöl, Knoblauch, Oliven 

Kapern, Rucola  

 

Parmigiana  10.90 
Mozzarella, Tomatensugo, verschiedene Gemüse 

 Prosciutto Tipo Parma 3, Grana Padano, Rucola 
 

Die Kennzeichnung der enthaltenen Zusatzstoffe entnehmen 

Sie bitte der Aufstellung auf der letzten Seite 



ANTIPASTI – Vorspeisen 
mit unseren leckeren Panini 

 

Antipasti misti - vegetariano 10.90 

gemischte italienische Gemüse 
 

Antipasti misti - grande   16.90 

Antipastiauswahl plus Prosciutto Tipo Parma  

Vitello tonnato und Grana Padano   

 

Carpaccio di cavallo  9.90 

Rohe Scheiben vom Pferdefilet mit Rucola, Olivenöl, 

Zitrone und Grana padano 

 

Rucola e grana  9.00 

Rucolasalat 

mit Balsamicodressing und Grana Padano 

 

Caprese di bufala  10.00 

Kampanischer Büffelmozzarella, 

Strauchtomaten, Basilikumpesto 

 
 

AFFETATRICE – von unserer Aufschnittmaschine 
mit unseren leckeren Panini 

 

Wechselnde Wurstspezialitäten    9.90 

Von unserem Toperzeuger in der Emilia Romagna 

 

 

PIATTI DEL GIORNO - Tagesgerichte  
 

Den Tafeln im Restaurant, können Sie unsere 

zusätzlichen Tagesgerichte entnehmen 

SPAGHETTI  LUMEN 
mit unseren leckeren Panini 

 

Spezialität des LUMEN. 

 

 Hierbei werden die Spaghetti alla Chitarra im 

Parmesanlaib ihrer Wahl, 

in vorher frisch abgekratzten Parmesanspänen 

gewendet und mit Salz, Pfeffer und Olivenöl 

serviert. 

Beide Parmesankäse stammen aus den Bergen, 

ca. 25 Kilometer südwestlich von Parma in der 

Emilia Romagna. 

 

Sie haben die höchste Qualitätsstufe und werden 

in der Käserei  persönlich von uns vor Ort 

ausgesucht. Sie unterscheiden sich vom 

Parmesan der Po Ebene durch ihren würzigeren 

Geschmack,  

der von der zehnmal höheren Anzahl an 

verschiedenen Kräutern und Gräsern, die von 

den Kühen gefressen werden können, herrührt. 

 

Die Spaghetti alla LUMEN können nicht kochend 

heiß sein, da sie mit zimmertemperierten 

Parmesanspänen und kaltgepresstem Olivenöl 

zubereitet werden. 
 

 
aus dem 24 Monate gereiften Parmesan  12.00 

 

aus dem 36 Monate gereiften Parmesan  14.00 

 

 



APERITIF 
 

Campari Soda/ Orange  (5cl Campari 2 10)   0.20 l  6.00 

Lumen Gimlet (Gordons dry Gin, Limejuice, Soda)  0.20 l  6.50 

Martini Wermut (d’Oro, Extra dry, Bianco, Rosso)      0.05 l 4.00 

San Bitter 2 10 (alkoholfrei) mit Orange auf Eis   0.20 l 3.90 

Prosecco Spumante    0.10 l 4.50 

Proseccoschorle auf Eis    0.20 l 5.50 

Aperol Sprizz (Prosecco mit  Aperol 2 10  und Mineralwasser) 0.25 l 5.90 

Hugo(Prosecco mit Holundersirup, Minze und Mineralwasser) 0.25l 6.90 
 

MINERALWASSER 
 

Selters Gourmet (mit/ohne Kohlensäure )  0.25 l 2.60 

Selters Gourmet (mit/ohne Kohlensäure )  0.75 l 5.20 

Glas Tafelwasser     0.40 l 3.00 

Karaffe Tafelwasser    1.00 l 6.00 
 

BIER 
 

Tucher Pils vom Faß  0.40 l 3.40 

Tucher Hefeweißbier vom Faß 0.50 l 3.90 

Tucher Hefeweißbier alkoholfrei 0.50 l 3.90 

Zirndorfer Landbier im Steinkrug 0.50 l 3.90 

Jever Pils 0.33 l 3.00 

Jever Fun alkoholfreies Bier 0.33 l 3.00 

Schöfferhofer Grapefruit 0.33 l 3.00 

Radler 0.40 l 3.40 
 

ALKOHOLFREIES 
  

 Coca Cola 1 2 11, Cola Light 1 2 6 7 11 

 Fanta 2, Spezi1 2 11, Sprite   0.40 l 3.40 

 Schweppes Bitter Lemon10 

 Ginger Ale 2, Tonic Water10   0.20 l 2.90 

 Eistee Pfirsichgeschmack   0.40 l 3.20 

 

QUALITÄTSWEINE offen 0.20l 

WEISS  

 

2010 Lugana doc Le Vignarole Fabbiano Veneto 4.90 
 

2009 Gavi docg Tenuta Carretta Piemont 4.90 
 

2010 Silvaner qba Escherndorf 4.90 

 

ROSATO  

 

2010 Bardolino rosato Tinazzi Le due Giare 5.90 

 

ROT  

 

2010 Primitivo Salento igt Puglia  5.90 
 

2009 Chianti doc Toscana 5.90 
 

2009 Montepulciano d’Abbruzzo doc Abbruzzen 5.90 

 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG: 
 

Hauswein in der Flasche 0.75l 
 

2011 Pinot Grigio & Pinot Nero weiss 19.00 

delle Venezie Mavum  IGT Maurizio Martino 

 

 

2009 Corvina & Cabernet Sauvignon rot 21.00 

delle Venezie Mavum IGT Maurizio Martino 

Grosses Gold auf der Mundus Vini  2012 

 
 

 

Die Kennzeichnung der enthaltenen Zusatzstoffe entnehmen 

Sie bitte der Aufstellung auf der letzten Seite 



SÄFTE & NEKTARE & SCHORLEN 
 

Apfelsaft, Orangensaft, Ananassaft 

Johannisbeernektar, Maracujanektar  0.20 l 2.90 

 

Alle Säfte/Nektare als Schorlen   0.40 l 3.50 
 

MAO FRUCHTSÄFTE 
exklusiv im LUMEN 
 

OHNE: Zuckerzusatz, Konservierungsmittel, künstl. Zusatzstoffe 

Mango, Lychee, Ananas, asiatische Orange 

Pomelo, Granatapfel    0.25l  3.90 
 

HEISSE GETRÄNKE 
( auf der Terrasse und am Strand nur große Tassen ) 

 

Tasse Kaffee     2.40 

Tasse Cappuccino    2.70 

Espresso      2.00 

Espresso doppio     3.80 

Latte Macchiato     3.90 

Kännchen Tee      4.50 

Schwarz, Roibos, Frucht-, Pfefferminz, Kamille 
 

GROSSE TASSEN 
( unsere berühmten Riesengrößen ) 

 

 Cappuccino     3.90 

 Milchkaffee     3.90 

 Schokolade     4.00 

 Schokolade mit Sahne   4.50 

 

… und dazu vielleicht ein Stück Kuchen ? … 

Unsere Servicemitarbeiter sagen Ihnen gerne, 

welche Sorten Kuchen wir Ihnen heute anbieten. 
(pro Stück 2.50 – 3.90 € je nach Sorte) 

LONGDRINKS & COCKTAILS 
 

Gin Tonic (4cl Gin, Tonic Water10)    6.50 

Cuba Libre (4cl Rum, Coca Cola 1 2 11, Limette)   6.50 

Vodka Lemon (4cl Vodka, Bitter Lemon11)   6.50 

Moscow Mule (4cl Vodka, Ginger Beer2, Gurke, Limette )  7.00 

Horse’s Neck(4cl Bourbon, Ginger Ale2, Angostura, Zitrone)  7.00 

Caipirinha (6cl Cachaca, brauner Zucker, Limette )  7.00 

Touch down (4cl Vodka, Apricot Brandy2, Zitrone, Grenadine) 7.00 

 

…Fragen Sie den Service auch nach unseren 

speziellen Spirituosen… 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe 

 
1 mit Konservierungsstoff 

2 mit Farbstoff 

3 mit Antioxidationsmittel 

6 enth. Phenylalaninquelle 

7 mit Süssungsmittel Acesulfam 

10 chininhaltig 

11 koffeinhaltig 

13 Geschmacksverstärker 


