
Vorspeisen /Starters 
 
Tatar vom Matjes                                               

auf geröstetem Vollkornbrot                             10,80 
tatar of dutch herring  

 
Pikantes Garnelenpfännchen                          14,80 
small prawns spicy with olive-garlic oil 

 
Gurkensalat in Dillrahm              4,90 
cucumber salad                                      

 
Jacobsmuscheln auf Maiscreme 

nappiert mit Tomaten-Vanillebutter                19,95 
scallops with maize vanilla cream, 

tomatoes-vanilla butter 

 

Vorspeisen-Variation  
Gebeizter Lachs an Honig-Senf-Dillcreme, 

Matjestatar und 

Räucheraal mit Sahnemeerrettich                 15,95 
selection of starters 
 

 

 

Suppen/Soups 
 
Indische Currysuppe mit Reisbällchen             7,40 
curry cream soup with rice                           

 
Fischsuppe “Fischmarkt”                                10,80 
clear fish soup  

 
 

 

Fleisch / Meat 
 
Hausgemachtes Labskaus mit  

2 Spiegeleiern, Rote Bete 

und Gabelmops                                       18,80 
Labskaus „Sailor´s  style”                      

 

Wiener Schnitzel mit  

Kartoffel-Gurkensalat                            22,85 
with potatoe-cucumber salad 

 

Rumpsteak mit Kräuterbutter,    

Bratkartoffeln, gemischter Blattsalat    29,50 
rump steak with German- fried Potatoes 

mixed salad 

 

 

 

 

 

Fisch / Fish 
 

Scholle“Finkenwerder Art“  oder 

in Butter gebraten mit  

warmem Speck-Kartoffelsalat                21,50 
plaice  fried with butter or bacon and  

potatoes –salad 

 

Hamburger Pfannfisch von Lachs und                 

Dorsch auf Bratkartoffeln  

mit Pommery-Senfsauce                         23,40 
“Panfish”. filets of salmon and cod  

on home fried potatoes, mustard sauce  

 

Wolfbarschfilet gebraten 

Salbeimöhren mit Weissweinschaum 

und Salzkartoffeln                                    28,50 
fried sea perch with carrots, sauce of white wine  

 

 

Dorschfilet gedünstet oder gebraten 

an Blattspinat , Pommery-Senfsauce 

und Petersilienkartoffeln              27,80  
filet of cod fried or steamed with  

spinach and a mustard - sauce 

 
 

 

Hamburg Menü 

 
Matjestatar auf geröstetem Vollkornbrot 
                            *** 

Kleines Labskaus mit Spiegelei 
                           *** 

Hamburger Pfannfisch von Lachs 

und Dorsch auf Bratkartoffeln mit Senfsauce 
                            *** 

Beerengrütze mit Vanillesauce                       34,50 
 

 

 

Desserts 
 

Hamburger Rote Grütze    

mit Vanillesauce                                        5,95 
jelly of  red berry´s with vanilla-sauce 

 

Sorbet mit Prosecco                            7,10 
sherbet with prosecco 

 

Crème brûlée trifft Sorbet                         8,80 
crème brûlée 

 

 

Inklusive 19% MwSt.  /  Tax included 

Alle Beträge in Euro  


