
Vorspeisen 
Spargelcremesuppe  6,50  (oF) 

 

Rindssuppe* mit Schnittlauchpfannkuchen  7,50 
 

Wildkräuter-Salat mit Apfel-Rapsölvinaigrette 8,50 (vegan)     als Beilage  6,50 (vegan) 
 

Artischocken-Crostini mit Rucola und Grillgemüse  9,00   (vegan) 
 

Tafelspitz vom Bio-Rind* in Kernöl mariniert mit Kapern, Champignons und Lauchzwiebeln  11,50 
 

Gemischte Vorspeise vegetarisch  16,50   (oF) 

-Auberginenröllchen mit leicht scharfer Paprikafüllung , Frischkäsecreme mit Kresse und Pinienkernen, 
marinierte Linsen, Kichererbsenpüree, marinierte Pilze, Fenchel, Paprika, Zucchini und Zitronenspinat- 

 

Gemischter Salat  6,50 
mit Balsamicoessig und Olivenöl (vegan)            mit Apfel-Rapsöl-Vinaigrette (vegan) 

                     mit Senfvinaigrette (oF)                           mit Kernöl-Vinaigrette (vegan) 

 

Spargel 
Beelitzer Spargel mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln  18,50  (oF)      kleine Portion  12,00 

dazu: 

Zwetschgenbaames (Fränkischer Rinderschinken)    6,50 
Italienischer Kräuterschinken*      7,00 
Kleines Wiener Schnitzel vom Bio-Kalb*               11,50 

 

Vegetarisch und Vegan 
 

Grüne Sauce mit zwei gekochten Eiern und Petersilienkartoffeln – dazu grüner Salat  12,50  (oF) 
 

Kartoffel-Zwiebel-Strudel mit Brennesselpüree, Karotten und Champignons  14,50  (oF) 
 

Beelitzer Spargel mit Artischocken, Zitronensauce, Spinat und Rosmarinkartoffeln  18,50  (vegan) 
 

Fis ch 
Rotbarsch in der Mandelkruste gebacken mit Remoulade, Kartoffel-Gurken-Salat und grünem Salat  19,00 

 

Müritz Forelle im Ganzen gebraten (ca. 400g) mit Petersilienkartoffeln und buntem Gemüse  20,00 
 

Zanderfilet aus dem Ostseebodden mit Kartoffel-Kräuter-Roulade und Spinat  24,00 

 

Fleisch 
Hausgemachte Bratwürstl vom Bio- Kalb*,-Lamm*, -Rind* und -Schwein* mit Kartoffel-Gurken-Salat  14,00 

 

Krustenbraten vom Bio-Schwein* mit Semmel-  und Kartoffelknödel – dazu Krautsalat  17,50 
 

Wiener Saftgoulasch vom Bio-Rind* mit Brezenknödel und buntem Gemüse  19,00 
 

Kalt aufgeschnittenes Roastbeef vom Bio-Rind* mit Senfkruste, Remoulade, Bratkartoffeln und grünem Salat  22,00 
 

Wiener Schnitzel vom Bio-Kalb* mit Kartoffel-Gurken-Salat  23,00 
kleine Portion  16,50 

 

Keule vom Fläminger Maibock rosa gebraten mit Kräuterseitlingen, Kartoffel-Roulade und grünen Bohnen  25,00 
 

Nachtisch 
Schokoladenkuchen mit Mandeln  4,50  (oF) 

 

Waldmeisterparfait mit Beelitzer Erdbeeren  7,00  (oF) 
 

Erdbeertiramisu  7,00  (oF) 
 

Biscuit mit Aprikosen-Frischkäse-Creme und Schokoladeneis  7,00 
 

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce  7,50  (oF) 
 

Tiroler Bio-Bergkäse* mit Cornichons und Sauerteigbrot  7,50  (oF) 
 

               

* aus ökologischer Erzeugung DE-ÖKO-006                                       (oF) Gerichte ohne Fisch oder Fleisch                        (vegan) Gerichte ohne tierische Produkte 
 

Bitte fragen Sie das Servicepersonal nach der Kennzeichnung der Allergene 
 


