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S p e i s e k a r t e 
  Forellenhof Hechlingen 

Immer kochen ist doch doof, 
drum essmer im Forellenhof 



 
Suppen 

 Klößchensuppe ( A, C ) 

 Maultaschensuppe ( A, C ) 

 Pfannkuchensuppe ( A, C, G ) 

 

Beilagen 

 Kleiner bunter Beilagensalat ( J ) 

 Portion Blaukraut 

 

 

Spezialitäten von der Hahnenkamm-Forelle 

 Forelle blau mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter ( D, G ) 

 Forelle gebacken mit Salzkartoffeln ( A, D, G ) 

 Forelle im Speckmantel mit breiten Nudeln und zerlassener Butter ( D ) 

 Forelle wacholdergeräuchert mit Sahnemeerrettich und Toast ( G ) 

 Forellenfilet auf Toast ( G ) 

 

Aus Meer, Fluss und See 

 Fischplatte „Forellenhof“ 

Seehechtfilet, Pangasiusröllchen mit Lachsherz auf Reisbett mit Dillsenfsoße ( D, J ) 

 Gegrilltes Lachsfilet auf Reisbett mit Dillsenfsoße ( D, J ) 

 „Land und Meer“ 

Schweinemedaillon im Speckmantel, Mahi Mahi-Filet und Garnelen auf Reisbett( D, J ) 

 

 

Spezialitäten vom Grill 

 Rumpsteak „Küchenmeister“ an einer Pfifferling-Specksoße mit Bratkartoffeln ( A, G ) 

 Rumpsteak mit Kräuterbutter an grünen Bohnen mit Speck und Pommes ( G ) 

 Fränkische Grillpfanne mit Bratkartoffeln (Schweinebauch, Schweinehals, Nürnberger Bratwurst) (  I, J ) 

 Fränkischer Rostbraten mit Knöpfle und Röstzwiebeln ( A, C ) 

 Grillteller „Art des Hauses“ auf Pommes mit Salatbouquette 

 Schweinelendchen „Forellenhof“ mit Knöpfle, Gemüse und Spiegelei ( A, C, G ) 

 Fränkischer Lendenspieß „Schmellerie“ an einer Pfefferrahmsoße mit Pommes ( G ) 

 Gegrillte Hähnchenbrust auf Grillgemüse mit Bratkartoffeln ( C, G ) 

 

 

Aus heimischen Wäldern und Fluren 

 Wildschweinbraten mit Preiselbeerbirne, Kloß (1, 2, 8),   und Kroketten ( A, C ) 

 Rehbraten mit Preiselbeerbirne, Kroketten und Knöpfle ( A, C, G ) 

 

Aus eigenem Gehege („Saison bedingt“) 

 Damhirschbraten mit Rahm-Waldpilzen und Kloß (1, 2, 8) ( A, G ) 

 Damhirschmedaillons im Speckmantel mit Pfifferlingrahmsoße und Kartoffelplätzchen ( A, G ) 

 

Alternativ zur Gehegesaison 

 Hirschbraten mit Rahm-Waldpilzen, und Kloß (1, 2, 8), ( A, G ) 

 Rehmedaillons im Speckmantel mit Pfifferlingrahmsoße und Kartoffelplätzchen ( A, G ) 

 

 

Was nicht fehlen darf 

 Cordon-Bleu vom Schwein mit Pommes und Kartoffelsalat ( A, C, G, I ) 

 Zigeunerschnitzel mit Pommes ( A, ) 

 Schnitzel „Wiener Art“ mit Kartoffelsalat ( A, C, G, I ) 

 Fränkischer Sauerbraten mit Kloß (1,2,8),  und Knöpfle ( A, C ) 



 
 

Vegetarisch 

 Käseknöpfle mit Röstzwiebeln ( A, C, G ) 

 Camembert gebacken mit Preiselbeeren, Toast und Butter ( A, G ) 

 

 

Für den kleinen Hunger 

 Leberkäse (1,2,5,7) gebacken mit Ei und Kartoffelsalat ( C, I, J )   

 Ein Paar fränkische Bratwürste mit Kraut und Brot ( A, I, J ) 

 Salatschüssel Forellenhof mit Hähnchenbruststreifen, gekochtem Ei und Toast ( A, C, I ) 

 Chicken-Chips mit Pommes ( A, ) 

 

Was zum Vespern 

 Wurstplatte mit Brot und Butter (1,2,5,7) ( A, G, I, J )   

 Käseplatte mit Brot und Butter (1,6) ( A, G )   

 Gemischte Platte (Wurst und Käse) mit Brot und Butter (1,2,5,6,7) ( A, G, I, J )   

 Forellenhof Vesperplatte mit Brot und Butter (1,2,5,6,7) ( A, G, I, J )   

 Schinkenplatte mit rohem Schinken dazu Brot und Butter (1,2) ( A, G, J )  

 Schinkenplatte mit gekochtem Schinken dazu Brot und Butter  ( A, G, J ) 

 Schinkenbrot mit rohem Schinken (1,2) ( A, G, J )   

 Schinkenbrot mit gekochtem Schinken ( A, G, J )   

 Wurstbrot (1,2,5,7)  ( A, G, I, J ) 

 Käsebrot (1,6) ( A, G )   

 Portion Stadtwurst mit Brot (1,2,5,7) ( A, I, J )   

 Portion Leberkäse mit Brot (1,2,5,7) ( A, I, J ) 

 Stadtwurst mit Musik und Brot ( A, I, J )   

 

 

Süße Verführung 

 Eingeweckte rote Grütze „Forellenhof“ (Vanilleeis, Rote Grütze und Sahne (6, E, G )) 

 Nussgenuss (Walnusseis, Walnüsse, Eierlikör, Sahne (6, E, G )) 

 Bananen-Split (6, E, G )  

 Schwarzwälder Kirschbecher (6, E, G)  

 Vanilleeis mit heißen Himbeeren (6, E, G) 

 Vanilleeis mit heißen Kirschen (6, E, G) 

 Eiskaffee mit Sahne (6, E, G) 

 Eisbecher mit Sahne (6, E, G) 

 Portion Eis mit Sahne (6, E, G) 

 

Warme Getränke 

 Glas Tee  

 Haferl Kaffee  

 Tasse Kaffee  

 Portion Kaffee  

 Espresso  

 Cappuccino ( G )  

 Latte Macchiato  ( G ) 

 Milchkaffee ( G ) 

 Stück Kuchen (1,6, A, C, E, G )   

 Stück Torte (1,6, A, C, E, G )   

 Portion Sahne ( G )   

 



 
 

Zeichenerklärung: 

1. Konservierungsstoffe 

2. Antioxidationsmittel 

5. Geschmacksverstärker 

6. mit Farbstoff 

7. mit Phosphat 

8. geschwefelt 

 

 

Zeichenerklärung: 

A. Glutenhaltige Getreide 

C. Eier 

D. Fische 

E. Erdnüsse 

G. Milch 

I. Sellerie 

J. Senf 


