
              PILUM 
 

Gerne weisen wir auf unsere separate Allergiker-Speisekarte hin. 

 

Suppen und Eintopf Euro 

Tomatencremesuppe 
  mit Croûtons  

4,40 

Kürbis-Creme-Suppe 
  mit Ingwer und Curry  

5,50 

Gulaschsuppe 
  mit Kartoffeln 

 
5,90 

Großer mediterraner Eintopf 
 vegetarisch 

 mit Chorizo 1, 2, 3 (Paprikawurst) 

 

 
5,90 

7,40 

  

Salatkreationen  

Kleiner gemischter Salat 4,60 

Hirtensalat 
  Salat mit Schafskäse, Oliven, Peperoni, 

  Tomaten und Gurken 

  dazu Kräuterdressing  

9,50 

Maultaschenstreifen 
  mit Croûtons  

  auf buntem Salat 

  dazu Joghurtdressing 

10,90 

Hühnerbruststreifen  
  mit gebratenen Champignons  
  und Parmesanraspeln auf buntem Salat 

  dazu Kürbiskern-Sahne-Dressing  

10,90 

Garnelen 
  auf buntem Salat 

  dazu Kürbiskern-Sahne-Dressing  

12,00 

Lachswürfel 
  auf buntem Salat 

  dazu Kürbiskern-Sahne-Dressing 

12,90 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

 



              PILUM 
 

Gerne weisen wir auf unsere separate Allergiker-Speisekarte hin. 

 

Vegetarisches und Pasta Euro 

Bruschetta  
  mit Basilikumtomaten, Rucola und Parmesan 

4,90 

Linguine 
  mit Tomatensauce und Parmesanraspeln 

  mit Gorgonzolasauce und Rucola 

  mit Pesto-Creme-Sauce und Kirschtomaten 
  mit Parmesan-Salbei-Sauce und Rucola 

 

7,50 

7,90 
7,90 

7,90 

Hausgemachte Spinatknödel 
  mit geschmolzenen Zwiebeln 

  und Gorgonzolasauce 

8,90 

Gnocchi 
  mit getrockneten Tomaten und Rucola 

  in Parmesan-Salbei-Sauce   

8,90 

 

Buntes Gemüse  
  dazu Rosmarinkartoffeln  

  und Pesto-Creme-Sauce 
  oder Tomatensauce 

9,20 

Triangola 
  gefüllt mit Büffel-Ricotta und Spinat 

  in Pesto-Creme-Sauce mit Rucola  

  und frischen Parmesanraspeln 

9,20 

  

was schwäbisches  

Sahnige Käsespätzle 
  mit Bergkäse und Emmentaler 
  dazu geschmolzene  Zwiebeln 

7,90 

Wurstsalat 1, 2, 3 

  mit Käse und Zwiebelringe 

  dazu Bratkartoffeln 

 

8,50 

9,50 

Linsen mit Saiten, 1, 2, 7 

  dazu Spätzle 

9,20 

Geschmelzte Maultaschen 
  mit Rotweinsauce 

  dazu hausgemachter Kartoffelsalat 

9,50 

Zwiebelrostbraten  
  mit Rotweinsauce  
  dazu Spätzle oder Bratkartoffeln 

19,50 

 
 
 

 



              PILUM 
 

Gerne weisen wir auf unsere separate Allergiker-Speisekarte hin. 

 

Vom Meer und Lande Euro 

Garnelen 
  mit Rucola und Kirschtomaten auf Linguine  

  in Pesto-Creme-Sauce  

12,90 

Lachswürfel 
  mit Rucola und getrockneten Tomaten 

  auf Linguine in Parmesan-Salbei-Sauce 

13,90 

Curry-Wurst 1, 2, 3 
  mit hausgemachter leicht scharfer Spezialsauce  

  dazu Pommes frites 

7,50 

Cevapcici 
  mit Ajvar und Zwiebeln dazu Pommes frites 

11,00 

Paniertes Schnitzel 
  dazu Pommes frites 

12,50 

Filet von der Hühnerbrust 
  in cremiger Rotweinsauce mit Rosa Pfeffer 

  dazu Gemüsegarnitur und Rösti 

12,90 

Geschnetzeltes vom Schweinefilet 
  in Champignonrahmsauce dazu Rösti  

13,90 

Medaillons vom Schweinefilet 
  in Marsalarahmsauce 

  dazu Gemüsegarnitur und Rosmarinkartoffeln  

16,90 

Rumpsteak  

mit Kräuterbutter 

  - und Pommes frites   

  - und Gemüse 

  - und Rosmarinkartoffeln 

  - und bunter Salat 

 

 
18,90 

19,50 

19,50 
19,50 

  

Nur für die Kleinen  

Linguine 
  mit Tomatensauce 

4,50 

Maultasche 
  mit Bratensauce und Kartoffelsalat 

5,90 

Hühnerbruststreifen 
  mit Linguine und Tomatensauce 

6,50 

Kinderschnitzel 
  mit Pommes frites 

 
 

 

6,70 



              PILUM 
 

Gerne weisen wir auf unsere separate Allergiker-Speisekarte hin. 

 

Dessert Euro 

Eiskugel 
  Vanille 5, 10 , Schokolade, Erdbeere 5,  

   Joghurt-Pfirsich 5 oder Tiramisu 5 

1,90 

Portion Sahne 0,70 

Vanilleeis 5, 10  

  mit heißen Himbeeren und Sahne 

5,50 

Lebkuchen Panna Cotta 
  mit warmen Kirschen 

5,50 

Apfelstrudel 
  mit Vanilleeis 5, 10 und Sahne 

5,50 

Apfelküchle 
  mit Vanilleeis 5, 10 und Sahne 

5,50 

 
(1) Konservierungsstoff  (2) Antioxidationsmittel  
(3) Geschmacksverstärker  (4) geschwärzt  (5) Farbstoff   
(6) koffeinhaltig  (7) Süßungsmittel  (8) chininhaltig 
(9) Taurin (10) Vanillearoma  (11) Phosphat 
 
 
Alle Preise sind inklusive 19 % MwSt. und Bedienungsgeld. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Brunch 
 

jeden Sonntag 

 

von 10.30 – 14.00 Uhr 
 
 
 

 
 


