VORSPEISEN:

Avocado-Wildtomatenturm mit gerésteten Haselnussél und Bliffelmilchburrata € 17,50
Bunter Spargelsalat mit Ei, Erbsen, Radieschen und Patta negra Joselito € 18,50
Zucchini-Koriandersalat mit Granny Smith und gebratenen Gambas € 20,00
Rahm von weifiem Spargel mit gebratener Lachsforelle € 10,00
Risotto von Pfifferlingen mit warmem Rinderfiletcarpaccio und Bdrlauchpesto € 17,00
HAUPTSPEISEN:

Pochierter Heilbutt in Salzkaramelsauce mit Gemiise-Primeurs und € 35,00
Orangen-Gnocchettis

Fjordforellenbulette im Yuzu-Estragonsud mit hausgemachten Spargeltagliatelle € 20,00
Asiatische Gemiise und Nudeln aus dem Wok mit gebratenem Tofu € 23,00
Barbarie-Entenbrust in Rhabarbersauce mit Méhren und Quinoa € 36,00
Texanisches Ochsenroastbeef in Rotweinsauce mit griinen Bohnen und Pfifferlingen € 40,00
NACHSPEISEN:

Zitronen-Quarkmi su mit Sommerbeeren € 11,00
Sorbet des Tages € 9,50
Erdbeerkaltschale mit Erdbeerlasagne und Makronenflammeri € 12,80
Erlesene Rohmilchkéise mit Trauben und Friichtesenf € 13,50
Warme Lasagne von Ziegenkdise und Apfel mit Triiffelhonig € 14,50
UNSER ,,Lust auf Sommer“ MENU*

Sommerlicher Blattsalat mit Trauben und gerésteten Sonnenblumenkernen € 950
Brust vom Reiffenhduser Landgockel mit weiffem Spargel in Morchelrahm mit € 26,00
Butterkartoffeln

Hausgemachtes Eis mit Friichten € 950

Meniipreis! € 39,50

Samstag- und Sonntagmittag bieten wir zuséitzlich unsere
4 kleinen Uberraschungen fiir 38.-- € pro Person an,
die wir allerdings nur tischweise anbieten.



