@ Bananensplit

Vorspeisen

e Vorspeise

@ Bunter Blattsalat mit unserem Hausdressing
@ Carpaccio vom mediterranen Saumagen

@ % Dutzend Schnecken mit hausgemachter Knoblauch-Krauter butter

@ Garnelen im Speckmantel gegart

Garten
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Italienische Pizza

Antipasti
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@ Rinderkraftbruhe

Fischgerichte

Fischkroketten

Fleischgerichte
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@ K noblauchschnitzel

Schnitzel
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@ Jager schnitzel
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“ Schnitzel Wiener Art
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Lamm

O Lamm

Antipasti - Vorspeisen

g Carpaccio

Fir dieKlenen

Bratwurst mit Kartoffelpiree

Schweinefleisch

Q Schweinefleisch

Fleischgerichte vom Schwein
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ﬁ Gorgonzola-Schnitzel

C—

Schweinefleischgerichte

Schweine-Zwiebel-Schnitzel

Argentinisches Rumpsteak
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@ Rumpsteak mit Gor gonzolasauce

Beilagensalate
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@ Bunter Blattsalat

Fleischspezialitaten
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@ Schweinefilet im Speckmantel
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Ausdem Wasser
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@ Rote M eer bar benfilets auf Safrantagliatelle
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Balkan-Spezialitaten
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@ Réauberteller

Frische Schnitzel

F.i) Pfefferr ahmschnitzel ::3

Profi Schnitzel
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@ Schnitzel Zigeuner Art €

Argentinische Rumpsteaks
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@ Rumpsteak mit Champignonrahmsauce

WAS SUSSESGEHT IMMER

@ Arme Ritter mit Vanillesauce

Vom Land

@ Rosa gebratener Lammriicken unter der Kréauterkruste
@ Asiatische Putenspief3e auf Glasnudelsalat
@ 24 Stunden geschmorte Lammhaxe

@ Rosa gebratenes Rinderfilet auf Selleriemousseline

Suppen

@ BARLAUCHSCHAUM SUPPE
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@ Sauerkrautsuppe
@ Palzer Wor schtsupp €

Hauptspeisen
k! s
@ Rumpsteak mit Pfeffer-Sahnesauce ¢1;7
Zuckerbackerei
b )
@ Tonkabohne-Creme Brilée ;
Vegetarisch
k! ra
@ Gebackener Gemusestrudel mit Wasser kastaniendip él
k! ra
@ Tagliatelle mit Bérlauch, Zucchini, Kirschtomaten ::1

Kleine Schmanker|



@ Hausgemachte M aultaschen auf L auwar mem Kartoffelsalat

@ Pfalzer Handkéas mit Musik

@ Currywurst nach Art des Chefs

@ Froschschenkel in Knoblauch und Krautern gebraten

Was war mes

@ Spaghetti mit Tomatensauce

Vom Rind:

@ Rumpsteak mit frischem Knoblauch

Deftigeszum Verspern

@ Frisch panierter Camembert
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Deutsche Ecke

il e, . .
@ Schnitzel mit Pommes

Bunter Salatteller, mit ver schiedenen Leckereien
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@ Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
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Pfalzer Hauptgerichte

'

mtlliseiliiciiliten, .
@ Strudel von Blut und L eberwur st auf Apfel-M eerrettichgemuse

o e . i
@ Die Pfalzer Leidenschaft

s,
@ Zwei gebratene L eberknodel

Was Siif3es gefallig?

i
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@ Dreierlei hausgemachte Sor bet
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Esgibt Fleisch!

@ Pfalzer Rumpsteak mit Schmor zwiebeln

@ Rumpsteak mit Paprikasauce

Nicht kategorisiert

i
@ Hauptkurs
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“ Nachtisch
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