Ensaladas

Ensalada Mixta

1_‘. I__.-
@ Ensalada César

Ensaladastropicales

T,
@ Aguacate Con Gambas

Tiramisu

.
@ Tarta de Queso con Arandanos

Aperitivos

.
r

o . .
@ croguetas de marisco

b
%

Sashimi

29
6€

6€



‘ﬂ Tataki de atun
-

Pasta

Y v

% Pasta con salsa de crema de vodka

i

Pizza

Q Pizza de carne

Platos de pescado

Croguetas de pescado

Calamar

|
e M ariscos



Bebidas

a Botella de agua
oo
@ Media botella de agua
oo

@ Copadevino

A lacarte

@ Salmorejo (Cremade Tomatey Ajo Fria

@ Gazpacho Fria

@ Sopa de Marisco y Pescado Caliente
@ Crema de Calabaza Calabazin y Gambon)

@ Cremade Verduras O Minestrone

Pescados

a N

oo

oo

10

10

oo



A
@ Rosada Plancha 24

AR , 19
@ L enguado Plancha o Menier €
M
@ Dorada o Lubina Plancha o Espalda- Gr ég
M
@ Salmon Plancha o al Cava 26
M
@ Atun Rouo de Almadraba con Cebolla en Salsa 25
M 17
@ PEZ ESPADA €
M
@ Salmonete Grande A La Andaluza Piezas 25

PPV Merluza de Pincho A La Vasca con Almejas del Cantabrico, Gambas, Esparragosy 26

D oo :

Fingerfood

“ 10
Calamares 10
€

Starters



w Gambasal Pil Pil
X

Tapas calientes

@ Croquetasde Pallo
4
e Pulpo a la gallega

Pescado y marisco

gl Arroz negro

Tapas

{ g ) Boquerones en Vinagre

Pastas

w Espagueti Carbonara
L

11

30

10

©



@ Espaguetis Bolofiesa

@ Canelones Espinacasy Frutosdel Marr

@ Lasafia de Verduras

Angebote - Spanische Gerichte

.
y s

‘ﬁnﬂ’:rh L .
@ Albondigas con Tomate

Aperitif

, )
'\.

i .
@ Copa de champan

Spanische Hauptspeisen

"
y )

it
@ parrilladas de pescado

Pizza - Single @ 26cm

©

12

10

58



@ Mixta

Para Picar

oo _
@ Chopitos

Especial

@ Gambones

Entrantes
@ Melén con Jamoén Ibérico
A

@ Ajo Blanco

Platos Principales

aalen
@ Pollo al Curry con Arroz

25

12

18

10

(o]



Nuestr os Postres

@ Creps Souzzete con Helado
@ CrepsHeladoy Choco

@ Strudel Manzanay Helado

@ Yogurt Griego con Culisde Melocoton

Hot starters

r

A‘f‘h .
@ L angostino

Alcoholic Beverages

)

i
@ Botella de champagne

Café

a



a Café

Pescadosy Carnes

s

LA
b !

@"‘" Chuletillas de Cordero L echal z
Pescado y Marisco/ Fish and Seafood / Poissons Et Crutacés
@ Megjillonesal Vapor o Marinera éo

Nocstras Frituras

»

@ Tortilltas de Camarones e

i 11

@ Boquerones Fritos O Limon c

©

@ Adobo- Cazon €

©

@ L enguaditos €



@ Gambas Fritas Rebozadas con Fritas

@ Rosada Frita con Fritas
@ Pluotas con Fritas

Nucstras Cntradas

@ Salmon Ahumado con Guarnicion
@ Foie de Pato, Grosellay Arandanos
@ Bacalao Ahumado con Guar nicion
@ Anchoas del Cantabrico con Tomate Und)

@ Berengenas Fritas con Miel de Cana

@ Fritura Malaguena Per sona

Sugerencias Para 2 Personas

10

14

18

14

12

14

16

16



@ Fritura Malaguefia Surtida+ Ensalada
@ Mariscada con Moluscosy Carbineros

@ Dorada O Lubina A La Sal Guarnicion

Pacllas/Rice O Fideuh

@ Mixta Pescadoy Marisco

@ DeVerdurass

Nouestras L specirlidadls
@ Boquerones Mar Adentro (Pil Pil)

@ Salmonettos Mar Adentro (Pil Pil)

@ Calamar Plancha Ali Oli

@ Calamar Rellend, Huevo Duroy Gambas

20

78

40

38

25

13

19

20

18



@ Pata de Pulpo dos Salsas Wasabi Remolada y Algas Sobre Pure de Patata
@ Tagliatelli con Frutosdel Mar Adentro

@ Zarzuela de Pescado y Marisco Pax

@ Bacalao Romescu

@ Arroz Caldoso con Bogavante Por Encargo

@ Arroz Caldoso Meloso con Carabineroy Marisco Por Encargo

@ Arroz Negro con Pescado, Mariscoy Ali Ol Por Encargo

Nuestras Cnsaladts
@ Ensalada Rusa Oliviet
@ Ensalada Waldor ff
e

@ Salpicon de Pescadoy Marisco

20

17

72

20

® 8

55

30

©

10



A
@ Ensalada de Pimientos Asadods

Nuestros Mariscosy M oluscos

@ Alme as del Cantabrico Salteadas

@ MejillonesA LaBelgaMasFritas

@ Gambas Cocidas O Plancha S/Peso
@ Langostinos Cocidos O Plancha

@ Cigalas Cocidas O Plancha Medianas
@ Cigalas Tronco Cocidas O Plancha S/Peso
@ Carabinero Cocidoo Plancha S/Peso

@ Conchas Finas Unidad- en Temporada

@ Vieira O Pelegrina

(o]

17

11

19

17

~l

©
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Nuestras Carnes M lats

@ Entrecot A La Pimienta Gr

@ Magr et de Pato al Pedro Jimenez
@ Cordero Lechal Asaday Ensalada Verde
@ Cochinillo Lechal Asada Y Ensalada Verde

@ Pollo Asado con Patatas Fritas Pollo)

Para Nuestros Ninos

@ Escalope de Pollo Empanado, Pastafritas
@ Hamburguesa Pan de Pipa con Huevoy Fritas

@ Escalope de Ternera Empanado Pasta/Fritas

Del laterio mefio

21

19

38

33

12

©

©

11



, )
Y /

@ Navajas

Pescados y guisos marineros

.
hY !

m . .
@ Parrillada de Pescado y Marisco

DelaMar a Nuestros Platos

, )
Y /

-
@ Merluza de Pincho a la Plancha

Uncategorized

@ Botella devino

@ Solomillo deterneraal roquefort

@ Ostras unidad

18

64

20

11

25

»



A . .
E Solomillo de Ternera con Foie

25



