Nachtisch

@ Chinesische Litschis

Nachspeisen

el o

@ Gebackene Ananas mit Honig

el

@ GEBACKENE BANANE MIT HONIG
el |

@ Mango-Eis

@ Gebackene Banane mit Honig und zwel Kugeln Vanilleels
@ Vanilleeis mit Lychees

@ Gemischtes Vanille-M ango-Grlintee Eis
@ Grun-TeeEis

el _

@ Schwar zes Sesam Eis

el

@ "Duftender Ma-Lai Gao" Gedampfter stisser Schwammkuchen

@ o1



@ "Ma-Tei-Gao" Siisser Wasserkastanien Kuchen gebraten

@ "Lai-Wong-Bao" — gebackene Milchteigbr 6étchen mit sti3er Fullung

Alkoholfreie Getranke

Mirinda Orange
Zitrone

San Pellegrino Miner alwasser

Apfelschorle
Apfelsaft
Apfelsaftschorle

Johannisbier saft

CCOPEEEE

10



Johannisbeer saft Schorle

Kirschsaft

Tomatensaft

L ycheesaftschorle

M ango-Saftschorle

Guavenschorle

Kiba

Tonic Water

K affee

Gruner Tee

Bananensaft

Guavensaft

2€

2€



Alkoholische Getranke

&y "=

i Chardonnay
oo |
@ Rosewein

WeilRweinschorle

=
@ Pinot Grigio Italien
@ Aperol Spritz
Hugo

M alteser

Underberg

(|
‘ Alsterwasser

@ Alkoholfreies Bier

am o



Tiger Lager Beer

Erdinger Hefeweizen

Erdinger Hefeweizen Alkoholfrei

§ -8

Corona

Vorspeisen

Chinesischer Gurkensalat

Pekingsuppe — sauer -scharf mit Bambus, Eiern, Morcheln und Huhn

oo

@ Currycremesuppe —mit Rindfleisch und Glasnudeln
@ Maissuppe —mit Huhn und Tofu

oo

@ Wan-Tan Suppe mit Pak-Choi

@ King-Size Sui-Gau Wan-Tan Suppe

a W



emmime  Gedampfte Jakobsmuschel in ihrer Schale serviert mit Glasnudeln, K noblauch und
@ Lauchzwiebeln in einer speziellen Sojasauce, pro Stick

@ Grol3e Frihlingsrolle mit Huhner fleisch und Gemuseflllung
@ Kroepoek —Krabbenchips
@ Knusprige Wan Tan mit sli3-saurer Sauce

@ Rohkostplatte (Tomaten) mit Hausdressing

Suppen

Salatsuppe

10 meistbestellte Gerichte

, )
'\.

@ Original

Pasta

~

o



@ Nudeln Rindfleisch

Pizza

Q Pizza Grol3

Pizza-Spezial

Hauptgerichte

% Entenbraten

Wolfshar sch

Burgers

a Hambur ger

Gnocchi

10

24



Q Gnocchi

M eer esfr iichte

Chicken

e GebratenesHuhn

Heissgetranke

w Milchkaffee
X

19

10

14



, s
b r

@ Ingwertee

Vegetarische Gerichte

e
@ Vegetarisches Gericht

>

Sushi Menus

Cocktails

, F
b !

o . .
@ Gin Monkey

Getranke

‘I Orangensaft
|

10



Spirituosen

Pinot Grigio

Sambuca

Helbing Kimmel

@ @ ~

M alzbier

. o
@ :
@

Nudelsuppen

oA
@ Nudelsuppe mit ger 6stetem BBQ Schweinefleisch und Gemiise

Nudelsuppe mit Wan-Tan kantonesische Art

Nudelsuppe mit ver schiedenem Fleisch und Gemuse

| 5t 4
el
@ Nudelsuppe kantonesischer Art mit Shrimps

11

11

11

13



Wein

s

@ Cabernet Sauvignon Chile

Erfrischungsgetr anke

M angosaft

r

@ Litschisaft

Entengerichte

. ;

@ Ente

@ Aqua Panna still Mineralwasser

AN ,
@ Bitter-Lemon



Rotwene

@ Merlot Frankreich

@ Cuvee Karl QbA Deutschland

@ Merlot — Rothschild, Frankreich

@ Saint Emilion Grand Cru Frankreich

@ Bordeaux M outon Cadet Frankreich

@ Antinori Peppoli Chianti Classico Italien

@ Mei Kuei Lu —Reisschnaps

@ Kao Liang Chiew — Hirseschnaps

@ Chu Yeh Chiew — Bambusschnaps



@ Gin Hendricks

@ Scotch Johnny Walker Black L abel

@ Mou Tai Hirseschnaps Kweichow

Nachspeise

pova
@ Gebackener Apfel mit Honig

WEISSWEINE

@ Grauburgunder " Dim sum Haus Edition", Pfalz
@ Sauvignon Blanc " Dim sum Haus Edition", Pfalz
@ Sauvignon Blanc —Hauswein " Dim sum Haus Edition", Pfalz
@ Grauburgunder —Hauswein " Dim sum Haus Edition" , Pfalz

@ Riesling — Johannisberg Gelblack, Deutschland



Chardonnay Frankreich

Sauvignon Blanc — Cloudy Bay, New Zealand

Riedling — Geisser, Pfalz

Bratreisund Bratnudeln

Nasi-Goreng Bratreis mit Erbsen, Huhn, Schweinefleisch und Eiern —scharf

Bratreis mit Eiern, Erbsen und Shrimps

Bratreismit Eiern, Erbsen und Rindfleischstreifen

Bratreismit Eiern, Erbsen und Huhn

Hangzhou Bratreis mit Shrimps, BBQ Cha Siu, Eiern und Erbsen

Bratreis mit Eiern, Erbsen und Curry —scharf, vegetarisch

Bami-Goreng — Bratnudeln mit Sojaspr ossen, Huhn, Schweinefleisch und Eiern —
scharf

11

13

10

10

13

10

10



@ Bratnudeln mit Sojasprossen und Eiern

@ Bratnudeln mit BBQ Cha Siu, Sojasprossen und Eiern
@ Bratnudeln mit Sojasprossen, Eiern und Huhnerfleisch
@ Bratnudeln mit Sojasprossen, Eiern und Rindfleisch

@ Bratnudeln mit Sojasprossen, Eiern und Shrimps

Fisch und Garnelen

@ Gebratene Riesengar nelen mit Champignonsin Austern-Sauce

@ Gebratene Riesengarnelen in wirziger Schwar zbohnensauce und Paprika
@ Gebackene Riesengar nelen (paniert) mit sif3-sauer Sauce

@ Gebratene Riesengarnelen mit Zwiebeln in sti3-sauer Sauce

@ Gebratene Riesengar nelen a la Szechuan — pikant

10

10

10

10

13

19

19

19

19

19



- 19

@ Gebratene Riesengar nelen mit chinesischen Pilzen und Bambus €
-, F

@ Panierte Viktoriabarsch Filets mit sti3-sauer Sauce — scharf 23
-, F

@ Panierte Viktoriabarsch Filets a la Szechuan — schar f 23

Asiatische Getranke

el 4

@ Pflaumenwein 3
= €

Warme Getranke

v 4

@ Doppelter Espresso .

Gerichtevom Rind
, .

@ Gebratenes Rindfleisch mit diver sem Gemuse — pikant f
, .

@ Gebratenes Rindfleisch mit knackigem China Brokkoli " Kai-Lan ¢134



@ Gebratenes Rindfleisch mit Brokkoli und Ingwer
@ Gebratenes Rindfleisch mit Paprika und Zwiebeln — scharf

@ Gebratenes Rindfleisch mit Curry — scharf

Gerichtevom Schwein

@ Ku-Lo-Yuk — Gebackenes Schweinefleisch sii3-sauer (knusprig)
@ Gebratenes Schweinefleisch mit China-Brokkoli Kai-Lan
@ Gebratenes Schweinefleisch mit chinesischen Pilzen und Bambus

@ Hausger 0stetes BBQ Cha Siu mit Sojasprossen

@ Gebratenes Schweinefleisch mit diver sem Gemuse pikant

Gerichtevom Huhn

@ Gebratenes Huhner brustfilet mit Ingwer, Ananas stif3-sauer

13

13

13

12

14

12

12

12

12



@ Gebratenes Hihner brustfilet a la Szechuan mit diver sem Gemiuise — pikant

@ Gebratenes Huhner brustfilet mit gelbem Curry — schar f

@ Gebratenes Hihner brustfilet mit Cashewntissen und diversem Gemuse

@ Gebratenes Huhner brustfilet mit wirziger Schwar zbohnensauce und Paprika schar f
@ Gebratenes Huhner brustfilet mit Brokkoli und I ngwer

@ Gebackenes Huhner brustfilet (paniert) mit Ananas— stiR-sauer

@ Gebratenes Huhner brustfilet a la Chop-Suey

Hell3e Getranke

Schwar zes T-Shirt

. ;

@ Jasmintee

Wein, Sekt und Spirituosen

12

12

12

12

ah

12

12

12

a N



e

@ Jager meister

Getranke alkoholfrei
@ Pepsi Cola
. i

@ Pepsi Cola hell

L ongdrinks

r

aaen .
@ Campari-Orange

o

Wein & Spirituosen

)

A
@ Wodka Russian Standard

Tofu-Spezialitaten

r

.&.-.ﬂ-.
@ Szechuan Mapo Tofu in wirziger Schweinehack-Sauce — schar f 1



@ Gebratene Tofustreifen mit Shrimps

@ Gebratener Tofu mit Morcheln, Bambus und Schweinefleisch schar f

Coffee
Cappuccino
Espresso
Soda

@ Ginger-ale

Flaschenbiere

, F
b !

@ Tsingtao chinesisches Bier

K affee

13

13

10
2€



! L atte macchiato

Prosecco und Champagne

@ Pr osecco Piccolo — Italien
@ Prosecco — I talien
@ Cremant — Frankreich

@ Champagner Moet Chandon Frankreich

BEILAGEN
@ Kleine Portion Bratreismit Eiern
el

@ Kleine Portion Bratnudeln mit Eiern

@ Extra Sauce (sli3-sauer, dunkle Sauce, Currysauce)

@ Kleine Portion Jasmin Duftreis

W



BIER

Konig-Pilsener vom Falf3

Dunkelbier Kostritzer

Tofu, Vegan Und Vegetarisch

Gebratene Tofustreifen mit chinesischen Pilzen und Gemuse

Buddha-Fastenspeise — ver schiedene geschmorte Gemuise

Pak Choi — chinesisches GemUse aus dem Wok

Gebratene Tofustreifen mit Sojasprossen

Gebratene Mangetout-Erbsen -Zuckererbsen

Kai-Lan —knackiger chinesischer Brokkoli mit Ingwer und einem Schuss Siu-Hing
Reisschnapsim Wok gebraten

Ong-Choy — Wasser spinat mit Chili, Ingwer, Knoblauch und Fu-Ju
Sojabohnenquar ksauce im Wok gebraten

11

11

11

11

13



@ Spitzkohl mit Ingwer und einem Schul Siu-Hing Reisschnaps aus dem Wok
@ Tofustreifen mit Chinalauch aus dem Wok

@ Gebratene Tofuwlrfel gewdrzt mit Chili, Salz und Pfeffer scharf

@ Gebratene grine Paprika mit Chili

Gerichtevon der Ente

@ Knusprig ger 6stete Ente mit roter Curry-Sauce — scharf
@ Knusprig ger 6stete Ente mit Ananas — sti3-sauer
@ Knusprig ger 6stete Ente mit dunkler Paprika Sauce pikant

@ Knusprig ger 6stete Ente mit dunkler Sauce

11

13

11

11

16

16

16

16

pova Pekingente, tranchiert, serviert mit dinnen Fladen, Lauchstreifen, Gurken und Hoisin 28

@ Sauce, halbe Ente (das Gericht wird traditionell warm, nicht heil serviert)

€

pova Pekingentetranchiert, serviert mit dinnen Fladen, Lauchstreifen, Gurken und Hoisin 50

@ Sauce, ganze Ente (das Gericht wird traditionell warm, nicht heil3 serviert)

€



Unser e authentischen kanton-Spezialitaten

., F

@ Unser e authentischen kanton-Spezialitaten

Kanton Nudeln und Suppen

e Gebackene chinesische Fadennudeln mit Riesengar nelen, Pak-Choi und chinesischen 19
e Gebackene chinesische Fadennudeln mit Schweinefleisch, Sojasprossen und chines. 13
-, F
@ Gebackene chinesische Fadennudeln mit Rindfleisch und chinesischen Pilzen 23
e Gebratene hausgemachte Ho-Fan Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Lauchzwiebeln, 13
@ Ingwer und Sojasprossen (Kanton-Klassiker) €
e Gebratene hausgemachte Ho-Fan Reisbandnudeln mit Tintenfisch, Zwiebeln, Chili, 13
@ Paprika in wirziger Schwarzbohnensauce — pikant-schar f €
e Hausgemachte Reisbandnudelsuppe Ho-Fan mit ger 6steter Siu-Lap Grillente, Pakchoi 12
@ und Pflaumensauce (die Ente wird traditionell lauwarm mit Knochen serviert) €
e Gebratene chinesische Reisnudeln "Ha-Mun" mit Shrimpsund Cha-siu 12
U  schweneflascn €
-, F
@ Fadennudelsuppe mit King-Size Sui-Gau Garnelen Wan-Tans und Pakchoi Gemiise 22



Kanton Schweinefleischgerichte
@ Cha-Siu —gegrilltes BBQ Schweinefleisch nach Art der Siu-Lap Grillkunst
@ Gedampfte Rippchen in Pflaumensauce (mit Knochen)

@ GerOstetes " Jing-Du" Schweinefleisch in sliR-saurer Reisessig Sauce

Kanton Rindfleischgerichte

@ Gebratenes Rindfleisch mit Bittergurke in wirziger Schwarzbohnensauce
—m.ale.  Gebratene hausgemachte Ho-Fan Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Zwiebeln, Chili

@ und Paprikain wirziger Schwar zbohnensauce — pikant-schar f

Kanton Geflligelgerichte

aditiime Kanton Soja-Huhnchen —Das Huhnchen wird in spezieller Sojasauce und mit

@ Knochen serviert

@ Gebratenes Hihner brustfilet mit Selleriestangen und Cashew-Nussen

aditiime Traditionell ger dstete Ente gewir zt nach kantonesischer Art der Siu-Lap Grillkunst
@ (die Entewird traditionell lauwarm mit Knochen serviert)

13

12

13

13

13

13

12

18



Kanton Fisch und M eer esfr ichte

@ Ganze Riesengar nelen gebraten in siif3-saurer Sauce kantonesische Art
@ Ganze Riesengar nelen gebraten, gewtr zt mit Chili, Salz und Pfeffer scharf
@ Ganze Riesengar nelen gedampft mit Knoblauchsauce

@ Gebratener Tintenfisch mit Spezial-Salz-Pfeffer-Wirzung — scharf

@ Gebratener Tintenfisch mit Paprika und Schwar zbohnensauce

Kanton Style Empfehlungen

e "Lung-Ha" Ganzer Hummer (ca. kg) traditionell im Wok gebraten mit I ngwer,
WU Lauchawieven
e "Lung-Ha-Mien" —Ganzer Hummer (ca. kg) traditionell im Wok gebraten mit

@ Ingwer, Lauchzwiebeln auf gebackenen chinesischen Fadennudeln

—m.ale.  Schweinebauch mit Mui-Choy (eingelegtes chinesisches Gemiise) im Tontopf
@ geschmort
—m.ale.  Rindergulasch (mit Sehnen) -slow cooked- geschmort im Tontopf mit dunkler Anis

¢y ==

20

20

20

13

13

69

79

16

16



Lammkotelett im Tontopf mit Schwar zpfeffer, Ingwer und Lauchzwiebeln

Gebratene hausgemachte Ho-Fan Reisbandnudeln mit M angetout-Erbsen
(Zuckererbsen), Cha-Siu BBQ Schweinefleisch und Lauchzwiebeln

Gebratene Mangetout-Erbsen (Zucker erbsen)

Kai-Lan —knackiger chines. Brokkoli mit Ingwer und einem Schuss Siu-Hing
Reisschnapsim Wok gebraten

Spar e-Ribs gebraten mit Chili, Salz und Pfeffer scharf

Schweinebauch mit Sternanis, Reiswein und Sojasauce im Tontopf rotgeschmort mit
Tofuknoten

Auberginen und Tofu geftllt mit Garnelen-Schweinehack in Schwar zbohnensauce
(Zubereitungszeit min)

Auberginen im Tontopf mit Lauchzwiebeln und Huhnerfleisch

" Suen-Miu" — gebratenes K noblauchstangengemuise mit Schweinefleisch

Marinierte Spare-Ribsala” Tsan-Gong" gewdirzt mit Reisessig

Gedampfte Dorade im Ganzen mit Lilienbliten, Mor cheln, Ingwer, Pflaumen und
Lauchzwiebeln in einer speziellen Sojasauce

Jakobsmuscheln mit Mangetout-Erbsen und Sellerie in XO-Sauce im Wok gebraten

16

13

13

14

13

14

€

26

15

14

15

22

26



amion Gedampfter Steinbutt im Ganzen mit Ingwer und Lauchzwiebeln in einer speziellen 45

@ Sojasauce €

amion "Ngan-Suet-Yue" — gebratene Stiicke vom Hellbutt mit Ingwer und Lauchzwiebelnin 21
@ einer speziellen Sojasauce (mit Gréten) €

Hongkong Island M enl

@ Pekingsuppe — sauer -scharf mit Bambus, Eiern und Huhn
@ Rindfleisch mit diversem Gemuse — pikant

@ "Ku-Lo-Yuk" — Schweinefleisch paniert sti3-sauer —knusprig

@ Eiscreme oder Kaffee/Tee

K owloon Menu

@ Wan-Tan Suppe mit Pak-Choi kantonesische Art
@ Pro Person eine Frihlingsrolle
aaen

@ Gebratene Riesengar nelen — pikant-schar f



, )
%

@ Gebackene Ente mit Ananas — stiR-sauer

Tsingtao Meni

@ Riesengarnelen in Spezialsauce kantonesische Art
@ Gebackene Ente in dunkler Sauce
@ Gebratenes Rindfleisch mit Paprika und Schwar zbohnensauce

@ Gebratenes Huhner brustfilet mit Curry scharf

Guangzhou Gour met MenU - Siu-L ap-Platte

s Ger Gstete Grillente gewlr zt nach kantonesischer Art (die Entewird mit Knochen
@ serviert) und gegrilltes mageres™ Cha Siu" BBQ Schweinefleisch nach Art der Siu-Lap
Grillkunst

@ Ganze Riesengar nelen gebraten gewirzt mit Chili, Salz und Pfeffer

Kanton Gourmet Menu



Fd
r

.
@ Gebratene Riesengar nelen gewrzt mit Chili, Salz und Pfeffer —scharf

LY
%

Kanton Gourmet Menu - Siu-L ap-Platte

s

it Ger0Ostete Grillente nach kantonesischer Art (die Entewird mit Knochen serviert) und
@ gegrilltesmageres” Cha-Siu" BBQ Schweinefleisch nach Art der Siu-Lap Grillkunst

@ "Tsan-Gong" —marinierte Spare-Ribs gewr zt mit Reisessig

-
@ Gedampfter Loup de Mer im Ganzen mit Sojasauce, L auchzwiebeln und Ingwer

Rosé - Deutschland

I
i

sl i, B
@ Rosé Deutschland

LY
‘l.

Exklusive Spezialitat Mou Tai

ra
'

o e . .
@ Kweichou Mou Tai

"
hY

Aperitifsund Cocktails



Gin and Tonic —Monkey

Gin and Tonic—Hendrick's

Pink Spritz — Pink Guava, Prosecco

Mangotini —Mango, Wodka

Lychee Spritz — Lychee, Prosecco

Beijing Breeze Guava, Lychee, Rum

Manhattan — Whiskey, Vermouth

Martini — Gin, Wodka, Vermouth

Wodka Lemon — Russian Standard

Sake — Reiswein, Kannchen, heil

Shau Xing — Reiswein, Kénnchen, heild

10
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Tee (pro Person)

@ Ti Kuen Yin Oolong Tee
@ Yunnan PoLi Tee

Mittagsmenus

r

g
@ Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln

AQUAVIT & KORN

)

@ Jubilaums Aquavit

Nicht kategorisiert

@ Chinesischer Gurkensalat mit Essig und Knoblauch

@ Gebratenes Rindfleisch mit Champignonsin Austernsauce

13

ol

13



GEBRATENESRINDFLEISCH MIT CHINESISCHEN PILZEN UND BAMBUS

GEBRATENESRINDFLEISCH MIT INGWER UND LAUCHZWIEBELN

Fu-Jung Eier mit Tomaten

Gebratenes Hihner brustfilet mit chinesischen Pilzen und Bambus

Gebratenes Rindfleisch mit diversem Gemtuise

Gebratenes Rindfleisch mit Lauchzwiebeln und Ingwer

Gebratenes Lammfleisch mit ingwer und Lauchzwiebeln

Prinzessbohnen mit Schweinehack, Knoblauch und Chili im Wok gebraten

Spitzkohlgemiise mit ingwer und einem Schuss Siu-Hing Reisschnapsim Wok
gebraten

Gedampfter Loup de mer im Ganzen mit LilienblGten, Morcheln, Ingwer, Pflaumen
und Lauchzwiebeln in einer speziellen Sojasauce

GEBRATENESHUHNERBRUSTFILET MIT GEMUSE UND CASHEWNUSSEN

FRITTIERTE SESAMBALLCHEN GEFULLT MIT LOTUSKERNPASTE

13

14

10

12

13

14

16

14

11

22
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RHABARBER SAFTSCHORLE

Gambas

Getranke

Nachtisch

Gin Tanqueray

Cognac Remy Martin



