Beilagensalat

Tomatensalat
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Gemischter Beilagensalat

@

Mediterraner Salat

@

Salat

Nachspeisen

o
Frischer Obstsalat
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@ CremeBrilée karameélisierte Vanillecreme
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@ Dessertvariation “ Hafenhalle’

Alkoholfreie Getranke
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Alkoholische Getranke

Bier
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Vorspeise

Lachsmit Curry gebeizt auf Wakame Algensalat .mit Ananas Chutney

Salat von ger&uchertem Forélenfilet, Kartoffeln, .Bohnen Paprika an Oliven
Tapenade

Carpaccio vom Rinderfilet in Krautern Pfeffer eingelegt

Suppen
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Salatsuppe

Pasta
% Spaghetti mit Sardinen
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% Pasta mit Wodka-Sahnesauce
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’ M ozzar ella-Nudeln

Pizza

Fleischpizza

Spinat

Garten

Pizza Nor mal




Salat
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;4! ‘ Salat mit Pekanniissen

Extras
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@ Portion Salami

@ Portion Schinken

Fischgerichte

Fischkroketten

Fleischgerichte
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Frihstick

.
@ Frihsticksteller

Vegetarische Gerichte

Gemuse

Spezialitaten
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@ Bauernomlette
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Auflaufe
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@ Della Casa
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Al Forno
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@ Vegetarische Lasagne

Echt schwabisch & herzhaft
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@ Ein Paar WeilRwirste

Kase
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@ Portion Emmentaler

Tagessuppe
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@ Tagessuppe

Bio-Eier speisen
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@ Rihreier



Eierspeisen

Spiegeleier

Gartenfrische Salate

Bread

Bakery

In Butter gebratene Eglifilets auf feinen Blattsalaten

Reichenauer Salatteller

Kleiner gemischter Reichenauer Salatteller

Grol3er gemischter Reichenauer Salatteller

Brot
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Friuhstickskarte

@ Frihstlcksteller (vegetarisch)
@ Brétchenauswahl oder Croissant
@ Vollkornmusli

@ Hausgebeizter Lachs an Dill- Senfsauce
@ Ein gekochtes Friihstiicksel

@ Obazda Bayrischer Brotzeitkase
@ Croissant oder Butterbrezel
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@ Americano Kleines Rumpsteak

@ Eggs Florentine Zwei Spiegeleier auf Rahmspinat .mit Bratkartoffeln
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Hauptgerichte

@ Hafenhallen-M aultaschen, geschmal zt

@ Asiatisches Gemuser agout
@ Ein Paar Wienerle auf Linsen
@ Zwei Bauernbratwrste

@ Nurnberger Rostbratwirste vom Grill

A Filetsvon Zander, Felchen Lachsforellein .Limonen-Gemusebutter gebraten mit

@ Rosmarinkartoffeln
@ Zwiebelrostbraten vom Grill

@ Badische K asspétzle an Bratensauce

@ Zwel Schweiner ickenschnitzel

@ Spinat Kéasenocken in Tomatenbutter gebraten .an kleinem Salat

—salee  Hafenhallenteller Schweinefiletmedaillons auf K asspatzle mit Cremechampignons

Y rostzwieben
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@ Filetsvon Zander, Felchen Lachsforellein Limonen-Gemisebutter

.
@ Zwiebelrostbraten vom Grill mit .hausgemachten Spatzle

FISCH
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@ Felchenfilet in Mandelbutter gebraten

.
hY

Steaks Komplett
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@ Rinderfiletsteak vom Grill
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Nicht kategorisiert

Flasche Wein

Getréanke

Afghanische Suppe
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ﬁ Nachspel
: achspeisen

Jou—

W Nachtisch



