Al Forno

_—
‘ par mesana

Postres

@ Milhojas de merengue.

@ Tarta caprese.
@ Nuestra pannacota

Ensaladas

AERED )
@ Lacarnivora.
AERED )

@ La masnuestra.
AERED

@ Omega 3.
AERED

@ Laqueno podia faltar.
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Pizza - Klein @ 22cm

Segundos

amian La milanesa original cubierta con ensaladita deru?cula, cherry y virutas de queso
@ parmigiano

@ Congjo “allaischitana”.

aaln

@ Dados de lubinafritos

aaln

@ Escalopinesde presaibe?rica

Entrantes

@ Albo?ndigas de apioy speck con dados de pera frescay salsa de gorgonzola.

@ Aceitunas “ alla escolana” . (8 unidades)

@ Carpaccio de pescado salvaje
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@ Calamar fresco entero frito con tiras de calabaci?n en tempura“ nera’

@ Flores de alcachofa al estilo judi?o.

@ Megjillones a la napolitana.

@ Burrata ecolo?gica de leche cruda con carpaccio detr ufa.

Primer os

l.
\ r

‘ﬁnﬂ’:r‘ .
@ Pappardella a la Bolon?esa con carne deciervo

Arepasla Escondida

*, )
L

‘ﬂ‘f-h .
@ LaAtrevida

Primer os- nuestra seleccio?n deraviolis caser os:

"
\ )

i .
@ Raviolone de bacalao con salsa putanesca desestr uctur ada.
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AR 16

@ Tortelloni dericota acompan?ado de calabaci?n “alla nerano”

- . . 15
@ Ravioli relleno deternera “al brasato piemontese” en su jugo, con textura de avellanas €

M ) . . 14
@ Raviolone de alcachofa con mousse de queso de cabray tierra verde de pistachos. €
M - . . . - 18
@ Ravioli defoie con tartar de boletus salteadosy virutas de foie en micuit. €

Y ademas:

AR 18

@ Tagliatella artesana ver de de espinaca con crusta?ceos.

AR 16

@ Spaghetone con mejillones, almejas, azafra?n y queso pecorino.

VA
@ Garganelli con guanciale ¢1:6

oo
@ Ziti “alla genovese” ::5

.m . . 15
@ Paccheri al ragut napolitano €

Sin clasificar
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Tiramisu.
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