Salate

G Beilagensalat

Nachspeisen

. . .
@ Kaiserschmarrn mit Apfelragout

@ Konig Ludwigs Tiramisu

Alkoholische Getranke

Bier
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"
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Warsteiner Pils, 0,25l

-

@

.

Konig Ludwig Weizen, 0,5l

@

-
.

Quercus Weine, 0,75l

-

@

.

Sauvignon Bagueri, 0,75

@

10
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. .
@ Chardonnay Bagueri, 0,75l

/

. . .
@ Cabernet Sauvignon Bagueri, 0,75l

Klassiker

. F
b !

sl i,
@ Rinderleber , Berliner Art*

Fingerfood

a Cevapcici

Pesce - Fisch

‘@ Calamari vom Grill



Kuchen & Sufes

s

A
@ Schokokuchen

Spezialitdten vom Lavastein-Grill

r

g
@ Pola Pola

Alkoholfrel Getranke

@ Fever Tree mediterranean Tonic Water, 0,25

@ Fever Tree Tonic Water, 0,25l
@ Fever Tree Ginger Ale, 0,25
@ Fever TreeBitter Lemon, 0,25l
@ Super Drink, 0,33

@ Gerolsteiner Still, 0,251



@ Radenska, 1,0l

@ Hausgemachte Limonaden, 0,68l

@ Fever Tree Ginger Beer, 0,25

Lavagrill Spezialitaten

s

A
@ Gegrillte Rinderleber

Heimisches

r

aaen
@ Zitronenknusper backhendl vom Perwanger Hof

RS
@ Balkan Grill-Platte fur 2

Fleischfrel



@ Spinatnocken

@ Mediterranes Wur zelgemuse

@ Bandnudeln mit Petersilienwur zelsauce

Fleckerl

@ Rahmflecker|
@ Dreikasfleckerl|
@ Karstfleckerl
@ Gemuseflecker|
@ Salsicciafleckerl

@ Spickelfleckerl

SALATE



@ Balkansalat mit gegrillter Rinderleber

@ Hirtensalat mit gebratenem Ziegenkdase

@ Adriasalat mit gegrillten Calamari

Spezialitaten
@ Zwiebelrostbraten vom irischen Weiderind

@ Altbayerisches Schnitzel von der Suslander Sau

Spickels Lieblinge

v Schnitzel von der Suslander Sau, rustikale Pommes und einem kleinen knackigen

@ Beilagensalat

@ Klassischer Hamburger vom irischen Weiderind

@ Hausgemachte K asspatzen, Réstzwiebeln und einem kleinen knackigen Beilagensalat



Nicht kategorisiert

@ Konig Ludwig Hell, 0,33l

@ Gerolsteiner medium, 0,71

@ Krake



