Bebidas alcohdlicas

@ Corona

Aperitivos

k! I
% /

@ Espariol

M arisco

b r
Y /

.
@ CAMARONESFRITOS

Pescados

, r
Y /

m L )
@ Rébalo Marinera

Postres

*, )
Y /

. .
@ Tarta Santiago

17

12



@ L eche Asada

Tapas Calientes- Warme Tapas

@ Gambasal Ajillo

Tapas calientes

e Pulpo ala gallega

Pescado y marisco

@ Arroz negro

Tapas

@ Megjillones Al Vapor
@ Otros productos

12



h oo

‘ Queso Manchego

——

1
% Jamon Serrano

Sobremesa — Dessert

a ©

~ -
*

q Crema Catalana 2
l

Tapasy Raciones

i
L

-i .-";
@ Jamon Ibérico de Bellota D.O. 21
Tapas Frias—Kalte Tapas

kA __,-"'
@ Jamon I bérico de bellota 24

Carnes

-
LY

-i .-"; .
@ Rinones al Jerez :



@ Chuleta De Cerdo Madrileia
@ Chuleton De Resal Carbon
@ Puntas De Lomo Al Estragon
@ Lomo Puerta De Alcala
@ Codillo de Cerdo al Romero

Whisky

‘ Antiguo Parr

TapasFrias

@ Banderillas Picantes
£

@ M ontaditos De Salmoén
£

@ M ontaditos M adrilefios

11

12

11

11

11
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@ Mejilones Henar es

@ Banderillas de Pimenton

@ Pulpo Y Camarones En Pipirrana
@ Aceitunas Encurtidas

@ Aceitunas Al Natural

Tapas Calientes

AU

@ Calamares Andaluz
AU _

@ Chistorra Navarra

AU

@ Caracoles Serranos
AU

@ Patatas Bravas de las Tasca
AU

@ Muelitasde Cangrejo al Ajillo

o

a o

am o

a o1



Tortilla Espafiola con Chorizo Cular

Cochifrito de Lechoén

Chorizo Al Vinoo al Hierro

Empanadillas De Atan

Champifiones Pomodoro

Pulpo Al Hierro

Albondiguillas Al Jerez

Albondiguillasal Tomate

TapaDeCallosalLaMadrilefia

Tapa Puerta De Alcala

Tostas de Camar 6n al Pastor

o

a o

o

o



Tapas Caliente - Warme Happchen

AR o
@ Pinchitos M orunos

Jugo Mandarina

Jugosen Leche

Jugos Naturalesen Agua

Limonada de Coco

Gaseosa
Licores
@ Cerveza Estrella De Galicia
A

@ Vino La Consulta Merlot

w

19



@ Vino La Consulta Rose

@ Vino LaMarques De Riscal Reserva

@ Vino Muga Reserva Rioja
@ Vino Prado Rey Gran Reserva
@ Buchanna'S 12

@ Buchanna’'S 18

Quesos

P -
@ Queso I bérico

Refr escos

aaln
@ Botella Agua

19
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Para compartir

r

.&.u{-.
@ Huevos Estrellados

Paellas

e

-
@ Paella de Carnes

L os mas pedidos

@ Padlla Valenciana De La Tasca

@ Tortilla Tradicional Espaiola
., s

@ Tapa De Paella
., s

@ Patatas Bravas con Chorizo

Platos Fuertes

11

11
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@ Zarzuela Levantina
@ Mero al Pergqjil
@ Estofado de Anis

@ Salmoén Morron

@ LangostinosOlot (O alLaParrilla)

Entrantes

o _ .
@ Champinones Gratinados
o

@ CremadeVerduras

Charcuteria

o . .
@ Chorizo Sarta Picante
o

@ Salchichén Curado Fuet

12

11

12

12
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..d..ﬁn-. .

@ Chorizo Gran Vela
..d..ﬁn-. . .
@ Chorizo Gran Vea Picante

Tablas

l.
\ r

.-i-.f-.
@ Tabla Serrana

Tapaspor Metro

@ Medio Metro de Tapas
@ Un Metro de Tapas

EntrantesFrios

"
\ )

‘ﬂnﬂ’:r‘ .
@ Lomo Iberico De Bellota

Car paccios, Embutidosy M as

h oo

10

31

56
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e CARPACCIO DE SALMON

Nuestrasraciones

l.
hY !

@ CallosalLaMadrilena

Tapas- Tapes

*, )
Y /

-i £ )
@ Boquerones AL Vinagre

Lo masnuestro

"
hY !

o wr.
@ Chorizo Iberico de Bellota

L as Paellas (Minimo 2 Per sonas

. /
\ /

. .
@ De Mariscos

o
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Ligerito
, 7
% César con Pallo €

JAMON Y EMBUTIDOSIBERICOSDE BELLOTA Y QUESOS

\.1 -r..l'
@ Salchichon Iberico de Bellota éo
Sin clasificar

"\ I_.-' ll

@ POLLO A LA RIOJANA €

(3]

@ Cremade Langosta €

@ Camaronesal Ajillo 6
e €
i~ 20

@ Cochinillo Asado €

@ LIMONADA NATURAL €
it 17

@ Jamon Iberico de Cebo €



Pan Tumaca con Jamoén

Salmén y camar ones

PaellaMarinera

»
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