Bebidas alcohdlicas

h, r,

@ Sauvignon Blanc

Pasta

% Espaguetis con sardinas

Pizza

@ Club

Platos de pasta

e Ravioli

Platos principales

Bacalao



Platos de pescado

Croguetas de pescado

M arisco

I
i

. .
@ Marisco

LY
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@ Lubina con caldo de galer as, estofado de caracoles

JECIpERE N L enguado asado, reposado en “marinera’ de percebes, laminas de pulpo, calabaza y

@ azafran

@ Ventresca de atun rojo, limakaffir, berro e hinojo en crudo
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@ Risotto de citricos, berberechosy erizos al piment d'espelette

Arrangueen frio

‘|£, Salsa

Carnedepollo

e -

Rigatoni

6 Rigatoni ala Chef

JECIpERE N Pichén ala brasa, picadita citrica de alcaparras, oliva negr a, salsa ahumada de

@ zanahoriay galanga

@ Solomillo de vaca asado sobre lecho de clor ofila de acelgas y bombon de queso

46
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@ Manitas de cerdo duroc rellenas de chalota negra, bimi y membrillo 49

- 60

@ Liebre“alaroyal” lasarte €

e Paletilla de cordero a bajatemperatura, setas silvestres, salsa agliata y matices lacteos 52

@ acidulado €

Entrantes

é@ Ensalada de verdurasy pétalos, hierbas, brotes con crema de lechuga y bogavante 23
é@ Gamba roja templada sobre un fondo marino, hinojoy emulsion de su coral 25
@ Sopa dejamon ibérico y albahaca, mini canelén deraboy tortellini de berenjena 28
Postres (recomendamos su eleccion al principio)

@ Crema helada de mandarina con marialuisa, gelée de naranjay perlasdelimén 23
@ Cacao, ajo negro fermentado, frambuesa y azlicar moscovado 23
@ Torrijas con crema helada de café con lechey ciruelas compotadas 23



@ Cremacuajada alatrufablanca, peray avellana

@ Soufflé de chocolate con helado detéearl grey

Senza categoria

Jamon Ibérico de Bellota Gran Reserva
Botelladevino

Lasbebidas

Desertos

Postre

Foie Gras

31

23

36



