
Dessert

Crèpe revisitée
17
€ 

Soufflé abricot, verveine
17
€ 

Framboise petits pois
17
€ 

Vanille Chocolat
17
€ 

Boissons

Verre de vin 6
€

Une demi-bouteille d'eau

Bouteille d'eau 6
€

Starter

Macaronade de homard bleu, gnocchi sardi, cappuccino de Carcasse
39
€ 



Cappeletti d’artichauts et jambon ibérique, mousse légère, jus de Barigoule
38
€ 

Foie gras breton poché
32
€ 

Foie gras de Canard en gelée de vin d’épices,chutney mangue ananas et grué de cacao.
Pain sélectionné par nos soins.

42
€ 

Main Course

Volaille de la ferme de Kergo
59
€ 

Homard breton cuit dans son beurre
95
€ 

La pêche côtière en cuisson lente
68
€ 

Lieu jaune de ligne du Gavaoc en deux services
39
€ 

Aperitif

Glass of Champagne
12
€ 



Alcoholic Beverages

Bouteille de champagne
62
€ 

Café

Le café 3
€

Non classé

Bouteille de vin
35
€ 

Cours principal


