Gurkensalat
‘ Gemischter Salat
Nachspeisen

Gebackene Bananen

@ Gebackene Apfel

Baked pineapple

Bananensplit

@ Flambed Eiscreme
@ GebackeneLitchi

@ Gebackene Sesamblattchen

@ Litchi Kompott

11
3€

3€

10
3€

4€

4€

3€

3€

3€



Schokoladenbanane 3€

Reisgerichte

. 2

Alkoholfreie Getranke

H Fanta €

H Red Bull .
Alkoholische Getranke
Kaiser Bier 2

Vor speisen

w Frihlingsrollen .

w
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Suppen

@

Mini-Fruhlingsrolle

Gebackene Huhnerflugel

HUhnerfleisch-Salat

Gebratene Shrimps

Gebackene Huntun

Hummer Chips

Gebackenes M uschelfleisch

Gebackene Kokos-Gar nelen Stiick)

Teigtaschen mit Fleisch Stiick)

Eierblumensuppe
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»
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Gemusesuppe

Huntunsuppe

Fleischklésschen-Suppe mit Glasnudeln

Vegetarisch
@ Fastenspeise der Buddhisten
Beilagen

» F

@ Gebratener Reismit Eiern

@ Gemischte Maki Stuick)

@ Suppe mit Bambusspr ossen, Pilzen und Huhnerfleisch
@
@

10
3€

3€

3€

4€



, )
%

.-d-.i.’r-.
@ Lachs Maki Piece

Fleischgerichte

.
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@ Mit freundlichen GrifRen

Vorspeisen & Salate

, )
'\.

.d..f-.
@ Pikanter Salat

Hauptspeisen

"
y )

@ Huhner fleisch mit Ananas

Nudelboxen

. ;
',

@ Knusprige Ente auf Eierreis

W
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@ Garnelen Chop Suey

@ Garnelen nach Sichuan-Art (scharf)

@ Gebratene, knusprige Garnelen

@ Garnelen auf Eisenplatte (scharf)

Spezialitdten des Hauses

. ;
',

@ Drei Schatze

Vorspeisen und Salate

"
Y )

i
@ Huhner spief

Warme Vorspeisen
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@ Gebackenes Gemlise

HUhnerfleisch

@ Huhnerfleisch mit Bambussprossen und Pilzen
A

@ Huhner fleisch mit Zwiebeln

A

@ Huhnerfleisch chop-suey (gemischtes Gemiise)

@ Huhner fleisch mit komischem Geschmack

@ Huhnerfleisch Gan-Bian (scharf)

Erfrischungsgetr anke

L ycheesaft

M angosaft

10

©

©
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Green Flavor Spezialitaten

Gebackene Schweinerippchen

Fisch und M eer esfrtichte

w Fisch siifd und sauer
X

| nter nationale Spezialitaten

@ Gebackener Tintenfisch
™ 2

Softgetranke

|. Koks

Sushi Box

10

11
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@ Avocado M aki Piece

Sonstiges

. Misosuppe

Entenfleisch

. Knusprige Ente

Mittagsmenu

@ Huhnerfleisch nach Art des Hauses

Chinesische Hauptspeisen

Q Bami Goreng

10
3€

10
11

10

10
9€



M eer esfr iichte & Fisch

Gebackene Shrimps

Enten Gerichte

w Duck Siif3e Sour
X

Spezialitaten unseres Hauses

w 2 Entenach Art desHauses

Ment-Angebot

@ Knuspriges Huhnerfleisch

Gebratene Glasnudéen

11

10



@ Gebratene Glasnudeln mit Hihnerfleisch

@ Gebratene Glasnudeln mit Rindfleisch

Spezialmenisfir 1 Person

@ Huhner spief3e mit Acht Schéatze (scharf)

@ Knuspriges Huhnerfleisch mit knuspriger Ente

@ Knuspriges Rindfleisch mit stif3-saurem Huhnerfleisch
@ Sll3-saur es Schweinefleisch mit knuspriger Ente

@ Acht Schatze mit knusprigem Huhnerfleisch (scharf)
@ Gebackenes Gemuse mit Huhnerfleisch Chop Suey
@ Gebackener Fisch und Huhnerfleisch Sichuan Art (scharf)

@ Ger Ostetes Rindfleisch mit gebackenem Tintenfisch

@ ©
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15

15

15
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15

15

15



China-Pfanne

s

A
@ Gebratene Nudeln mit Huhnerfleisch

Beliebte Gerichte

aaen
@ Gebratene Nudeln Chop-Suey

M
@ Acht Schatze (heil3)
M
@ Gurke M aki Piece

Huhn - chinesisch

)

AEEN
@ Huhner fleisch SulR-Sauer

Dessert-Friichte

r

el
@ Gebackene gemischte Friichte
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Rice Bowls

pova
@ Huhnerfleisch nach Sichuan-Art (scharf)

Birra Alla Spina

aaen
@ Wieselburger

Speisekarte

RS
@ Rinder mit Zwiebeln

FISCH

@ Fisch Chop Suey
@ Curry mit Fisch

@ Fisch nach Sichuan Art (scharf)

11
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@ Fisch nach Art des Hauses

@ Tintenfisch mit Bambussprossen und Pilzen
@ Tintenfisch nach Sichuan Art (scharf)

@ Heilbuttsteak auf Eisenplatte (scharf)

SALATE

@ Gebackenes Huhnerfleisch mit gr inem Salat

@ Shrimps mit Sauce und grtinem Salat

Spezialitaten
@ Knusprige Ente Achtschatze (scharf)

@ Knuspriges Huhnerfleisch Achtschétze (scharf)

@ Knusprige Ente auf Gemusenudeln

10

11

11

12

a o1

12

12

11



‘ 11

@ Knuspriges Hiihnerfleisch auf Eierreis !
@ Knuspriges Huhnerfleisch auf Gemiisenudeln 21
@ Hlhner spief3e auf Curryreis éo
@ Huhnerleber auf Eisennplatte (scharf) éo
@ Ger Ostetes Lammfleisch auf Eisenplatte (scharf) 23
@ Ameisen Klettern auf den Baum auf Eisenplatte éo
@ Xiangling mit drei Fleischsorten auf Eisenplatte 21
@ Spar e-Ribs sli3-sauer scharfer Geschmack (scharf) éo
Fischgerichte

@ Fisch mit Bamboo schiefdt und Pilze éo

NUDELN



@ Gebratene Nudeln mit Fleischsorten

A

@ Gebratene Nudeln mit Garnelen
A

@ Gebratene Nudeln mit Fisch
A

@ Gebratene Reisnudeln Chop Suey

@ Gebratene Reisnudeln mit Huhnerfleisch
@ Gebratene Reisnudeln mit Fleischsorten

@ Gebratene Glasnudeln mit Shrimps

RINDFLEISCHGERICHTE

@ Fleisch mit Paprika

Entengerichte

‘m
@ Ente mit Bamboo schief3t und Pilze

©
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Huhnerfleischgerichte

.
@ Huhnerfleisch mit Paprika

-
@ Huhnerfleisch mit Bohnensprossen

Huhnerfleisch-Gerichte

I
i

.
@ Huhnerfleisch mit Champignons und Morcheln

LY
‘l.

Gebratener Reis

o e
@ Gebratener Reis mit Huhnerfleisch

Chinesische Gerichte - Fisch und Garnelen

r

@ Shrimp mit Bamboo schief3t und Pilze

12



Vegane- Spezialitaten
@ Doufu mit Bambusspr ossen und Pilzen

@ Doufu mit scharfen Gewdrzen (scharf)

@ Gemiuse mit Bambussprossen und Pilzen

@ Gebackener Doufu

Gebackenes Hihner fleisch Sl3-Sauer

I
i

@ Huhnerfleisch mit rotem Curry

LY
‘l.

Bier - Flasche (0,33l)

ra
'

. . .
@ Tsingtao Bier

"
hY

Reistafel 2 (ftr 2 Personen)

a ©
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@ Gebratener Reis mit Garnelen

Nicht kategorisiert

@ Tom Yam Abendmahl (Scharf)
@ Hdhnerfleisch mit Curry
@ Fleisch mit Fleisch

@ Schweinefleisch mit Champignons
@ L achs Sushi Stlick)

@ Salmon Sashimi Piece

v

@ Schweinefleisch Ganbian (scharf)
@ Ger Gstetes Schweinefleisch mit Porree

@ Rindfleisch nach Sichuan Art (scharf)

@ ©

©
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Rindfleisch Gan-Bian (scharf)

Rindfleisch nach Mongoglische Art auf Eisenplatte

Gebratener Reis Chop-Suey

Gebratener Reis mit Fleischsorten

Nashi Goreng

Ente Chop Suey

Ente mit GemuUse und roter Currysauce

Ente nach Sichuan Art (scharf)

Ente nach Peking-Art

Sauer -scharfe Suppe
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