Dessert
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Platosde arroz

C Arroz

Sopas

@ Gazpacho
N

Platos de carne

w Berenjena Rellena
2L

M exikanische Salate

e Ensalada de Pollo
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Platos Combinados

@ Plato N° 1: Pechuga Empanada

@ Plato N° 2: San Jacobo Casero

@ Plato N° 5: Croquetas de Pallo

@ Plato N° 4: Calamares ala Romana

@ Plato N° 3: Flamenquin Casero

Postres

@ Rice Pudding

o o
@ Biscuit Custard

Vegetarische Tapas

@ Pisto



Kalte Tapas

Ensaladarusa

Starter
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@ SALMOREJO

Tapas
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@ Albondigasen Salsa
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Main Course
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@ Callosde Cerdo
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Ensaladas



@ Ensalada de pasta

A i
@ M acar r ones Bolofesa
@ Canelonesde Carne
A .

@ Espaguetis Carbonara

Carnesy Pescados

g .
@ Manitasde Cerdo

Carnes

e
@ Pechuga Empanada

A
@ Estofado deternera



Especialidades

s
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@ Lomo con Ajos

Milk

@ Milk
Postres/ Dessert

‘ Arroz con Leche

Bebidas

@ Aquarius Naranja, 0.33L
@ Coca-Cola, 0.33L
@ Coca-Cola, 2L



@ Coca-Cola Zero, 0.33L
@ Agua, 1,5L

@ Fanta Naranga, O.at
@ Fanta Naranja, di
@ Agua, 0,5L

@ Nestea, 0.33L

Platos

@ Arroz 5 Ddlicias

Menu ddl dia

Menu del dia



Para compartir
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@ Frisos franceses, pequefios

Para Picar
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@ Homemade Saint James

Pollo Asado
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@ Pollo Asado Entero

El Pollo Mas Bacano Asado

- T

ﬁ M edio Pollo asado
e

Entradasy Ensaladas



@ Ali-Oli

Raciones

@ Frisos Franceses, Media
@ Patatasfritas, grande
@ Cazu€la de Fideos

@ Homemade Flamenco

Miércoles

oo | |
@ Lentgjas Con Chorizo

Aperitivos para compartir

A o
@ Potatoes Ali-oli



Platos de cuchara

@ Estofado de M arisco
@ Sopa de Maimones

Platos cocinados

@ Cocido de garbanzos

Entrante

@ Potatoes Riojana Estilo
@ Bacalao con Tomate

Begudes
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@ Coca-Cola Zero, 2L



M odif Primer os Platos
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@ Migas de Sémola

Platos caser 0s
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@ Asadura de Cerdo

Mdif Segundo Bocadillo
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@ CarneEn Salsa

Croqueteando con Paquita
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@ Croqueta de Pollo, 1 Unidad

Nuestras Paedllas Caser as



@ Paella Mixta

Sin clasificar
@ Judias
‘-1L 5

@ Pan (Pulguita)

G,‘ Arroz blanco



