Dessert

@ L e moelleux au chocolat, sur une creme anglaise al’ orange
@ L’entremet a la framboise sur un coulis de fruitsrouges

@ L e soufflé glacé aux noix sur une creme anglaise arrosée a la liqueur de noix

Entree
@ Lasaladederisd’ agneau poélé al aigre-doux
@ Letartare de saumon au magret fumé sur une créme acidulée a la ciboulette

@ L a paupiette de rascasse aux pommes confites sur un fumet de cepes crémé

Non classé

@ Lecivet de canard mijoté au vin de Cahors

@ Tournedos de boauf Rossini : foie gras chaud poélé et sauce Périgueux
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@ Panaché detéte et langue de veau sauce gribiche, facon du Chef



