Nachtisch

@ Zwetschgen, Streusel-Eis
@ Creme brlée, Tonkabohnen-Eis
@ Apfel-Sorbet, Vanilleschaum
@ Welfenspeise,, 2021*

Vor speisen

o

@ Jakobsmuscheln
@ Steinpilz-Ravioli, Pilzsauce
@ Garnelen in Pankobr dsdl,
o

@ Flammkuchen, Zucchini, Frischkase

@ Lachstatar, Limettencréme
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Antipasti

AR
@ Rinderkraftbruhe

Snacks

@ Flammkuchen , Elsasser Art

Fischgerichte

@ Schottischer Lachs

@ Raucherlachs,
@ Rinder-Car paccio,

@ Ziegenkase, Carpaccio von Rote
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@ Vorspeisen und grofRe Kleinigkeiten

M ezze

A
@ Gebratene Entenleber

Hauptgerichte

_oalne

@ Backhendl,

@ Tagliarini-Nudeln,

_oalne

@ US-Rumpsteak ca. 250 gr.

_oalne

@ Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrticken,
@ , Boeuf Bourguignon

_oalne

@ Rindertafelspitz, Salzkartoffeln,

@ » Rahm“-Schweineschnitzel ,
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@ » Poppi’s Currywurst (150 gr. ,

@ Pollo loco

A

@ Gedampfte M eer esfr lichte,

A

@ Klassische Enteflr 2 Pers. , Rotkohl, Kartoffelkl6l3e pro Pers.
A

@ Challans Wildentenbrust Steak —rosa ,
@ Filetspitzen vom Rind,

A

@ Gebratener Seewolf,

A

@ Fischeintopf a la Bouillabaisse, Aioli

@ Gebratenes Seezungenfilet,

Fisch - Hauptgerichte

@ Schollenfilet, WeilRweinsauce,

(o]
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Nicht kategorisiert

.-m .
@ Salat mit Hahnchenbr ust
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