Starter

@ Jardiniére de Légumes bio de Saison, Facon thai, sauce satay,cacahuétes

@ Burrata des Pouilles, tomates bio, huile et olives de Kalamata

@ Crabe décortiqué Mousse d’ avocat, presse de betterave, chantilly zestes-combawa
@ Cevichede Bar Sauvage L ait de coco, citron vert, coriandre, |égumes croguants
@ Déclinaison de nos entrées :crabe avocat ceviche burrata

@ Foie gras de canard maison au piment doux d’ Espelette

@ Gambas Sauvage a la plancha, Riz noir deVénéré, jusd’une paella

@ Assiette de Végétaux bio de Saison ,mijotés

Non classé

@ (Euf Bio parfait Crémeux de petits pois, vierge rhubarbe ,chorizo,marjolaine\t

ol Fraises du moment, chantilly & la vanille de la Réunion\t Rhubar be, crumble amande,
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