Nachtisch
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@ Hausgemachter Apfelstrudel
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@ Vanillegiscreme

Vorspeisen
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@ L achscar paccio

Fleischgerichte
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@ Schweinelende

K albsschnitzel

@ K albsschnitzel

Small Plates
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@ Roastbeef gebraten

FISCH

@ Der saisonale Genuss das Gold der L ofoten:

A
@ Zander - und Saiblingsfilet auf der Haut gebraten Safranschaumsof3e

Spargel

aaen
@ Erster frischer deutscher Spargel mit einem kleinen Kalbsschnitzel

Von der Weide

@ Cordon bleu vom Eichelschwein
@ Barbarie-Entenbrust in Butter gebraten Jus Natur getruffelter Spitzkohl

@ Tournedos vom Rinderfilet Tr ffelschaum
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SUSSE VERFUHRUNGEN
@ K affeecréme brlée im Duett

@ L imettenjoghurtmousse Pistazieneis

@ Kugel Walnusseis

Apéritf desMonats
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@ Negroni*

Vorspeisen & fur den kleinen Appetit
@ Carpaccio vom Freesisch’ Ochs'

@ Cocktail von Krebsschwanzen

@ Lammfilet Rosmarin Knoblauchnote Kraftsol3e von Madeir a

21

a

12

12



@ Rosti Matjes-Dilltatar Krebsschwéanze

@ Fruhlingssalat mit

Suppen, diedas Herz erwarmen

@ Doppelte Kalbskraftbrihe
@ Pastinakenrahmsuppe

Vom Feld

@ Nudelnest

12

11

a

15



