Salades

%‘J Salade de poulet

G

Dessert

Gulab Jamun

.
r

. .
@ Kulfi alamangue

.
hY

Desserts

. K heer

@ Coupedegulab jamun frais
@ Mango ice cr egrave;me

@ Fruitsfraisexotiques
é) Kulf

[N

12
5€

6€

[



Boissons non alcoolisées

@ Schweppes
@ Evian

” Aloo Pakora

Mix Pakora

@ Fromage

Soupes

L es 10 plus populaires

h oo

am o



g Poulet Tikka M assala

S

Plats d'accompagnement

Sauce

@ Nan
e

Saladeverte

e Poulet

Plats végétariens

13

(o))

22

14



' Baigan Bharta

Poisson

‘| ’ Fish Goa

Platsindiens

Poul et

W" Poulet Tandoori

Spécialitésindiennes
@ Raita

Naan au fromage

10

12

13

oo

19
5€

4€

11
13



Saag

K eema Naan

Chapaiti

Poulet M adras

Poulet au curry

Chicken Pakora

Fleches de poulet

Poisson Tikka

Roti

@ Poulet K ofta

Spécialités vegétariennes

9€

4€

20
3€

20
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6€

8€

8€
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19
Palak Paneer oe

Veggie Spezialitaten

Sy . 9
@t K orma aux légumes .

Plats de poulet

w Chicken Vindalloo .
Entr ées chaudes

Baigan Pakora e
Du grill

Q Seekh K abab ;



Indien

LA &
b !

il e,
@ Dall Tarka

Warme Vorspeise

» F
b !

@ Onions Bahji

Viande de poulet

?% Chicken Shahi Korma

S

Entréesindiennes

Q Papadam

Tandoori Spezialitaten

12

=



-

p .
@ Gambas Tandoori

Lamm & Hahnchen

Q Korma

Huhnergerichte

‘ Dal au poulet

Boissons

ﬁ Orangina
“ Coke

Platsa basederiz

"' I ~ Poulet

20



Biryanis

@ Mutton biryani (agneau)

@ Chicken biryani (poulet)
@ Prawan biryani (crevette)
"\ F

@ Vegetable biryani (I eacute;gumes)

@ Biryani himalayan (I eacute;gumes, crevette, poulet, agneau)

| ndisches Br ot

, )
'\.

‘ﬂ‘f-h
@ Naan Nature

| ndische Beilagen

Q Paratha

16
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14

12

17



Softs

° Jusd rsquo;orange

Rigatoni

Cuisineindienne

M

@ Chicken Saagh

Beilagen aus dem Tandoor

N,

-i .-";
@ Masala Kulcha

Lass

10

12



@ Lass Sal Eacute;
@ Lass Sucr Ré;

| ndischer Nachtisch

.
hY

@ Halwa

Eau

6 Perrier

Mittagsmenl - Hahnchenfleisch-Gerichte

e Poulet Badami

I ndische Huhnerfleisch-Gerichte

LY
'l.

-i .-"; )
@ Achari de poulet

a o



Samosa

L 4
@ Samosa L Eacute;gumes

Vinsros& eacute;s

@ Vin Indien Shiraz

@ C ocirc;tesde Provence le Realais de Provence AOC

Bi& egrave;res

@ Bi egrave;ren eacute;palaise

@ Kronenbourg laquo; nbsp; raquo;

Boissons & #128167;

r

M .
@ Lass agrave; larose

25

18



~
ﬁ\ Lass agrave; la mangue

e

‘m i
@ Lass agrave; la banane

Boissons Fra& icirc;ches

@ San Pellegrino Badoit

@ Agneau tikka massala (bhouna ghost)

@ Agneau shai korma (sp eacute;cialit eacute; du chef et plat doux)

@ Agneau vindalu

@ Agneau laquo; recette surprise de chef raquo;

Entr& eacute;es n& eacute; palaises

16

15

15

15



@ Tomatar ko rasam
@ Alu chap

(vegetablel subji)

@ Tofu masala (mor ceaux de tofu accommod eacute;sd r squo;une sauce avec tomates)

@ Dall palk

pova Mix vegetable achari | eacute;gumesvari eacute;s accommodes d rsquo;un sauce

Chau-min (nouilles) n& eacute; palaises

@ Annapurna chau min
@ Pokhara chau min
@ Thamel chau min
@ Fewa chau min

o

10

10

10

12
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15

14



Fd
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@ Himalayan chau min

LY
%

Pain maison, galette et naan

ra
'

il e,
@ Tikki nan

.
hY

Plats n& eacute; palais& eacute;s

I
i

.
@ Daal janeko

LY
‘l.

Fruitsde mer (fish/machli)

mtlliseiliiciiliten, -
@ Prawan madras (sp eacute;cialit eacute; du sud)

o e
@ Prawan massala

Boissons traditionnelles

i
r

o . .
@ Lass agrave; la nbsp;cardamon

LY
'l.

18
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@ Lassi nbsp; himalayan nbsp; agrave; la Baie De nbsp; Goji nbsp;Bio

@ Sarbat nbsp; agrave; larose

@ Nimbu nbsp;pani

Non classé

A .
@ Naan Himalayan
A _
@ Agneau Achari
A

@ Fish Achari

Riz Basmati
A
@ Champagne AOC
@ Vin du Mois
A

@ Fish Massala

o

(631

17

14

AN

55

17

13



Riz Kashmiri

Kukhura Ko Chhoila

Mutter Pilao

Gajjar Halwa

Lass Nature

Jusde mangue

Prawn Chat

Paneer Pakora

Agneau Himalayan

Fish Hariyali

Mutter Paneer

Jusde pomme

N

~
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»

N

N

~
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15

13

10
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Chicken Himalayan

Agneau Madras

Agneau Saagh

Kulfi Pistache

Gambas Korma

Samosa de viande

Agneau Bharta

Gambas M assala

Salade de FruitsFrais

Desserts du Jour

Fish Pakora

Crevettes Pakora
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15
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GeeeeeeeceoOc

Agneau Tikka

Mixte Grill

Fruits

Fromage

Sauce achaar (piquante)

Sauce agrave; lamenthe

Riz kashmiri (avec noix de caju et raisin sec)

Saucetamarin (sucr eacute

Naan agrave; | rsquo;ail

Lentille soup

Agneau barra kabab

Batera tandoor

10

18
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Mix grill himalayan

Biéreindienne

Vin Indien C.Shiraz

Muscadet SSMain AOC

Dessert

24
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