Kleiner gemischter Salat

Nachtisch

. Obstsalat

CremeBrulee

Beilagen
Butterreis
X

Kartoffelptree

Q French fries

10
3€

19
6€



SIDES

‘ Steakhouse Pommes

Menu
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@ Hauptgericht Gemuse Beilage

Vegetarische Tapas
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@ Gebratene Drillinge

Kleine Gerichte
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@ Kleines Wiener Schnitzel

Kindergerichte
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@ Hausgemachte Spéatzle

Chefs Empfehlung

0 Gebratenes Gemiise

Pasta & Co

@ Hausgemachter Gemusestrudel K ar otten-1ngwer sol3e Rucola Schmortomate
@ Teigtaschen K rbis Frischkase Krauter schaum ger 6stete Pinienkerne

@ Spaghetti Waldpilze M ar onensauce Par mesan

Pizza - @ 20cm

"
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@ Bellini

Hauptspeisen
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@ Griunkernbratlinge der gesunde Genuf3 von hier
@ Buntes Wokgemuse Garnelen Basmati-Duftreis

@ Penne Basilikumpesto Kirschtomaten Par mesan

BEILAGEN

el
@ Rostkartoffeln Speck

LET'SHAVE A DRINK

@ Gin MareRosmarin Fever Tree Tonic Water

THE MENU
@ Vanille-Zimtparfait Mandarinen
e

@ Schwar zfeder huhn Label Rouge Sherryrahmsauce Butterriben Schupfnudeln

16

19

13

13
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@ Duett von roter und gelber Bete Ziegenk&secr éme

Unser e regionale Empfehlung

@ Zwiebelrostbraten Jus

@ Rumpsteak vom SIMMENTALER WEIDRIND Café de paris Butter

@ Unser Klassiker: Wiener Schnitzel Butterfinish

THE HOMEMADE BURGER - OUR
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@ Burger vom US Beef, Wildkrauter Balsamicoreduktion 26
Unsere Gaste empfehlen
"\ r
@ Blattsalat Balsamicodressing Rindfiletstreifen Kirschtomaten ::8
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@ Thai-Currysuppe K okosnussmilch



Unsere Spezialitat aus der hauseigenen Patisserie

@ Creme Brilée Walnuss-Eis

Nicht kategorisiert

@ Glasiertes Karottengemuse
g

@ Stangenbohnenragout
g

@ Prickelndes

g

@ KNACKIGER BEILAGENSALAT
g

@ Speck-Bohnen

@ Butterriben

g

@ Kase lhrer Wahl

g

@ GenielRen Siedazu ein Glas Rotwein

N



2013er Lafleur Mallet, AOP

2003er Kerner Beerenauslese, Pradikatswein, edelsiii Weingut Clauer, Leimen

Hahnchenbrust mit Rahmsofie

Paniertes Fischfilet mit Zitronenstern

Dreierlei von der K irbiscrémesuppe

3 Kugeln Eiscreme mit Sahne

Royale Champagne

Herb-erfrischend

Der Klassiker

Penne mit fruchtiger Tomatensol3e

M andelbr okkoli

M andar inensor bet
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Unsere Gaste lieben es

Hirschricken Sauce vom gebackenen Apfel Speck-Rosenkohl Maronen-Spéatzle

Vanille-Zimtparfait Mandarine

Macaron Surprise Kirschragout

Inter nationale K &seauswahl Feigensenf Trauben

Doradenfilet Pastis Fenchel-Safrangemuse Risotto

Gegrillte Dorade Royal 400 g Zitronengras I ngwer Knaoblauch

Schwar zer Heilbutt Dijonsenf K arotte blaue K ar toffel

Banyuls4 Ansd age croix , AOP

Feldsalat Preiselbeer-Orangendressing

Wintersalat Himbeer-Limonendressing

Peter silienwur zelcrémesuppe Flusskrebsen
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